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Hygienickd rada ¢. 5 je zacilena na pfesypavani kofeni a jinych dochucovadel
z originalnich oballl (sac¢ku, krabi¢ek) a jejich plnéni do nahradnich déz, pro
pouziti p¥i vyrobé v kuchyni.

Kofeni a ostatni dochucovadla pouzivana pfFi vyrobé pokrmu je tfeba pFesypavat
nebo dosypavat do nahradnich déz, které pouzivate ve vyrobé, az po predchozim
vyprazdnéni (a dikladné sanitaci nadoby), aby byl dodrzen tzv. systém FIFO.
Dodrzovanim systému FIFO (first in - first out, v pfekladu prvni dovnitf - prvni
ven) pfFi manipulaci se skladovanymi potravinami, nejen kofeni a dochucovadel,
garantujete vyhovujici datum minimalni trvanlivosti potravin uvadénych do obéhu.

Za rizikové Ize oznacit dosypavani dalsiho mnozstvi dochucovadel na nespotie-
bované zbytky. V nadobé tak mohou ve spodni ¢asti zUstdvat potraviny, nad
kterymi ztratite prehled, a to v souvislosti s kontrolou data minimalni trvanlivosti.

Dand problematika se opira o Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich, v plathném znéni konkretné Uvadéeni potravin na trh § 10 odst. 4, pism. b)

Zamérte se na spravné zachazeni s kofenim a dochucovadly presypavanymi
z originalnich baleni do nahradnich déz. Doporucujeme dochucovadla do nadob
pFesypavat az po jejich pfedchozim vyprazdnéni, a diukladném umyti.

Pokud pouzivate nahradni dézy na koreni a dalsi dochucovadla, doporucujeme
v rdmci vlastni spravné vyrobni a hygienické praxe, stanovit pravidelny rezim pro
jejich plnéni a sanitaci, abyste se vyvarovali riziku, Zze Vadmi uvadéné potraviny
do obéhu budou s proslym datem minimalni trvanlivosti.

Nastaveni a dodrzovani spravného a pravidelného rezimu plnéni déz korenim
a jinymi dochucovadly chrani v kone¢ném dUsledku Vas a spotrebitele.
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