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HYGIENICKÁ RADA 4
Hygienická rada č. 4 je zacílena na používání rizikových kovových drátěnek.

O čisticí a úklidové pomůcky je třeba důsledně pečovat a udržovat je v takovém 
stavu, aby umožňovaly důkladné čištění a současně bránily vzniku hygienických 
a zdravotních rizik.

Za rizikové lze označit používání značně opotřebovaných a/nebo zrezivělých 
kovových drátěnek. Z opotřebovaných a zrezivělých kovových drátěnek se mohou 
uvolňovat jednotlivé drátky do připravovaných a podávaných pokrmů a tím může 
být významně ohroženo zdraví spotřebitele při náhodném spolknutí drátku.

Daná problematika se opírá o Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES)                        
č. 852/2004, ze dne 29. dubna 2004, o hygieně potravin. 
Konkrétně PŘÍLOHA II – Obecné hygienické požadavky pro všechny provozovatele 
potravinářských podniků, KAPITOLA V – Požadavky na zařízení 

Zaměřte se na používání jen takových čisticích a úklidových pomůcek, které 
jsou vyrobené z korozivzdorných materiálů a neuvolňují se z nich žádné části. 
Doporučujeme všechny čisticí a úklidové pomůcky udržovat v dobrém stavu, 
průběžně je vyřazovat a nahrazovat za nové. 
Pokud používáte drátěnky, používejte jen drátěnky spirálové z nerezavějící oceli. 
Doporučujeme je používat jen na celistvé povrchy nikoliv například na síta, 
děrované gastronádoby apod. a nádobí vždy přemývat v automatických myčkách 
provozního nádobí nebo umývat a oplachovat pod tekoucí vodou (dle vybavení 
provozu) a před každým použitím nádobí provést důkladnou vizuální kontrolu, 
zda na nádobí neulpěl drátek. 

Používání vhodně zvolených čisticích a úklidových pomůcek nepředstavuje 
hygienické riziko a chrání v konečném důsledku Vás a Vaše spotřebitele.

www.HygienaNaTaliri.cz


