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Hygienicka rada ¢. 3 je zacilena na umyvarny a useky myti provozniho nadobi
a nacini, v detailu na odkapavaci plochy, které pfimo navazuji na dfrezy a mycky
nadobi.

Veskeré predmeéty a zafFizeni by mély byt navrzeny a konstruovany tak, aby branily
vzniku hygienickych rizik a umozinovaly snadné a dikladné ¢isténi a dezinfekci.

Za rizikové Ize oznadit pouzivani latkovych ubrusi ¢i utérek namisto klasickych
odkapavacich ploch. V latkovych materidlech se vlivem vlhkosti mohou udrzovat
a mnozit nezadouci mikroorganismy. Lze tak uvazovat o mozném riziku nasledné
kontaminace potravin v dUsledku prenosu téchto mikroorganismd cestou pres
provozni nadobi a nacini.

Dana problematika se opiréa o Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
C. 852/2004, ze dne 29. dubna 2004, o hygiené potravin.

Konkrétné PRILOHA Il - Obecné hygienické poZadavky pro vsechny provozovatele
potravinarskych podniki, KAPITOLA V - PoZadavky na zarizeni

Zaméfte se na pouzivani vhodnych, nenasdkavych materiald, které jsou zaroven
praktické pro odkladani a odkapavani umytého nadobi a nacini v potravinarskych
provozech a jsou také idedlné protiskluzové.
V ramci umyvaren provozniho nadobi a nacini doporucujeme pouzivat omyva-
telné odkapavaci plochy nebo protiskluzové, plastové podlozky k dfeztim, které
jsou také lehce omyvatelné a sanitovatelné.

Pouziti téchto odkapavacich ploch je hygienické, snadno se pravidelné udrzuji
v Cistém, suchém a dobrém stavu. Nadobi a nacini se tak odklada jen na vhodny
material, ktery v provozu nepredstavuje hygienické riziko a chrani v kone¢ném
dUsledku vyrobu a Vas vysledny pokrm.
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