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Pracovni setkani vedoucich skolnich jidelen Pardubického kraje 2025

Partneri pracovniho setkani

V4 ®
(a)(a)
Spoleénost: CATUS spol. s r.o.
Adresa: Kyjovska 1598 CZ 580 01 Havli¢kuav Brod
Reprezentant: Mgr. Vojtéch Kratky

Kontaktni udaje: mobil +420 773 789 454 telefon +420 569 431 770-5

e-mail kratky@catus.cz, info@catus.cz

website catus.cz
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C
(a1A] .

Ceska rodinna firma od roku 1991

Vas partner pro stravovani

- studené, teplé, mlécné napoje

, * bramborové vyrobky a téstoviny
* SMESi na peceni, pyré, kase
« dochucovadla

Catus spol. s r.0., Kyjovska 1598, 580 01 Havlickiiv Brod, Ceské republika, www,catus.cz
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Partneri pracovniho setkani

~MULTI

Spoleénost: Multi CZ s.r.o.
Adresa: Anenska 1715 CZ 530 02 Pardubice
Jednatel: Ing. Jan Vasko, MBA

Kontaktni udaje: telefon +420 722 081 459

e-mail multi@multi.cz

website multi.cz
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Partneri pracovniho setkani
- a2

Tropico

Spoleénost: TROPICO, spol. sr.o.
Adresa: Olomucany 299 CZ 679 03 Olomucany
Reprezentant: Miroslav Baloun

Kontaktni udaje: mobil +420 724 828 434 telefon +420 516 417 979

e-mail baloun@tropico.cz

website tropico.cz
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Pracovni setkani vedoucich skolnich jidelen Pardubického kraje 2025

Partneri pracovniho setkani

Spoleénost: Z-WARE.CZ
Adresa: Havlickova 46 CZ 586 01 Jihlava
Reprezentant: Jan Zamazal

Kontaktni udaje: telefon +420 576 586 104 mobil +420 737 519 991

e-maill zamazal@z-ware.cz

website z-ware.cz
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uDOCHAZKOVE
o PRISTUPOVE systémy
aSTRAVOVACI
Vazeni,
dovolte nasi firmé Z-WARE Vam nabidnout nase produkty:

—

pfimé/nepiima pracovni doba
zaméstnancu

stravovaci ‘ )
| programy,
terminaly a ((( . )))
Ctecky pro
Skolni jidelny

PRISTUPOVE SYSTEMY

zabezpeceni vstupl,
elektronickd evidence zaku

Havlickova 46, 586 01 JIHLAVA
Tel.: 567 300 410
E-mail: obchod@z-ware.cz

Ripska 20a, 627 00 BRNO
Tel.: 515 919 840
E-mail: obchod@z-ware.cz
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Partneri pracovniho setkani

Spoleénost: AG FOODS Group a.s.
Adresa: KoSikov 72 CZ 595 01 Velka Bites

Reprezentant: Libor Vymyslicky
Kontaktni udaje: telefon +420 566 503 010 mobil +420 725 483 024

e-mail libor.vymyslicky@agfoods.eu

website agfoods.cz, eshop shop.agfoods.eu
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Hrachové
nudlicky
agranulat-:: -

Skvéla vege alternativa:
k mletému masu. =

Moderni surovina vhodna pro plnéni novych
trendi spotiebniho kose.
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Nase mouky jSE
idedlni volbou
moderni gastrg
provozy!

na peéeni i

Moderni suroviny vhodné pro plnéni novych
trendi spotfebniho kose.
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Partneri pracovniho setkani

@BRidfood

Spoleénost: Bidfood Czech Republic s.r.o.
Adresa: V Ruzovém udoli 553 CZ 278 01 Kralupy nad Vltavou

Oblastni vedouci prodeje: Jifi Stédry
Kontaktni udaje: mobil +420 737 219 946
e-mail jiri.stedry@bidfood.cz, bidfood@bidfood.cz

website bidfood.cz, E-shop mujbidfood.cz
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KuFect roltda

Pracovni setkani vedoucich skolnich jidelen Pardubického kraje 2025

vyr
".Vimow Y thaéf
a ohjs aly

Kurect roltda

. Py "2 cervie,
7o Pt o O se slaninou a Spendtem
rave’

« Balen obsahuje 2 rolady & cca 1 kg
« Vyrobek obsahuje maso z vykosténého
kufete a nadivku z mletého veprového
masa a Sunkového saldmu.

o Kaidé rolada je 22
potravinaiske folie.
m

250 pred pecenim vyjmout-

ni e
gbalené do pruzne
ze které se musl

709402

* Baleni obsahuje 2 rolddy & cca 1,2 kg
* Vyrobek obsahuje maso z vykosténého
kufete, nadivku z mletého veprového
asa a sunkového saldmu,
tovy Spenat a platky anglické slaniny.

(oY 02 cop. . ' L
Kralics dehna . MSW erirorgn; Kachni shehna Tioq na cenrong
50 Ohiejte tehna krs
te 3 podigy, S jratce dopecte iska
P oS OMack, ‘ejte I(D Zlaté b, )  Pro ziskdn,
709502 d M";if)”k Svitkovoy, oo hfovand 2 podavery gkTURave kirky
cca 1,3 ke o rdtee dopg b2 rikovou) recopti - aappe,osedenyc
« Vkazdém sicku je 6 stehen s kosti S5 Skt bany, s < Cesneker, 709301,305,306 a zelim, spcbikiad s knedliom
« 1 pecené stehno 160-180 o pas SPenaten o POdavejte * Stehna oo [okSemi apod,
+ Baleni obsahuje cca 15 % vipeky | o amsS Oberte  ome 28Im Viasden ok ot 2 ¥jpek'a capy e ond 6o sicla
na it . o Vkazdém sacku je 6 stehen s kosti : u
oy 2 brampone Panvicky o oPu2ite + T pecent stehho - 150350 Natrhang mage s yugeo konit
(epelnd dprava "I V2 hebo go sl e Baleni obsahuje cca 20 % vpeku a sédla Stehen pousijte g soger”
u X

Pouze ohFev: (napi. do omécek)
80° C /10 minut
Dopeéeni do barvy:

160°C /12 minut

—
Veprore 2adhi
kolinko ¢ kot

— P

T‘F’{ na cervirovdnt 709005
) kénku 1,6-2 kg (1 ks = 800-1 000 g)
o Pl ronem « Baleni obsahuje cca 10 % vypeku
+ Zeratvym chiebem o 2 kolinka v kazdém sacku
Tepe/M Gprava
Konvektomat: 200° C / 30 minut
Zahradni gril

Doporueni: kolinko pred finlni ipravou
potete libovolnou marinadou

o Vyrobek je vyjimecny tim,
e se maso pece v pfidaném sédle
Tepe/rm’ dprava

Pouze ohFev: 80° C / 10 minut
peceni do barvy: 210° C /15 minut

4 rauty apog,

Yepirord 2ebra
masit (2 pecend)

709006
,
(o4 na servirorgn
« Baleni obsahuje cca 10 % vpeku P4 ha servirordini
 Velmi vysoky obsah masa — 1 kg vyrobku obsahuje * Podivejte na pring,
660 g masa a pouze 340 g kosti s hoicici, krenem

(na jednu porci bohaté staéi 0,4-0,5 kg zeber)
+ DOPORUCUJEME SERVIROVAT
PORCI 300 g (=200 g PECENEHO MASA)

T epe/m (prava

Konvektomat: 200° C / 10 minut. Pro ziskéni krasné

barvy a kiupavého povrchu pousijte ke konci gril
Zahradni gril

Doporuéeni: pred finalni Upravou

potrete libovolnou marindou

@ Cerstuym chiebep,

PARDUBICKY KRAJ
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Partneri pracovniho setkani

BONNO

GASTRO SERVIS

Spoleénost: BONNO GASTRO SERVIS s.r.o.

Adresa: Husova 5423 CZ 370 21 Ceské Budgjovice
Obchodni Manazer: Petr Spulak

Kontaktni udaje: telefon +420 385 311 056 mobil +420 773 781 962

e-mail p.spulak@bonno.cz, bonno@bonno.cz

website bonno.cz

PARDUBICKY KRAJ
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BONNO

GASTRO SERVIS
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Partneri pracovniho setkani

J.K.FOOD

JAROSLAVY KOSTERA

Spoleénost: Jaroslav Kostera J. K. FOOD s.r.o.
Adresa: Vétrkovice 50 CZ 747 43 Vétrkovice
Obchodni reditel: Jana Galdanova

Kontaktni udaje: telefon +420 556 310 205, +420 777 340 321
e-mail jana.galcanova@kostera.cz

website kostera.cz

PARDUBICKY KRAJ
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J.K.FOOD

JAROSLAV KOSTERA
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J.K.FOOD

JAROSLAVY KOSTERA

Firma Jaroslav Kostera, J. K. FOOD s.r.o. vznikla v roce 1996. Jsme eskd
rodinné spolefnost s vice nek devadesdti zamé&stnanci.

Disponujeme vlastni obchodni siti, vivojem, logistikou a vyrobou. Viechny naie
produkty vznikaji v nové vybudovaném vyrobnim zivodé ve Vétikovicich.

Specializujeme se na vyrobu dehydratovanych potravin, téstovin, KoFeni,
kofenicich smési, sufené zeleniny a sud h hub. Viechny nale produkty jsou
vyriibény dle vlastnich receptur a dle pi‘iui zdkazniki. Vysokd kvalita virobki je
dina dikladnym vybérem viech surovin, jejich Setrnym zpracovinim a
dislednou kontrolou v pribéhu celého virobniho procesu. Samoziejmosti je také
spoluprice s odbérateli na v¥voji novych vyrobki.

Mezi nafe nejvétii odbératelé patii Fada zpracovatelskych podniki z oboru
potravinafstvi, jako jsou vyrobny masnych, pekdrenskych a mlékirenskych
vyrobki, dile pak stravovaci provozy $kol, $kolek, nemoenic, domovii pro seniory
a dal3ich.

Vice jak 95% nafeho sortimentu se miZe pyinit oznafenim znatkou CEFF

Tato znalka garantuje, Ze dany produkt bsahuje Zidné vanty, uméla
barviva, sladidla ani glutaman.

Prodejni &innost firmy je zajift'ovina pFes vlastni obchodni zdstupce. Nade
vyrobky neproddvime cestou velkoobchodu ani maloobechodu.

Dnes méite moZnost u nafeho stinku, kde Vis srdeéné zveme ochutnat mou&niky
Makovy Cipisek z mandlové mouky (bezlepkovy) a moutnik Kokoskovy sen.

Pripravili jsme si pro Vis také podzimni novinku kifupavé Luiténinové nudlicky.

Jste srdeéné zvini @

Elfcioake

PARDUBICKY KRAJ
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Partneri pracovniho setkani

Okorerite si1 Zivot...

Spoleénost: DRANA s.r.o.
Adresa: Ceskych Bratfi 313 CZ 547 01 Nachod

Area Sales Manager: Tatana Pavlatova
Kontaktni udaje: telefon +420 491 547 998 mobil +420 777 459 366

e-mail tatana.pavlatova@drana.cz, objednavky@drana.cz

website drana.cz

PARDUBICKY KRAJ
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Jsme moderni a dynamicky se rozvijejici Okoterite si Zivot...
rodinna spolecnost, ktera navazala na tradici

prvorepublikové firmy DRANA FrantiSek Drasnar

Nachod. Jsme na trhu jiz 30 let.

Zabyvame se:

dovozem

zpracovanim a balenim
kofeni, smési a pfipravkd
ochucovadel

zékladu jidel

sortimentu hub

susené zeleniny
technologickych pfipravk(
caje

PARDUBICKY KRAJ
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Partneri pracovniho setkani

s VIS Plzen

Spoleénost: Verejna informaéni sluzba, spol. s r.o.

Adresa: Farského 14 CZ 326 00 Plzen

Vykonny reditel: Mgr. Adam Kilberger

Kontaktni udaje: telefon +420 377 457 330 mobil +420 775 210 897

e-mail kilberger@visplzen.cz

website visplzen.cz

PARDUBICKY KRAJ
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B3 vis Pizeit

Nejmensi vydejni terminal

PF y, spolehlivy, cenové dostupny, lehoucky a bez kabelaze.

Co EKO umi?

« Vydej stravy v mensich provozech.

« Nahradni terminal pro velké provozy.

« Vydej cizim stravnikdim i mimo prostory jidelny.
« Pridélovani ¢ipli snadno a rychle.

Zajistéte si jednoduchy a bezstarostny provoz s terminalem EKO.

Nejlepsi pomér cena/vykon na trhu!

Seznamte se s nasim nejnovéjsim vydejnim terminalem MINI.

MINI vynika bezkonkurenénim pomérem ceny a kvality. Jeho elegantni
design a pokrodilé funkce zajit'uji efektivni a spolehlivy vydej stravy.

« Prvni termindl nasi vlastni vyroby.
« Snadna integrace: Kompatibilni s naimi stavajicimi programy.
« Kompaktni velikost: Snadna instalace i v omezenych prostorech.

« Spolehlivy provoz: NavrZen pro kazdodenni bezproblémové pouzivani.

Kolik éasu by vas stdla ztrata viech dat?

Nedekané technické selhani, kyberneticky Gtok nebo pouha chyba v systému
poditace - stacl jeden okamZik a viechna data z programi Stravné a Sklad
mohou byt nendvratné pryé.

Nemusite se spoléhat na $tésti. Uz v desitkach pfipadi pomohl Sejf obnovit

data, ktera by jinak byla ztracena navzdy. Skolni jidelny, které zalohovaly,
se v krizové situaci dokazaly rychle vratit k provozu - ostatni bohuZel ne.

Se Sejfem obnovite veskera data za pouhych 20 minut!

Sejf - jednoduché a spolehlivé feseni pro ochranu vasich dat.

PARDUBICKY KRAJ



