Téma Deniku: Projekt TECHNOQratky - cesta, ktera vede k femeslim

Co jsou TECHNOhratky?

Zamberk: remeslim se tam uci
v zameckych komnatach

V letoSnim roce poprvé v historii Skoly nastoupily divky i do ryze chlapeckych oborfi

Na navstéveé

Zamberk - Vzdélavacich in-
stituci, které sidli v prosto-
rach opravdového zamku,
moc nenajdete. Stredni skola
obchodu, femesel a sluzeb
Zamberk takové privilegium
ma. Skola s dlouholetou tra-
dici, v jejimz Cele stoji reditel-
ka Zuzana Pechackova (na
malém snimku), si diky Siro-
ké skale nabizenych oboru dr-
7Zi poCty zakd na rovnomeérné
urovni.

Cestu do zamku ke studiu
technickych obord si nacha-
zeji ¢im dal castéji také div-
ky. V tomto $kolnim roce zde

»Zaci si zaéinaji
uvédomovat, ze
maturitni vysvédceni
bez vyucniho listu

na trhu prace nema
takovou hodnotu.”

Zuzana Pechackova, reditelka Skoly

dokonce zaznamenali premi-
éru — do prvniho roéniku obo-
ru instalatér a truhlar byly
prijaty i dvé divky. To se za
témeér padesat let existence
Skoly dosud nikdy nestalo.
,Chtéla jsem si vyzkouset,
zda profesi, ktera je pro klu-
ky, zvladne i holka. Mj stryc
je instalatér, takze jsem mu
obc¢as chodila pomahat. Obor
chci urcité dostudovat. Mys-
lim, Ze tam nejsou c¢innosti,
které by divka nezvladala. Ro-
dice s mojivolbou sice moc ne-
souhlasili, ale ja jsem si ji vy-
bojovala,” svéruje se budouci

instalatérka, patnactileta Di-
ana Petrova.

Maturita nestaci

Stiedni 8kolu v Zamberku ak-
tualné navstévuje 310 zaku,
0 néz se stara 47 zameéstnanct
-z toho 27 pedagogickych pra-
covniki. Je specificka prede-
vS§im pestrou skladbou nabi-
zenych obord. Jejich rozsah
zahrnuje technické profese,
ale také obory obchodu a slu-
7eb. Témér ve vSech téchto
oborech poskytuje rovnéz za-
jemcim z rad verejnosti pro-
fesni rekvalifikace.

»Zaci si navic zac¢inaji uve-
domovat, Ze maturitni vy-
svédcéenibez vyuéniholistuna
trhu prace nema takovou hod-
notu. Absolventi ¢étyrletych
oborl se proto po absolvova-
ni maturity jeSté hlasi na
zkracené dvouleté studium.
Chtéji ziskat i praktické vé-
domosti a odbornost, coz je
skvélé,“ pochvaluje si redi-
telka Zuzana Pechac¢kova.

Odborny vycvik Skola za-
jistuje uz od prvniho ro¢niku
nejprve ve vlastnich zarize-
nich. Druhaky a tretdky po-
sila na praxe k riznym za-
meéstnavatelim - do restau-
raci, hoteld, obchodu a do sta-
vebnich podnikd. S jednotli-

vymi firmami v Pardubic-
kém i Kralovéhradeckém kra-
ji uzavrela 60 smluv o zajis-
téni odborného vycviku na-

pri¢ véemi obory.

Na zacatku hra

,Nasi snahou je pripravit za-
ky pro realny zivot. Proto spo-
lupracujeme s vyznamnymi
firmami, kde maji moZnost
vykonavat odborny vycvik.
Ve vétSiné pripada se stava,
Zepoabsolvovanistudiaihned
nastupuji do téchto firem ja-
ko plné kvalifikovani za-
méstnanci. Zaci profesné ros-
tou také zasluhou casté ucas-
ti v oborovych soutézich u
nas i v zahranici. Poradame
pro né i mezinarodni odborné
exkurze a navstévy ve-
letrhfi,“ vypocitava Zuzana
Pechackova.

Kuriozitou jisté je, Ze zaci
mohou vyuzit ubytovani v no-
vém domoveé mladeZe, ktery je
primo soucasti Zamberského
zamku. Pro relaxaci maji
k dispozici spole¢enské mist-
nosti s televizi, poéitaci, in-

ternetem. Je mozné vyuzivat
télocvi¢nu a posilovnu.

,,Nasi §koly se zaci rozhod-
né bat nemusi. Naopak - na-
jdou tu kvalitni zazemi, vy-
borné ucitele a ¢eka je dobré
uplatnéni. Uroven Kkazdého
novacka je na zacatku jina,
proto k nim volime individu-
alni pristup. Je otazka citu na-
jit to, co kdo potrebuje. Jak ho
navést do odbornosti a  ne-
otravit ho. Od pocatku je to
vlastné takové hrani,”“ vy-
svétluje filozofii Zamber-
skych ucitelt Jindtich Hory-
na, vedouci ucitel odborného
vycviku stavebnich obort.
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Zrecadlak, bidylko aneb Kdyz dychne

Za kulisami

Zamberk — Uz pti prijezdu do
Stredni Skoly obchodu, re-
mesel a sluzeb Zamberk je jas-
né, Ze je néco jinak. Neni to ty-
picka panelakova Skola, tady
se uci primo na zamku! A to
jiZz od roku 1956. Historie zde
dycha na kazdém kroku.
»,Mame tu velké tridy, je tu
opravdu moc prijemné. A za-
ci samozrejmé miluji i zdejsi
zakouti,“ rika s ismévem re-
ditelka Skoly Zuzana Pechac-
kova. Prestoze Skola béhem let

pro$la radou uprav, nékolik
historickych mistnosti se do-
sud zachovalo - slouzi uz vsak
¢isté Skolnim uceliim. Tieba
Vv nejvetsi mistnosti na zam-
ku, zrcadlovém sale zvaném
Zrcadlak, se pravidelné Kko-
naji porady pedagogt, slouzi
ale i jako ucebna pro tri de-
sitky zaku.

7Z dalSiho velkého salu
vznikly dvé samostatné tridy.
.,V zadni ¢asti jedné z nich je
krasny krb, kterému se rika
Bidylko, kam se uklizi véci
7 inventare gastronomickych
oborti. Ten v8ak zaci nevidi,

tato cast je totiz prepazena,
zminuje skryté historické kle-
noty reditelka Skoly Zuzana
Pechackova.

Jasnou doménou zamku je
nad hlavnim schodis$tém za-
chovaly origindlni obraz
Slechtického rodu Parisht,
poslednich majiteli. S jejich
potomky, kteri maji v Zam-
berku pilu, lesy a podnikaji,
udrzuje Skola dodnes velmi
dobré vztahy.

Mnozi Zaci v oboru ob-
chodnik moZna ani netusi, ze
se ve tretim ro¢niku uci ve
stejnych prostorach, kde se

historie

stars$i baron Parish narodil.
OKoli zamecké Skoly je rov-
néZz malebné. Prilehly park,
také majetek Parisht, se na-
chazi ve skvélém stavu.
,Park je obrovsky a pri-
stupny verejnosti. Ma néko-
lik rybniki, kastanovou alej,
jetam i sidlo pana barona. Na-
§i zaci, ale i déti zakladnich
Skol zde maji hodiny télocvi-
ku,“ doplnuje reditelka Zuza-
na Pechackova. , Na udrzbu
a béZny chod je zamek samo-
to skutecnost, Ze ma prosté du-
8i,“ dodava reditelka Skoly.

Bude mit Pardubicky kraj v pFis-
tich letech dostatek remeslnik(i?
Nestanou se zcela nedostatkovym
zbozim? Jak zabranit tibytku Ci
stagnaci nékterych technickych
oborti a podporit zajem mladé ge-
nerace o jejich studium?

Odpovéd nabidne projekt
TECHNOhratky!

Odbor Skolstvi a kultury Pardubic-
kého kraje zahajil v kvétnu 2013
unikatni kampai na podporu
technického vzdélavani a stipendii
podporovanych remesel. Az do
prosince letosniho roku se do ni
zapoji deset vybranych strednich
odbornych kol z Pardubicka,
Chrudimska, Usteckoorlicka a Svi-
tavska.

Opsano z tabule

Bronzova medaile M. D. Rettigové

Zamberk - Vyznamného uznéni se dostalo zamberské $kole
v unoru 2013. Asociace kucharii a cukrari CR ji na své celo-
statni valné hromadé v hotelu InterContinental v Praze udéli-
la bronzovou medaili M. D. Rettigové za dlouholetou spolu-
praci s asociaci a za prinos rozvoji gastronomie. Toto ocenéni
ma vysokou hodnotu, nebot pocet vzdélavacich organizaci, kte-
ré ho dosud ziskaly, je maly. Skola dosahuje pri vyuce gastro-
nomie dlouhodobé vynikajicich vysledkd a jeji Zaci patri v hod-

noceni oborovych soutézi k absolutné nejlepSim v republice.

Svatky dreva lakadlem

Zamberk - Vyznamnou aktivitou stiedni §koly v Zamberku
i prezentaci oboru truhlar jsou Svatky dreva. Akce, do nizZ se
na zamku zapojuji Zaci i pedagogové, prilaka v pribéhu vi-
kendu tri tisice hostt. Posledni ro¢nik v ¢ervnu 2013 byl vé-
novan sakralnim plastikam, betlémim a andéltim. Navstév-
nici obdivovali artefakty ze direva a pozorovali praci rezbaru.
Déti ve vytvarnych dilnach malovaly andilka, tiskly si obraz-
ky a vyrabély dekorace ze susenych kvétli. Soucasti slavnosti
je i doprovodny program — na nadvori vystupuji soubory, Ser-

miri a kona se jarmark.

Instalatérské centrum regionu

Zamberk — V dubnu 2013 se stala stiedni §kola v Zamberku re-
gionalnim centrem pripravy instalatért pro Pardubicky kraj.
Ucebni obor instalatér ma ve Skole bohatou tradici a Zaci se

umistuji na prednich mistech v rtiznych soutézich. Druhé piic-
ky obsadili napriklad v zari 2013 v mezinarodni soutézi
Remeslo/Skill 2013 ve Vysokém Myté. Pri regionalnim meéreni
profesnich dovednosti v Brné postoupili do celostatniho finale
v Praze. Ocenéni Cechu topenard a instalatért CR je nepo-
chybné vyrazem jeho spokojenosti s kvalitou vyuky.

Kucharska sampionka radi: ,,POhlrewha se nebojte”

Zpoveéd

Zamberk - Postavou ku-
charku nepripomina ani na-
hodou. SpiSe vasnivou spor-
tovkyni, jiz_se stava ve vol-
ném case. Stihla, usmeévava
a sympaticka blondynka to
vSak za plotnou a s vareckou
naramné umi. Sedmnactileta
Lucie Cinkova z Vyprachtic,
zakyné 3. roéniku oboru ku-
char, je dvojnasobnou vi-
tézkou celostatni soutéze
Gastro Kromériz — Tescoma
Cup, a také nejlep$i morav-
skou kucharkou roku 2013!

Prvni inspiraci vétSinou byva
maminka - co jste od ni odkou-
kala?

Zakladni jidlo, hotovky.
Tenkrat jsem jesSté nic nevy-
mySlela a neupravovala si

recepty. Od patnacti let jsem
vSak chodila u nas na vesnici
pomahat do kuchyné v re-
stauraci nebo na rtizné akce.
A pri tom jsem zjistila, Zze mé
vareni docela bavi.

Uspésny sportovec vétsinou
miva talent - musi ho mit i dob-
ry kucha#?

Diilezité je hlavné to, aby
ho profese bavila, délal ji s
laskou a chtél v ni nééeho
dosahnout.

Kde hledate inspiraci pro své
kulinarské vytvory?

Hodné toho odkoukam na
praxi v hotelich, ¢tu odborné
¢asopisy a recepty. Casto mi
radi vedouci 8kolni kuchyné
v Zamberku Jiri Lot nebo
profesionalni kuchar Roman
Tulpa. A samozrejmeé sleduji
i kucharské porady v televizi

—hlavné pana Pohlreicha ne-
bo Kluky v akci.

Zacit s varenim v patnacti

a hned za rok ziskat titul mo-
ravské Sampionky - to je tizasny
vykon!

Byla jsem v prvnim roéni-
ku a do Prerova cestovala bez
velkych ambici. Jen jsem si
chtéla soutéz vyzkouset a za-
7it atmosféru. Ze bych mohla
vyhrat, mé viibec nenapadlo.
Nervy jsem ani neméla a va-
rila tak jako na jinych ak-
cich. Dala jsem do toho kus
sebe a povedlo se.

Co bylo vasim vitéznym jidlem?
Marinované kureci stehno
s bylinkovou fasi v kombina-
ci s krepinetkou a krenovym
krémem a jako priloha
bramborovo-Spenatové pyré
s houbovo-Salotkovym zavi-

nem a jarni zeleninou.

Prozradite, v ¢em spoéivalo ta-
jemstvi Gispéchu?

Hrozné rada pracuji s cer-
stvymi bylinkami, které jidlu
dodaji vani a ¢erstvost.

Je pro vas vareni nejen povola-
nim, ale i konickem?
Urcité ano. Vétsina lidi ma

vareni spojené jen s plotnou
a velkym teplem. Vareni je
vSak naopak Kkreativita a
umeéni. Kazdé jidlo je vlastné
takovym malym uméleckym
dilem. Musi krasneé vypadat i
voneét, proto hraje dilezitou
roli také jeho prezentace.

Proc¢ by méli lidé zacit varit sa-
mi?

Zvladnout kucharské za-
klady neni vtibec nic tézkého
a bat se toho nikdo nemusi.
Co muze byt lepsiho, nez kdyz
si doma uvarite jidlo podle
své chuti, zapalite svicku a
otevrete lahev dobrého vina?

Kdo vsak vidi v akci Pohlreicha,
pFepadne ho pocit, Ze néco ta-
kového nesvede!

Jenze varenti je ze strany
Spickovych kuchart také vel-
ké divadlo a zptisob vlastni

prezentace. Zpocatku je treba
si vybirat jednodussijidla a
peclivé ¢ist jejich recepty.

Vsechno se 1ze naucit.

Jakou vlastné mate predstavu
o své dalsi kariére?

Po vyuceni ptjdu na na-
stavbové studium, abych si
udélala maturitu. Pak bych
se rada podivala do Anglie
nebo Skotska kvuli re¢i. A
samozirejmeé meé laka Francie
i Italie, protoZe v obou ze-
mich je vynikajici kuchyné a
vyhlasené speciality. Ty bych
se chtéla naucit primo od
zdejsich mistri.
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