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Prehled studijnich a ucebnich oboru 2017/

fehled uéebnich a studijnich obori ve
Stfedni odborné skole a Stiednim odbor-
ném ucilisti Policka pro Skolni rok
2017/2018 je nasledujici:

UCEBNIi OBORY \fik

SVYUCNIMLISTEM (i N
e 080

KUCHAR-CISNIK

65-51-H/01

Priprava v tomto uc¢ebnim oboru

zahrnuje teoretické a praktické vyucovani, které se
organizuje formou odborného vycviku. Cilem vzdé-
ldvaciho programu je poskytnout zakladni poznatky
z celé oblasti spole¢ného stravovani' s prevazujici
orientaci na pohostinstvi. Tézisté je v osvojovani
odpovidajicich profesnich dovednosti a navyka.
Trilety ucebni obor je koncipovan homogenné jako
samostatny obor profesni pfipravy pro Usek tech-
nologie ptipravy jidel a obsluhy v pohostinstvi se
vseobecnym prehledem po celé oblasti spole¢ného
stravovani a se zakladnimi predpoklady pro vykona-
vani obchodné podnikatelskych aktivit v oboru. Zak
mé moznost absolvovat zékladni barmansky kurz,
ziskat praktické zkusenosti pii pofadani slavnost-
nich banketd, rautu a statnich recepci. Ti nejlepsi se
Ucastni soutézi jako napf. Gastro Junior, barmanské
soutéZe atd. Skola spolupracuje s kuchafskou asocia-
ci a asociaci barman a ¢isnika.

CUKRAR

29-54-H/01

Tento atrak-
tivni ucebni
obor je ur¢en
pro divky, ale

maji vztah

k peceni a va-
feni. Vhodny
jeivytvarny
talent (kresle-
ni, modelo-
vani) spolu

s fantazii

a estetickym
citénim. Strida
se teoretic-
ka vyuka

s praktickou
v tydennich
cyklech.
Pfevahu tvofi odborné predméty (cukrarska vy-
roba, suroviny), vyucuji se i vSéeobecné vzdélavaci
predméty (Cesky jazyk, cizi jazyk, ob¢anska nauka

a télesna vychova). Odborny vycvik je zajistovan

ve $kolnich provozovnach. Skola spolupracuje se
Spole¢enstvem cukrafl. Zaci maji moznost ziskat
Osvédéeni Hospodaiské komory CR. Nejlepsi u¢ni se
zUcastnuji riznych mezinarodnich soutézi jako napf.
Gastro Junior, Ukaz, co umis a dalSich. O vybornych
vysledcich svédci i velky zajem zékazniku o vyrobky,
které prodava cukrarna v areélu skoly.

REZNIK-UZENAR

29-56-H/01

Strida se teoretickd vyuka s praktickou v tydennich
cyklech. Pfevahu tvofi odborné predméty (zpraco-
vani masa, biologie a anatomie, zboziznalstvi,...),
vyucuji se i vSeobecné vzdélavaci predméty (¢esky
jazyk, cizi jazyk, obc¢anska nauka a télesna vychova).
Kromé teoretickych znalosti o porazce, déleni masa
a vyrobé masnych vyrobki ziskaji u¢ni znalosti také
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i chlapce, ktefi

o anatomii zvitat, chemickych procesech spojenych
se zpracovanim masa a zékladni dovednosti spojené
s prodejem. Soucasti vyuky jsou i odborné exkurze,
pravidelné navstévy vystav a veletrhu. Nejlepsi ucni
se Ucastni soutézi Valassky feznik a Reznicka sekyra.
Praktické dovednosti ziskévaji u¢ni v moderné
vybavenych dilnach v mistnim Masokombinatu
Policka nebo ve skolni prodejné a vyrobné varenych
masnych vyrobkd. Skola také tizce spolupracuje se
soukromymi zpracovateli masa.

PEKAR
29-53-H/01
Tento atraktivni ucebni obor je urcen pro divky, ale

i chlapce. Nosnym predmétem charakteristickym

a specifickym pro tento vzdélavaci program je tech-
nologie, zabyvajici se vyrobou chleba a pekarskych
vyrobku, vyucuji se i vSeobecné vzdélavaci predmé-
ty (Cesky jazyk, cizi jazyk, obcanska nauka a télesna
vychova). Vyuka je organizovana formou ctrnacti-
dennich cykl, ve kterych se stfida tyden teoretic-
kého vyucovani s tydnem praktického vyucovani.
Praktické vyucovani probihd na smluvné zajisténych
pracovistich — v pekdrenskych provozech, pripadné
v obchodnich zatizenich spojenych
s prodejem a distribuci chleba
a pekarskych vyrobkd.

A\
STUDIJNi OBORY B‘E@\\(

S MATURITOU

HOTELNICTVi / HOTELNICTVI
A CESTOVNI RUCH
65-42-M/01

Studijni obor hotelnictvi nabizi vzdélani

v oboru, ktery je zaméren na provoz hoteld

a cestovni ruch. Absolventi mohou vykonavat
odborné ¢innosti provozni, marketingové,
obchodné podnikatelské a fidici v nejriznéj-
Sich pracovnich pozicich a pravné organizac¢-
nich formach podnikani a to jak v pozici
zaméstnance, tak zaméstnavatele

a podnikatele. Dliraz je kladen na vyu-
ku svétovych jazyku (dva od 1. rocniku,
dalsi jazyk od 4. ro¢niku), manage-
mentu a marketingu, soucasti vyuky
jsou odborné exkurze v tuzemsku
i v zahranici, kde spolupracuje-
me s nékolika partnerskymi sko-
lami (Francie, Italie, Némecko,
Slovensko).

GASTRONOMIE /
GASTRONOMICKE
SLUZBY
65-41-L/01
Absolvent skol-
niho vzdélava-

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na www.klickevzdelani.cz.
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ciho programu Gastronomické sluzby disponuje
kompetencemi pro fidici ¢innost v provozovnach
verejného stravovani pii pripravé a odbytu jidel
a napojl. Ovlada zplsoby piipravy béznych pokrm
od prijeti surovin do skladu, jejich technologickou
Upravu az po expedici hotového vyrobku a umi kon-
trolovat kvalitu odvedené préace. Absolvent najde
téz uplatnéni v technickohospodaiskych funkcich

v rliznych typech ubytovacich zafizenich. Uplatni se
rovnéz pfi vykonavani povolani ¢isnik-specialista,
séfkuchar ¢i recepcni. Vyuka obsahuje odborné staze
v tuzemsku i v zahrani¢i v ramci spoluprace s néko-
lika partnerskymi
skolami (Francie,
Italie, Némecko, Slo-
vensko, Chorvatsko).
Odborné schopnosti
a dovednosti mohou
Zaci zkvalitnit fakul-
tativnim vybérem
kurz(i svétovych
kuchyni, cukraf-

stvi, barmanskych,
sommeliérskych

a kurz{i dekorativ-
niho vyfezavani,
jejichz Uspésné
absolvovani je potvr-
zeno certifikdtem.

V rdmci téchto kurzd
jsou seznamovani

s nejnovéjsimi tren-
dy v oboru.

NASTAVBOVE
STUDIUM
S MATURITOU

PODNIKANI
64-41-L/51
Dvoulety denni studijni obor
umoznuje rozsifit a doplnit vSeobecné
a odborné védomosti a intelektualni dovednosti
absolventtm tiletych u¢ebnich obort stfednich
odbornych ucilist potiebné pro vykon stredo-
Skolskych ¢innosti ekonomického zamé-
feni a pro samostatné podnikani.V pri-
béhu vzdélavani je kladen ddraz na
rozvoj schopnosti aplikovat poznatky
a dovednosti z ekonomiky podniku,
Ucetnictvi, pisemné a elektronické
komunikace, prdva, managementu
a marketingu a psychologie na
konkrétni situace podniku. Obor je
také zaméfuje na zvlad-
nuti komunikace (Ustni,
pisemné, elektronické)
s vyuzitim prostredkd
informacni techniky
a na praci s informa-

cemi.
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UVARIT DOBRY

o cajich vi témér vsechno. A kdyz se o nich za-
nicené rozpovida, pred o¢ima vam najednou
bézi irodné cejlonské plantaze. Katefina Vyma-
zalova ze Svitav je vSak v oblasti ¢ajové alchymie
odbornici na slovo vzatou. Tahle sedmnactileta
zakyné 2. roéniku oboru gastronomie na SOS

a SOU Policka je totiz sSampionkou Ceské republi-
ky za rok 2016 v discipliné zvané teatender.

DOTAZNA

Jaky ¢éaj byste doporuéila svym hostiim?
Zacatec¢nikdim bych doporucila zelené ¢aje, protoze
jsou chutové nejpfijatelnéjsi. Nemély by se vsak
sladit, ani do nich nic pfidavat. Dulezita je jejich
pfiprava - zalévaji se totiz nikoliv vafici vodou, ale
jen o teploté 80 stupnu Celsia. Vafici voda je spali

a pak jsou horké.

Co byste naopak pripravila fajnsmekrim?

Cerné ¢aje, protoze se v nich lépe hledaji zvlastni chuté.
A nejvétsi znalci si pochutnaji na ¢ajich Pu-erh -ty
obsahuji uslechtilou plisen, ktera se pfi fermento-

vani vypali a zGstane po ni jen chut. Pfi prvnim
setkani se mlze zdat aroma odpudivé,
atak je nejprve nutné se k témto
¢ajim opravdu poctivé,,propit”.

Kde jste ziskala své bohaté
znalosti o ¢ajich?

Stfedni $kola v Poli¢ce Uzce
spolupracuje s Ceskou bar-
manskou asociaci, ktera zde
organizuje tyto kurzy. Zasluhu
na tom vsak maji i nasi ucitelé
odborného vycviku.

40X ZE $KOLNI NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM

1. 503 a sou Policka je drzitelem nejvyssiho
ocenéni udélovaného Asociaci kuchai a cukrait CR
- Zlaté medaile Magdaleny Dobromily Rettigové.
Velice piisna kritéria splnila jako jedna z mala stat-
nich $kol v Ceské republice.

2. Odbornost pedagogu a vynikajici kvalita
pripravy se odrazeji ve spousté Uspéch, diplomd,
poharG a medaili zak z prestiznich regionalnich,
celostatnich

i mezinarod-
nich soutézi
odbornych
dovednosti.

3. Zaci oboru
feznik-uzenar
jsou podporo-
vani stipendij-
nim programem
Pardubického
kraje.
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CAJ? TO JE PRIMO ALCHYMIE!

Co povazujete za svij nejvétsi uspéch?

0d Ceské barmanské asociace pfevezmu cenu za

1. misto v soutéZi o nejlepiiho teatendera v Ceské
republice za rok 2016. Jeji soucasti bylo pét akci,
které se bodovaly. Na prvni jsem skoncila sedma, ale
ze &tyF zbyvajicich jsem tfi vyhrala. Uspéch, kterych
si cenim, je ale vic.

Tak jesté néktery z nich pfipomente!

Datilo se mi i na Gastro Junior Brno - Bidvest Cupu
v lednu 2017, coz je vlastné juniorské mistrovstvi
republiky v gastrooborech. Tam jsem

ziskala zlaté pasmo a umistila se na
ctvrtém misté v kategorii ¢isnik,
kterd neni mou hlavni specia-
lizaci. Vénuji se viak
i barman-

stvi.

HVEZDA (ZE) SKOLY

SOS a SOU Poli¢ka uz vycho-
vala mnoho ¢eskych Sampio-
nu v kazdém z vyucovanych
gastronomickych obora.
Nejlepsiho evropského
juniorského carvingare
vsak ptipravila pouze jedi-
ného - Vojtécha Petrzelu.
Osmnactilety zak 4. ro¢niku
oboru gastronomie - a jinak
také stoper svitavského
fotbalového dorostu - je totiz
mimoradnym talentem v dekorativnim vyrezavani
ovoce a zeleniny. Kromé mnoha dalsich tspécht
zvitézil na mezinarodnim gastronomickém veletrhu
Intergastra ve Stuttgartu a ziskal prestizni titul Top
Carver 2016. A jesté v témze roce se stihl umistit ve
zlatém pasmu ve své kategorii a narusit tak nadvladu
asijskych mistrt na IKA Culinary Olympics v Erfur-
tu.V Cesku i v zahrani¢i uz ho odborn4 vefejnost zna
jako carvingovou celebritu, a tak mu TECHNOhratky
pravem udéluji ocenéni Hvézda (ze) skoly.

Jste obdivuhodny univerzal a asi nikdy jste
nepochybovala o studiu gastronomie...
Odmalicka se vénuji vareni, a jak fika maminka,
strkala jsem ji pofad prsty do hrncti. Navic mé

k tomu vedla i babicka. Pokazdé, kdyz pekla buchty,
michala jsem tésto. Uz jako mala holka jsem se ucila
nazpamét recepty, ale snazila jsem se je obohacovat
o vlastni ingredience.

Pro¢ jste si po zakladni skole vybrala SOS a SOU

Policka?

Vétsina mych pratel navstévovala nebo navstévu-

je praveé tuto skolu. Treba Vojta Petrzela, ktery se

zde stal juniorskym mistrem Evropy v carvingu.

Slysela jsem na ni ze vSech stran samou chvalu.
O tom, Ze je to pravda, jsem se rychle sama
presvédcila.

V ¢em splnila vase predstavy?

Nejen ze splnila, ale v mnoha vécech mé jesté
vic prekvapila. Plati to predevsim o vysoké
kvalité, kterou se ve vyuce prezentu;ji ucitelé od-

borného vycviku. Jejich pfistup je skvély, a kdyz se
k tomu pfidaji i izasné moznosti skoly, neuvéfitelné
to pomaha rozvoji zakd. Absolventi této skoly ne-
mohou mit diky své kvalifikaci problém se ziskanim
zaméstnani.

% ﬂ m Co mate v planu po maturité?

;l;,w .« =0y Dostala jsem nabidku z jedno-

ho ¢ajového baru v Brné. Mym
cilem je v3ak také absolvovat
- staz v zahranici a ziskat zkude-
1- b ] nosti - nejlépe v Rakousku nebo
Némecku. A to nejtajnéjsi prani?
Podivat se do ¢ajovych velmoci na
Sri Lanku a do Japonska.

VITE, ZE...

«... praxe je pro nas vS§im? Nevéfime, ze se ¢lovék
stane dobrym feznikem, kuchatem nebo barma-
nem ze skolni lavice.

- ... nase skolni jidelna je pIlné vybavena restau-
race? U nas prostiraji, vafi i obsluhuji nasi zaci
amame i vlastni pokladnu.

+...mame vlastni Skolni bar, ve kterém vyrostl ne-
jeden barmansky mistr? Zéci mohou trénovat
mimo 3kolni hodiny.

- ... pro cukrafe a pekaie mame pfipravenou vlast-
ni cukrarnu a pekarnu? Krasné voni! Neni divu,
Ze se pred ni stoji fronty.

- ... pro fezniky je k dis-
pozici kompletné
vybavené feznictvi
véetné udirny? Ka-
zdou stfedu mdme

plnou prodejnu.

www.soupolicka.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky



CESTA KE SPLNENI SNU
Proc jste si vybrali pravé svij obor?

,Zaujala mé nabidka z Poli¢-
ky na veletrhu skol - lakalo
mé barmanstvi a pfipravy
rautl. Nejvic se mi libi ¢in-
nost na ‘place’. Absolvoval
jsem uz zakladni i pokro-
¢ily kurz barmanstvi i kurz
baristy. Po $kole bych rad
pracoval v kavarné. Chtél
bych byt spis barista nez
barman. Réd bych jednou
vlastnil svou kavarnu a pak
tieba i celou sit kavaren po celém svété.”

Jiti Kalab, 18 let, 3. ro¢nik oboru kuchai-¢isnik

+Odmalicka mé to v kuchyni
bavilo - vareni i cukrafina.
Libi se mi na tom, ze si

s jidlem muzu hrat, délat si
ho po svém a ke spokoje-
nosti zékaznik(. Skola nabizi
moznost srovnani kvality na
soutézich odbornych do-
vednosti, a to i s cukrafi ze
zahranici - napfiklad v Chor-
vatsku jsem ziskala druhé

a tfeti misto. Jesté bych rada
pokracovala na nastavbovém studiu v této Skole a jed-
nou bych chtéla mit vlastni cukrarnu - nejen ji vést, ale
vénovat se pfi tom i samotné cukrafiné.”

Zderika Rubesova, 18 let, 3. ro¢nik oboru cukraf

,Mam rad cestovani a cizi ja-
zyky a tento obor mi nabizel
moznost dale se rozvijet. Ve
skole mé nejvic bavi odbor-
né predmeéty, jako jsou ho-
telnictvi a hotelovy provoz.
Po maturité chci jit ziskavat
dalsi praktické zkusenosti.
Kdyz budu dobfe ovladat ja-
zyky, libila by se mi profese
stevarda. Mym velkym snem
je v8ak mit vlastni cestovni
agenturu se zaméfenim na Ameriku.”

Vojtéch Plevak, 17 let, 2. ro¢nik oboru hotelnictvi

a cestovni ruch

,Nemél jsem jasny cil. Do
oboru jsem nastoupil na
popud kamarada, ktery ve
Skole jiz studoval. Obor mi
umoznuje hodné se vénovat
barmanstvi. To mé opravdu
bavi - ucit se nové véci, roz-
vijet se a jezdit na soutéze.
Ted uz svij cil mam. Maj

sen je Amerika, Las Vegas.
Néjaké vétsi bary a uzivat si
tam jako barman

Dominik Prouza, 19 let, 3. ro¢nik oboru
kuchaf#-¢isnik

VIZITKA SKOLY

Adresa: Kontaktni udaje:
SOS a SOU Poli¢ka Tel.: + 461 722 107
Ceskoslovenské E-mail:

armady 485 skola@soupolicka.cz

572 01 Policka Web: www.soupolicka.cz

Reditel: Mgr. Boris Preissler
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40X pTAME SE

Nejocenovanéjsi ze vSech gastronomickych skol

U z po rozkliknuti novych a modernich webo-
vych stranek SOS a SOU Poli¢ka kazdy vi, na
¢em je. Dozvi se, Ze o vyuku se tu staraji ctyri
desitky kvalifikovanych expertii se spolec-

nou praxi dlouhou 906 let. A také to, Ze jen za
poslednich pét let ziskali zdejsi zaci 85 poharq,
medaili a vysokych ocenéni na prestiznich sou-
tézich odbornych dovednosti. Reditel Mgr. Boris
Preissler neskryva hrdost z toho, Ze pravé jeho
Skola je mezi vSemi gastronomickymi skolami

v Ceské republice tou nejocenovanéjsi.

Jsou gastronomické obory stéle dostatecné
perspektivni?

Gastronomické obory, které nabizime, jsou urcité vy-
soce perspektivni, protoze jidlo je a zGstane i nadale
zékladni lidskou potiebou i dilezitou soucasti
zivotniho stylu. Ostatné dokladaji to uspéchy
nasich zaka na nejvyznamnéjsich soutézich

v Ceské republice nebo v zahrani¢i i nasled-
né pracovni nabidky, které dostéavaji.

Existuje néco, co maji zaci vasi skoly
spole¢ného?

Nase zaky bezesporu spojuje zdjem o gastro-
nomické trendy a také se jim libi moznost zis-
kat praci hned po dokon¢eni pfislusného
studijniho nebo ucnovského oboru.
Kazdy clovék je individualita. My si
to dobre uvédomujeme, proto ke
kazdému pristupujeme jako ke
svébytné osobnosti a nechame
vyniknout jeho talent. Diky
tomu se nasi zaci mohli
stat mistry v tom, co je
skutecné bavi.

Co nejvic
ocefujete na
vasi skole?

Nejvic si vazime
odborné

vedené prace
pedagogti i Zaka,
ktefi skvéle repre-
zentuji jméno nasi

NAVRAT SE ZLATYMI PASMY

r 1 ) Neni pochyb o tom, ze
v SOS a SOU Policka
vyrdstaji vyborni
kuchafi, ¢isnici a cukrafi.
Ve 23. ro¢niku mezi-
narodniho mistrovstvi
republiky Gastro Ju-
nior Brno-Bidvest Cup 2016 to potvrdili mezi vice
nez 80 ucastniky. Vojtéch Petrzela dokazal, ze je
i vybornym kuchafem - ziskal zlaté pasmo, absolutni
prvenstvi ve své kategorii, titul juniorského mistra CR
a soucasné i postup na celosvétovou soutéz Global
Chefs! Zlaté pasmo ziskaly také Katefina Kopecka
v oboru cukréf a Katefina Vymazalova v oboru
¢isnik. Na mezinarodni soutézi cukrafid v Tuheljskych
Toplicich v Chorvatsku se dafilo také Zdernce Rube-
Sové, ktera zde ziskala 2. a 3. misto.

USPECHY ZA BAREM
Z4ci SOS a SOU Politka mohou ve $kole absolvo-
vat tydenni barmansky kurz. V jeho pribéhu

MANS

se naudi pfipravovat
Ctyricet zakladnich
druhti michanych napojua
rdznych kategorii. Nen{
divu, Ze po tak dikladné
pfipravé sbiraji uspéchy
na mnoha soutézich. Na

CESKA B

i

té Policka

www.soupolicka.cz, www.klickevzdelani

skoly. Umime ocenit talent a pili a zak(m poskytuje-
me odborny dohled i zazemi, aby se mohli rozvijet
ve svém konicku.

Na soutézich odbornych dovednosti sbirate
mnoho uspéchi - je to zasluhou kvalitnich
pedagogii, nebo schopnosti oslovit Sikovné
zéky?

Domnivam se, Ze bez schopnych pedagogt

a nadanych zak( by dosahované vysledky urcité
nemély nélezity efekt. K dispozici mame moderni
pracovisté — gastrostudia pro obory kuchaf-¢isnik

a cukraf — i ptijemné $kolni prostfedi. Zaci se Gcastni
zahrani¢nich stazi a exkurzi ve Francie, Italii, Némec-
ku, Rakousku nebo na Slovensku. Poradame pro né
také kurzy - barmansky, baristicky, vyfezavéni ovoce
a zeleniny, teatender. Mame vybornou spolupraci

s profesnimi asociacemi, které si nasi prace v oblasti
gastronomie ceni.

Jaké je uplatnéni absolventt $koly na
pracovnim trhu?

Pokud chtéji nasi absolventi plsobit ve
svém oboru, pracovni trh je jim otevfen.
Poptavka firem je velmi vysoka, takze
ne vzdy jsme schopni pokryt viechny
pozadavky zdjemcu, zejména v oboru
feznik-uzenar. S mnoha fir-
mami

udr-
Zujeme
dlouhodo-
bou spolupraci.
V prabéhu praxi si
tito zaméstnavatelé
zaky otestuji a fada
z nich poté ziska
nabidku trvalého
zaméstnani jiz pred
skoncenim studia.

méreni sil barmand, barist( a teatendert v Kromé-
Fizi se blyskli Dominik Prouza, jenz vyhral kategorii
barman, a Katefina Vymazalova, ktera zvitézila
mezi teatendery. Dominiku Prouzovi se jesté dafilo
na soutézi Amundsen Vodka Bartenders Junior
Cup v Praze-Letianech, kde obsadil 2. misto, a také
na Lazenském poharu v Jeseniku, kde skoncil na

3. pricce.

SBIRKA ORIGINALNiICH RECEPTU
Unikatni kucharku,
pfi jejiz cetbé se sbihaji
sliny, najdou navstév-
nici, ktefi se pfipoji

na webové stranky
SOS a SOU Poli¢ka.

V ptislusné rubrice Zci
této skoly totiz uve-
fejiuji recepty jidel
nebo napoji, s nimiz uspéli na soutézich odbornych
dovednosti, nebo jde o specialni produkty, které

se vyrabéji pfimo ve skolnich gastrostudiich. A co
recept, to skutecny original. Staci uvést namatkou
jen nékolik prikladd: palacinka s gravlaxem a cherry
rajcaty, salatem a medovo-hof¢i¢nou omackou;
Krepelci stehynko pInéné slaninou a kastanem; Bat
Lady neboli Netopyfi lady - lehky ddmsky koktejl ¢i
Créme brlée - netradi¢ni zdkusek z Francie. Kuchafi
¢i barmani z Poli¢ky jsou prosté tfida.

z/technohratky

Reznicka sekyra v rodinném erbu

dyz mate tatu feznika, jezdite s nim odmalic-

ka po domacich zabijackach a chutnaji vam
navic jitrnice, tlacenka i ovar, miizete se stat
nékym jinym nez - feznikem?! Jaroslav Priisa
ze Svitav mél pravé z téchto duvoddi v 9. tiidé
snadnou volbu. Dnes je zakem 3. ro¢niku oboru
feznik-uzenaf v SOS a SOU Policka a svou profe-
si si nemiize vynachvalit.

,KdyZz jsem v 1. ro¢niku pfisel poprvé do Masokom-
binatu v Poli¢ce a mél prenést pllku prasete, tak

to se mnou ponékud zamavalo. Pochopil jsem, ze
feznik musi byt chlap. Proto od té doby chodim do
posilovny a lezu na horolezeckych sténach nebo po
skalach,” vzpomina na své prvni seznameni s praxi

sympatak s vypracovanymi svaly.

Pravé v Masokombinatu Poli¢ka pracuje
také jeho otec. Uz jako maly kluk s nim
cestoval na zabijacky a s velkym zdjmem
sledoval cely jejich prabéh. Nejvic ho
zaujala Uzasna lehkost, s niz tata zvladal
bourani masa. Kdo vi, mozna pravé od
néj zde pochytil oblibu této ¢innosti

i spravnou techniku.

,Skola v Poli¢ce je suprova, &
libi se mi hlavné to, ze je

v ni spousta praxe. Clovék
se zde nauci perfektné
femeslo.V pondéli vyra-
bime klobasy a sekanou,

v Utery bourdme vepfové
pulky a pfipravujeme
zabijackové speciality,

ve stiedu cekd zase

néco jiného. Panuje zde
témér rodinnd atmosféra
a ucitelé jsou velice ochot-
ni, pochvaluje si studijni
podminky sedmnactilety
mladik.

O tom, zZe je neoby-
cejné zrucny, svédci
i jeho obrovsky tspéch

FIKTIVNi FIRMY PRINOSEM
: ‘t’ Uz v roce 2010 pfisla
SOS a SOU Policka se
zajimavym napadem,
jak zakam priblizit
- | jednotlivé ¢innosti pri
: - ~“  podnikani a aktivné
rozvijet jejich obchodni dovednosti a znalosti. Na-
strojem k tomu jsou fiktivni firmy, které Zaci vedou
jako skutecné spolecnosti, v nichz zajistuji ndkup,
prodej, reklamu, marketing, kompletni hospodaisky
styk, fakturaci, chod podnikového managementu
i dalsi nalezitosti. Zaci oboru hotelnictvi a cestovni
ruch provozuji Hotel Bohuslava Marting, s. r. 0.,
a zastupci oboru podnikani vedou firmu Diamond
Dress. O tom, Ze je fidi velice dobfe, svéd¢i i jejich
umisténi na soutézich, kde pordzeji dokonce spe-
cializované obchodni akademie. Na Regionalnim
veletrhu fiktivnich firem ve Vysokém Myté skoncil
divei tym ,hoteliérek” na lichotivém 4. misté.

ZKUSENOSTIVOZi ZE ZAHRANICI
Z4ci SOS a SOU Policka '._'

maji v pribéhu studia

jedinec¢nou prilezi- ‘

tost ziskavat bohaté IR

zahranicni zkusenosti. |
Skola udrzuje partnerstvi -
se svymi protéjsky ve g

Specialni vydani pro Stfedni odbornou Skolu a Stiedni odborné u¢ilisté Policka

v nejprestiznéjsi soutézi odbornych dovednosti bu-
doucich fezniki - Reznické sekyfe, jejimz pofadate-
lem je pravé SOS a SOU Poli¢ka. Startoval v ni uz jako
73k 1. ro¢niku a v konkurenci soupetd z celé Ceské
republiky zvitézil nejen v kategorii jednotlivct, ale
spolecné se spoluzaky i v soutézi druzstev. Pravem
mu tak patfi titul mistra republiky, za néjz dostal jako
cenu gril a dva speciélni noze.

,Zatim mi neni osmnact, takZe jesté nemUzu
pracovat s pilou. Kostim plecka a kyty nebo délam
‘podplecaky” a rosténé. Dulezité je neprorezat se do
hloubky a nenechavat maso na kostech. Mné treba
trvalo pul roku, nez jsem se je naucil pofadné obrat.
Uz jsem také stfilel byka. Zpocatku mi bylo zvitat lito,
ale velice brzy se vytvoril obranny mechanismus, ze
je to potiebnd prace, protoze maso je soucasti jidel-
nicku,” zna recept, jak se stat mistrem svého oboru.

Po vyuceni by jesté rad Sel na nastavbu a udélal si
maturitu. Uz sice dostal dvé nabidky na zamést-
nani, ale nejprve ho Idké pracovat v zahranici
a nacerpat tam dostatek zkusenosti. Pfimo za-
slibenymi zemémi pro fezniky jsou pry v Evropé
Norsko nebo Irsko. Proto také pilné studuje ang-
lictinu, se kterou se bez probléma domluvi.

,Kdo se vyuci feznikem, ma o velice
dobré zaméstnani postarano.
l Reznické firmy prakticky po celém
svété shanéji kvalifikované od-
borniky. Dobry feznik potiebuje
predevsim trpélivost, aby co
nejlépe zvladl vdechny cinnosti.
Je to hodné zajimava a akéni
prace, pfi které je porad co
délat. Samoziejmé bych mél
rad jednou svou vlastni
provozovnu, ale to
vyzaduje pomérné
vysokou poca-
te¢ni investici na
prostory, techniku
i dalsi vybaveni.
Ale ani poli¢sky
Masokombinat
neni urcité Spatna
volba,” neobava se
o svou budoucnost.

francouzském mésté Pithiviers, kam jednou ro¢né
jezdi vybrani Zaci na tfitydenni staz do restauraci.
Druha partnerska skola se nachazi v Kezmarku na
Slovensku. Zde probihaji vymény zakd dvakrat rocné
a v zimé tam navic zdjemci absolvuji lyza¥sky kurz.

V rdmci programu Erasmus+ Poli¢sti dlouhodobé
uzce spolupracuji také s hotelovou skolou v italském
stredisku Cesenatiku. Na zakladé téchto pobytli

a stazi poznavaji Ucastnici nejen Spickovou zahranicni
kuchyni a historii, ale procvici se ve vyuce anglictiny.

SKOLNi PRODEJNY LAKAJI

Aredl SOS a SOU Policka [ s £

je pozoruhodny tim, ze se
v ném nachazi také skolni
cukrarna i prodejna
masa a uzenarskych
vyrobki. Vstup do obou
zarizeni, v nichz vyrobky
pripravuji zaci pod vedenim ucitelt odborného vy-
cviku, je z parkovisté pred hotelem Opus. Cukrarna
uspokoji vsechny labuzniky, nebot denné nabizi t¥i-
cet druhii zakuskii o celkovém poétu 2500 kusti —
a ktomu jesté vyrobu ¢okoladovych bonbonu. Velice
oblibené je také sousedni skolni feznictvi. Zdkaznici
si zde pochutndvaji na prvotfidnich produktech
poctivé pFipravovanych z masa. Treba Spekacky se
vyrabéji podle osvédcené prvorepublikové receptu-
ry a do klobas se nepfidava zadna mouka.

Vojtéch PetrZela, juniorsky evropsky sampion v carvingu,
prdvé zvitézil na prestizni soutéZi v Erfurtu.

Zdci se mohou ve $kole vénovat riznym druhdm sportu —
tfeba atletice.

- - - F o e

Skolni plesy v Tylové domé byvaiji pravidelné spolecenskym
vrcholem sezony.

ODBORNY "™

Absolventi barmanskych kurzi zviddnou az Ctyri desitky
michanych ndpoju.

Zdci obort kuchar-¢isnik a gastronomie si pomoci
specidlnich akci vychovdvaji své ndstupce mezi Zdky
zdkladnich $kol v Policce a okoli.

www.soupolicka.cz, www.klickevzdela




