10

Denik

15. bfezna 2017

www.denik.cz

PARDUBICKY KRA]

Téma Deniku: Projekt TECHNOhratky - cesta, ktera vede k femeslim

Nejocenovanéjsi z Ceskych
gastronomickych skol sidli v Policce

BNa navsteve

Policka -
UZ po roz-
kliknuti
novych a
modernich
webovych
stranek
Stfedni
odborné
Skoly a
Stfedniho odborného udilis-
té Policka kazdy vi, na ¢em
je. Zjisti, Ze o vyuku se tu
staraji Ctyfi desitky kvalifi-
kovanych expertt se spo-
le¢nou praxi dlouhou 906
let. A také to, Ze jen za po-
slednich pét let ziskali zdejsi
Zaci 85 pohart, medaili a
vysokych ocenéni na pres-
tiznich soutéZich odbornych
dovednosti. Reditel Boris
Preissler neskryva hrdost z
toho, Ze pravé jeho skola je
mezi vSemi gastronomicky-
mi Skolami v Ceské republi-
ce tou nejoceriovanéjsi.

Jsou gastronomické obory
stale dostatecné perspek-
tivni?

Gastronomické obory, které
nabizime, jsou ur¢ité vysoce
perspektivni, protoZe jidlo je
a zGstane i nadale zakladni
lidskou potfebou i dileZitou
soucasti zivotniho stylu.
Ostatné dokladaji to uspé-
chy nasich Zakd na nejvy-
znamnéjSich soutéZich v
Ceské republice nebo v za-
hranici i nasledné pracovni
nabidky, které dostavaji.
Existuje néco, co maji Zaci
vasi Skoly spolecného?
Bezesporu je spojuje zajem
o0 gastronomické trendy a
také se jim libi moZnost
ziskat praci hned po do-
konceni pfislusného studij-
niho nebo udtiovského
oboru. Kazdy ¢lovék je in-
dividualita. My si to dobfe
uvédomujeme, proto ke
kaZdému pfistupujeme jako
ke svébytné osobnosti a
nechame vyniknout jeho
talent. Diky tomu se nasi
Zaci mohli stat mistry v
tom, co je skute¢né bavi.

Co nejvic ocefiujete na
vasi Skole?

Nejvic si vaZime odborné
vedené prace pedagogt i
Zaka, ktefi skvéle reprezen-
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tuji jméno nasi Skoly. Oce-
Aujeme talent a pili a Zakam
poskytujeme odborny do-
hled i zazemi, aby se mohli
rozvijet ve svém konicku.
Na soutézich odbornych
dovednosti sbirate mnoho
aspéchi - je to zasluhou
kvalitnich pedagogi, nebo
schopnosti oslovit Sikovné
zaky?

Domnivam se, Ze bez
schopnych pedagogu a na-
danych Zaka by dosahované
vysledky urcité nemély na-
leZity efekt. K dispozici ma-

me moderni pracovisté -
gastronomicka studia pro
obory kuchaf-¢isnik a cuk-
raf - i pfijemné Skolni pro-
stfedi. Zaci se ucastni za-
hranicnich stazi a exkurzi
ve Francie, Itdlii, Némecku,
Rakousku nebo na Sloven-
sku. Pofadame pro né také
kurzy - barmansky, baris-
ticky, vyfezdvani ovoce a
zeleniny, teatendersky. Ma-
me vybornou spolupraci s
profesnimi asociacemi, které
si nasi prace v oblasti
gastronomie ceni.

Jaké je uplatnéni absol-
ventu Skoly na pracovnim
trhu?

Pokud chtéji nasi absolventi
pusobit ve svém oboru,
pracovni trh je jim otevfen.
Poptéavka firem je velmi vy-
sok4q, takZe ne vZdy jsme
schopni pokryt vSechny po-
Zadavky zajemcq, zejména v
oboru feznik-uzenaf. S
mnoha firmami udrZzujeme
dlouhodobou spolupraci. V
pribéhu praxi si tito za-
meéstnavatelé Zaky otestuji a
fada z nich poté ziska na-
bidku trvalého zaméstnani
jiZz pfed skon€enim studia.

Stoper je evropskym Sampionem v carvingu

0 Za kulisami

PORAZI I ASIATY. SOS a
SOU Poli¢ka uz vychovala
mnoho ¢€eskych S8ampiond v
kazdém z vyuc€ovanych
gastronomickych obort.
Nejlepsiho evropského ju-
niorského carvera vsak pfi-
pravila pouze jediného -
Vojtécha PetrZelu. Osmnac-
tilety Zak 4. ro¢niku oboru
gastronomie - a jinak také
stoper svitavského fotbalo-
vého dorostu - je mimo-
fadnym talentem v dekora-
tivnim vyfezavani ovoce a
zeleniny. Kromé mnoha
dalsich aspécht zvitézil na
mezinarodnim gastrono-
mickém veletrhu Intergastra
ve Stuttgartu a ziskal pres-
tiZni titul Top Carver 2016.
Ve stejném roce se umistil
ve zlatém pasmu ve své ka-

tegorii na IKA Culinary
Olympics v Erfurtu a narusil
tak nadyladu asijskych mi-
strii. V Cesku i v zahranici
uZ ho odborna vefejnost

respektuje jako carvingovou
celebritu.

SBIRKA ORIGINALNICH
RECEPTU. Unikatni ku-

charku, pfi jejiZ cetbé se
sbihaji sliny, najdou na-
vStévnici, ktefi se pfipoji na
webové stranky SOS a SOU
Policka. V pfislusné rubrice
Zaci této Skoly totiZ uvefej-
nuji recepty jidel nebo na-
pojl, s nimiz uspéli na sou-
téZich odbornych doved-
nosti, nebo jde o specialni
produkty, které se vyrabéji
pfimo ve Skolnich
gastrostudiich. A co recept,
to skute¢ny origindl. Staci
uvést namatkou jen nékolik
prikladd: pala€inka s gra-
vlaxem a cherry rajcaty, sa-
latem a medovo-hof¢i¢nou
omackou; kfepel€i stehynko
plnéné slaninou a kasta-
nem; Bat Lady neboli Neto-
pyfti lady - lehky damsky
koktejl €i créme brilée -
netradi¢ni zakusek z Fran-
cie. Kuchaf¥i ¢ barmani z
Poli¢ky jsou prosté tfida.

Co jsou TECHNOhratky?

Technické a odborné
profese jsou na pracovnim
trhu v celé Ceské republice
nedostatkovym zbozim.
Také v Pardubickém kraji
generace zkusenych
odbornikd rychle starne

a firmy ¢asto marné volaji
po adekvatni nahradé. Jak
resit tuto situaci a primét
mladé lidi k volbé
technickych obort

a femesel?

Zaky zakladnich Skol
motivuji TECHNOhratky!
Letos uz patym rokem
pokracuje Uspésny projekt
odboru Skolstvi Krajského
uradu Pardubického kraje
na podporu technického a
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odborného vzdélavani.
Zabavnou

a soutézni formou se snazi
motivovat Skolaky 8. a 9. tfid
ke studiu oborl z oblasti
strojirenstvi,
elektrotechniky,
stavebnictvi, zemédélstvi,
gastronomie

a sluzeb. Ve 49 specialnich
akcich se do néj dosud
zapojilo 6 692 Zaku

z 96 zakladnich skol, ktefi
se seznamili s 63 obory.
Béhem roku 2017 jim projekt
priblizi nabidku patnacti
vybranych strednich
odbornych skol

z Pardubicka, Chrudimska,
Orlickoustecka a Svitavska.

o

@

=1

KA g -

Vojtéch Petrzela, hvézda Skoly a nejlepsi evropsky carver v kategorii junior(.

0 Ze skolni nastenky

VITE, ZE...

. ...SOS a SOU Poli¢ka je drZitelem nejvyssiho ocenéni
ud€lovaného Asociaci kuchatll a cukratti CR - Zlaté medaile
Magdaleny Dobromily Rettigové - a Ze velice pfisna kritéria
splnila jako jedna z mdla statnich Skol v Ceské republice?

e ..Zaci oboru feznik-uzenaf jsou podporovani sti-
pendijnim programem Pardubického kraje?

e ..v arealu Skoly se nachazi cukrarna i prodejna
masa a uzenarskych vyrobkd, v nichZ vyrobky pfipravuji
Zaci pod vedenim ucitelt odborného vycviku?

o ..8kola zajistuje obcerstveni a obsluhu na mnoha
prestiznich spole€enskych akcich - rautech, veéircich a

svatebnich hostinach?

PFipravili: HELENA BARTLOVA a VLADIMIR ZEMANEK

Foto: autofi a archiv Skoly

Nejlepsi caje maji az odpudivou viini - je tfeba se k nim propit!

lZpovéd’

Policka - O ¢ajich vi téméf
vSechno. A kdyZ se o nich
zanicené rozpovida, pfed
ofima vam najednou bézi
arodné plantaZe na Sri Lance
nebo v Japonsku. Katefina
Vymazalova ze Svitav je viak
na ¢ajové alchymie odborni-
ci na slovo vzatou. Tahle
sedmnadctileta Zakyné 2. roc-
niku oboru gastronomie na
SOS a SOU Policka je totiz
Sampionkou Ceské republiky
za rok 2016 v discipliné zva-
né teatender, zaméfené pra-
vé€ na pfipravu caje.

Jaky caj byste doporucila
svym hostim?

Zacate€nikam urcité zelené
Caje, protoZe jsou chutové
nejprijatelnéjsi. Nemély by
se sladit, ani do nich nic
pfidavat. DlileZita je v3ak i
jejich pfiprava - zalévaji se
totiZ nikoliv vafici vodou,
ale jen o teploté 80 stupnd
Celsia. Va¥ici voda je spdli a
pak jsou horké.

Co byste naopak pfipravi-
la fajndmekrim?

Cerné caje, protoZe se v nich
lépe hledaji zvlastni chuté.
A nejvétsi znalci si pochut-
naji na €ajich Pu-erh - ty
obsahuji uslechtilou plisen,
ktera se pfi fermentovani
vypafi a zlistane po ni jen
chut. Pfi prvnim setkani se
ale miZe zdat aroma odpu-
divé, a tak je nejprve nutné
se k témto ¢ajum opravdu

poctivé ,propit*.

Ucastnite se mnoha sou-
tézi - co povaZujete za
sviij nejvétsi aspéch?

Od Ceské barmanské asoci-
ace pfevezmu cenu za 1.
misto v soutéZi o nejlepsiho
teatendera v Ceské republi-
ce za rok 2016. Jeji soucasti
bylo pét akci, které se bo-
dovaly. Na prvni jsem
skoncila sedma, ale ze Ctyf
zbyvajicich jsem tfi vyhrala.
Uspéchd, kterych si cenim,
je ale vic.

Tak jeSté néktery z nich
pripomeiite!

Dafilo se mi i na Gastro Ju-
nior Brno - Bidvest Cupu v
lednu 2017, coZ je vlastné
juniorské mistrovstvi re-
publiky v gastrooborech.
Tam jsem ziskala zlaté

pasmo a umistila se na
¢tvrtém misté v kategorii
¢iSnik, ktera neni mou
hlavni specializaci. Vénuyji se
vsak i barmanstvi.

Jste obdivuhodny univer-
zal - nikdy jste nepochy-
bovala o studiu gastrono-
mie?

Odmalicka se vénuji vafeni,
a jak fika maminka, strkala
jsem ji potad prsty do hrn-
ct. Navic mé k tomu vedla i
babicka. Pokazdé, kdyz
pekla buchty, michala jsem
tésto. UZ jako mala holka
jsem se ucila nazpamét re-
cepty, ale snazila jsem se je
obohacovat o vlastni ingre-
dience.

Pro¢ jste si po zakladni
Skole vybrala SOS a SOU
Policka?

VétSina mych pfatel na-
vstévovala nebo navstévuje
pravé tuto Skolu. Sly3ela
jsem na ni ze v3ech stran
samou chvalu. O tom, Ze je
to pravda, jsem se rychle
sama presvédcila.

Co mate v planu po ma-
turité?

Mym cilem je absolvovat
staZ v zahranici a ziskat
zku3enosti - nejlépe v Ra-
kousku nebo Némecku. A to
nejtajnéjsi pfani? Podivat se
do ¢ajovych velmoci na Sri
Lanku a do Japonska.
Zbude vam také cas na
néjaké konicky?

Kvuli gastronomii jsem
prestala tancovat a zrusila i
dalsi zajmy. Nejvétsim ko-
nitkem se pro mé ted stala
skola.




