CO SIVYBRAT

Prehled studijnich a ucebnich oboru 2017/

fehled studijnich a u¢ebnich obort ve
Stiedni primyslové $kole potravinaistvi
a sluzeb Pardubice pro skolni rok 2017/2018 je
nasledujici:

TRILETE UCEBNi
OBORY

PEKAR

29-53-H/01

Hlavnim Gkolem pekare je vyroba
rtznych pekarskych polotovart a hotovych vyrobka.
Uplatnéni najde v mensich pekarnach i v pekarskych
provozech tovarniho typu. Zak se béhem studia uci
pfipravovat rGznd tésta, péct chléb, bézné pecivo,
zdobit vyrobky. Je schopen obsluhovat a udrzovat
pekdrenské zafizeni. Umi posoudit kvalitu surovin

a ovlada zpusob jejich skladovani. Pfedpokladem
pro Uspésné vykonavani profese je vyuceni v oboru,
manudlni zrué¢nost a schopnost pracovat ve smén-
ném provozu.

CUKRAR

29-54-H/01
Hlavni naplini prace cukrafe je vyroba cukraiskych
vyrobkl. Uplatnéni najde v cukrarnach i v provo-
zech cukratské velkovyroby. Zak je po absol-
vovani oboru schopen kontrolovat kvalitu
surovin pro cukréaiskou vyrobu, vypocitat
spotrebu surovin podle receptur, ovladat
vyrobni technologické postupy a normy.
Muze uplatnit své estetické citéni pfi zdo-
beni cukrarskych vyrobk(i. Béhem studia
muze zak absolvovat specializované kurzy

a zUcastnit se soutézi zamérenych na cuk-
raiskou vyrobu. Vyrobky nasich zaku jsou
nabizeny zékaznikdim ve skolni prodejné.
Predpokladem pro Gspésné vykondavani
profese je vyuceni v oboru, zru¢nost,
estetické citéni a tvar¢i schopnosti.

PRODAVAC
66-51-H/01 -
Hlavnim ukolem H 'h;
prodavace je nabizet ’ :

a prodavat zbozi zdkaz-
nikGim, podat o0 ném
potiebné informace, orien-
tovat se v cenach a nabidkach raznych
vyrobcU. Zak je schopen predvést zbo-
Zi, vyfizovat reklamace, zbozi dérkové
zabalit, vyhotovit prodejni doklad. Du-
lezita je i schopnost komunikace se z&-
kazniky i dodavateli. Pfi administrativni
¢innosti vyuziva moderni informacni

a komunikac¢ni technologie. Uplatnéni
najde v samoobsluhach, obchodnich
fetézcich i ve stankovém prodeji.

Priprava na obor zahrnuje teoretickou i praktickou
vyuku formou tydennich cyklG. Pfedpokladem pro
Uspésné vykonavani prodejni ¢innosti je vyuceni
v oboru, dobré komunika¢ni schopnosti, pfijemné
vystupovani a smysl pro poradek.

KUCHAR-CISNIK

65-51-H/01

Absolvent se uplatni v oblasti stravovacich sluzeb ve
velkych, stredné velkych a malych provozech, a to
bud pfi vyrobé pokrmi, nebo pii obsluze hostu. Po
zapracovani je absolvent schopen podnikat i v sou-
kromé sfére. Pfiprava na obor zahrnuje teoretickou

i praktickou vyuku formou tydennich cykld. Predpo-
kladem pro Uspésné vykonavani ¢innosti je vyuceni
v oboru, dobré komunika¢ni schopnosti, manualni
zrucnost a estetické citéni.
KUCHAR-CISNIK - ZAMERENI CISNIK

65-51-H/01

Hlavni pracovni ndplni cisnika (servirky) je obsluha
hostl - uvitani, uvedeni ke stolu, schopnost poradit
s vybérem jidla a piti, pfijeti objednavky, servirova-
ni pokrmu. Uplatnéni najde v kavarnach, barech,
hostincich i lazenskych zafizenich. Absolvent tohoto
oboru je schopen dokoncit pfipravu jidla u stolu
(flambovani), sestavit jidelni a napojovy listek, pfi-
pravit slavnostni tabuli, organizovat rauty. Studium
oboru zahrnuje teoretickou i praktickou pfipravu
formou tydennich cykld. Predpokladem pro Uspésné
vykondvani oboru je vyuceni v oboru, kultivované
vystupovani, dobra schopnost komunikace v matef-
ském i cizim jazyce, psychicka odolnost, organiza¢ni
schopnosti, smys| pro pofadek a individualni pistup
k zakaznikam.

KUCHAR-CISNIK - ZAMERENI KUCHAR
65-51-H/01
Hlavni pracovni ¢innosti kuchare je ptiprava a Upra-
va pokrm0. Uplatnéni najde v hotelovych kuchynich,
ve skolnich jidelnach, v kuchynskych provozovnach
restauraci i nemocnic. Zak je po absolvovani oboru
schopen pfipravovat pokrmy teplé a studené
kuchyné, minutky, mou¢niky i pokrmy zahrani¢-
nich kuchyni. Umi sestavit jidelni a napojovy
listek a menu pro rGzné prileZitosti, pripravi
kalkulaci pokrm0. Béhem studia se seznamuje
se zasadami racionalni vyzivy a se soucasny-
mi trendy v gastronomii. Studium oboru
se sklada z teoretické i praktické vyuky
v tydennich cyklech. Predpokladem
pro uspésné vykonavani povolani
je vyuceni v oboru, manualni zruc-
nost, estetické citéni a schopnost
kolektivni spoluprace.

CTYRLETE
MATURITNI
OBORY

ANALYZA
POTRAVIN
29-42-M/01
Je spravnou volbou pro mladé lidi, ktefi
chtéji kromé teoretické pfipravy absolvo-
vat i cvi¢eni v chemické a mikrobiologic-
ké laboratofi. Po absolvovéni studia najde
zak uplatnéni v oblasti potravinaiského
pramyslu pii pracovnich ¢innostech sou-
visejicich s vyrobou a kontrolou potravin.
Mize byt zaméstnan jako laborant ve
statnich laboratofich inspekce jakosti
potravin, soukromych akreditovanych
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laboratofich. Uplatni se téz ve vyrobnich provozech
potravinarskych zavodl v oblasti ndkupu suro-

vin a pomocnych latek odbytu a prodeje surovin

a potravinarskych vyrobka, pfipadné jako techno-
log v potravinaiském provozu. Predpokladem pro
Uspésné vykonavani profese je absolvovani maturit-
niho oboru, preciznost a peclivost.
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ANALYZA POTRAVIN - VYZIVOVY PORADCE

29-42-M/01

Obor vzdélani s timto zaméfenim je rozsitenim obo-
ru Analyza potravin. Vzhledem k zaméreni tohoto
oboru je jeho studium vhodnou volbou pro zajemce
o zdravou vyzivu a vechny, které kromé teoretické
piipravy zajima i prace v chemické a mikrobiolo-
gické laboratofi. Absolventi se po ukonceni studia
mohou uplatnit jako odbornici v oblasti vyzivo-
vého poradenstvi. Také mohou pracovat v oblasti
potravinaiského primyslu pfi pracovnich ¢innostech
souvisejicich s vyrobou a kontrolou potravin. Mohou
byt zaméstnani jako laboranti ve statnich laborato-
fich inspekce jakosti potravin, soukromych akredi-
tovanych laboratofich. Uplatni se téZ ve vyrobnich
provozech potravinaiskych zavod v oblasti ndkupu
surovin a pomocnych latek odbytu a prodeje surovin
a potravinarskych vyrobka, pfipadné jako techno-
logové v potravinaiském provozu. Predpokladem
pro Uspésné vykondavani profese je absolvovani
maturitniho oboru, preciznost a peclivost.

TECHNOLOGIE POTRAVIN - MANAGEMENT
29-41-M/01

TECHNOLOGIE POTRAVIN - ZPRACOVANI
MOUKY
29-41-M/01

TECHNOLOGIE POTRAVIN - MLYNARSTVI

A VYROBA KRMIV

29-41-M/01

Absolventi téchto oborl oboru se uplatni pfi vykonu
povolani potravinaisky technik na réiznych typovych
pozicich v potravinaiskych provozech. Je pfipravo-
van napt. na préci v laboratofich inspekce jakosti po-
travin nebo v provoznich i vyzkumnych laboratofich
souvisejicich s potravinaiskou problematikou. Diky
posilené vyuce ekonomiky, Ucetnictvi a marketingu
si mohou absolventi skoly zalozit
a vést i vlastni firmu. Delsi dobu
funguje spoluprace s podob-

né zamérenymi $kolami
v zahranici. Takto zis-
kané zkusenosti jsou
nasledné vyucujicimi
uplatiovany ve

vyuce. Odménou

za studium je velmi
dobré uplatnéni

nasich zakad v praxi.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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KDYZ JE NEJLEPSIM PRITELEM MIKROSKOP

ichal Hrube$s ma na osmnactiletého mladika
dost nezvyklé konicky - v Srchu véelafi a pés-
tuje zeleninu. Nejvic ¢asu v posledni dobé travi
v laboratofi a jeho nejlepsim pfitelem je s trochou
nadsazky - mikroskop. Zak 4. roéniku oboru
analyza potravin na SPS potravinaFstvi a sluzeb
Pardubice vSak pravé v tomto prostredi exceluje.
Jako vedouci pfivedl $kolni minitym v roce 2016
k vitézstvi v krajském kole studentské odborné
cinnosti a patym mistem se neztratil ani
v celostatnim finale.

X DOTAZNA

Cim vas tak oslovil tento obor?
Nebylo to kvili tomu, ze bych se chtél za-
byvat potravinéfstvim, ale vzdycky mé
bavila biologie a chemie.

Proc jste si vybral pravé tuto
pardubickou skolu?

Protoze je pravé v téchto
oborech dobra. Nejprve jsem
ji navstivil pfi dnu otevienych
dvefi a moc se miv ni libilo.
Laboratote byly moderné
vybavené, u¢ebny

nabizely moznost
interaktivni
vyuky.

 ZE SKOLNI NASTENKY

PROC JIT PRAVE SEM
1.sps potra-

vinarstvi a slu- ] - 3 L
zeb Pardubice "

je vramci
stiednich
odbornych
Skol skladbou
studijnich

a ucebnich
obor( i dlouholetou tradici jedinou skolou tohoto
typu v Ceské republice.

2. Dlouhodobé vysoka uroven vyuky, kterou
charakterizuji také pravidelné Uspéchy zaka na nej-
vyznamnéjsich regionalnich i celostatnich soutézich
odbornych znalosti a dovednosti.

3. Absolventi skoly jsou vyborné pfipraveni pro
zaméstnani v potravinaiském prdmyslu ¢i ve sluz-
bach a maji perspektivu velice dobrého pracovniho
uplatnéni.

A jaka byla po pfichodu kazdodenni realita?
Jsem zde maximalné spokojeny. Musim ocenit
zejména odbornost pedagogického sboru, nebot
vétsina jeho ¢lenl prosla potravinaiskou nebo labo-
ratorni praxi. Za dllezité povazuji, ze kromé teorie
je ve 3kole bohata praxe. Pardubickd,Potravina”
dokdze urcité dobfe pfipravit zaky pro studium
na vysokych skoldch s chemickym a biologickym
zamérenim.

Co si vlastné predstavit pod spojenim
analyza potravin?
Lidé se vétsinou domnivaji, ze se jedna
o potraviny jako takové.V tomto
oboru vsak provadime chemické,
mikrobiologické a senzorické
analyzy jednotlivych surovin,
pomocnych latek a pfisad,
meziproduktd nebo
{ hotovych vyrobkd.
Posuzujeme jejich
kvalitu, aby se
zajistila vyroba
bezpecnych
potravin.

HVEZDA (ZE) SKOLY

| z Kosténic u Pardubic vede cesta do Vatikanu.
Presvédcil se o tom Jifi Kucera (na snimku vpravo),
74k oboru kucha¥ na SPS potravinafstvi a sluzeb
Pardubice. Ve 2. ro¢niku se stal jejim zastupcem

ve Studentském parlamentu pardubickych skol
a o prazdninach se jako dobrovolnik zapojil také do
fungovani Olympijského parku Pardubice 2016.

Jeho aktivni a vdimavy pfistup ke spole¢enskému déni

nezustal bez odezvy. Po¢atkem zafi 2016 byl vybran
jako ¢len delegace 300 ceskych poutniki, ktefi

se pod vedenim ministra kultury Daniela Hermana
zlcastnili generalni audience papeze Frantiska
na Svatopetrském namésti ve Vatikanu i nasledné
slavnostni mse v bazilice sv. Jana Kftitele Florentské-
ho. Za jeho bohatou
mimoskolni ¢innost
a angazovanost
udéluji TECHNOhrat-
ky Jifimu Kucerovi
symbolicky titul
Hvézdy (ze) Skoly.

Specialni vydani pro Stfedni primyslovou $kolu potravinaistvi a sluzeb Pardubice

Ktera z téchto cinnosti vas nejvic zaujala?

Nejvic mé zajiméa mikrobiologie. Clovék si bézné
nedokaze predstavit, kolik mikroorganismu ho neu-
stale obklopuje tfeba ve vzduchu, nebo co se v jeho
téle postupné déje s jednotlivymi slozkami potravy.
Timto zpGsobem miZzeme posuzovat jejich pozitivni
i Skodlivy vliv.

Zucastnil jste se studentské odborné ¢innosti -
jak znélo vase téma?
Hodnoceni kvality vakuovaného masa.

V ¢em spocivala vase prace?

Maso jsme koupili pravé v ten den, kdy ho pfivezli
do obchodu, a postupné jsme je podrobovali
rozboriim az do posledniho uvedeného dne
spotreby. Pfitom jsme je skladovali v pozadovanych
podminkach.

K jakému zavéru jste dospéli?

Bohuzel, dospéli jsme ke zjisténi, ze maso po uplynu-

ti uvedené doby trvanlivosti neodpovida jakostnim

parametrdm. Pocet mikroorganismu, tedy bakterii

a kvasinek, dosahoval velice vysokych hodnot.

Dlvodem je nedostate¢na pozornost této pro-

blematice. Mnohé vyspélé zemé se ji uz

vénuji a povazuji za nebezpecnou, ale

evropska norma zatim neexistuje.

Ceka vas také maturita - uz
vite, co bude dal?
Spolupracuji s Fakultou chemic-
ko-technologickou na Univer-
zité Pardubice. Po maturité chci
urcité studovat vysokou skolu.
Zménim vsak obor a rad bych
se vénoval molekularni biologii
a genetice.

VITE, ZE...

+ ... studijni obor
technologie po-
travin se zamére-
nim na mlynafstvi
a vyrobu krmiv
nabizi $kola jako
jedin v Ceské
republice?

+...vroce 2019 bude SPS potravinaistvi a sluzeb
Pardubice slavit sto let své existence?

- ... Skola uzce spolupracuje s potravinaiskymi
spole¢nostmi a s dalsimi partnery nejen pfi prak-
tickém vycviku, ale také pfi zafazeni absolventud
do pracovniho procesu?

+ ... Skolni prodejna nabizi kazdy viedni den Cerstvé
vyrobky zhotovené zaky pod vedenim uciteld
odborného vycviku v pekaiskych a cukrarskych
dilndch?

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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LASKA K JIDLU A POTRAVINAM
Proc jste si vybrali pravé svij obor?

»Sportuji - tancuji. Zajimam se
o potraviny a celkové zdravy
Zivotni styl, tak vybér oboru byl
jasny. Mdm sen byt vyzivovym
poradcem a trenérem, pracovat
s lidmi a pomahat jim v této ob-
lasti. Po maturité bych chtéla na
vysokou $kolu nebo pfipadné na
néjakou zahranicni staz a ziskat

dalsi praxi.”
Tereza Bacinova, 17 let, 2. ro¢nik oboru analyza
potravin - vyzZivovy poradce

,Odmala jsem doma pomahala
mamce a babic¢ce, délala jsem

rizné dorty na narozeniny a jiné
sladkosti a moc mé to bavilo.

Ve 3kole se mi libi praxe, kde

nds toho hodné naudi, a také
moznost Ucastnit se riznych sou-
tézi — ty absolvuiji jiz od prvniho
ro¢niku. Po skonceni studia chci
zlstat v oboru a pracovat v cukrarné.”
Nikola Havlikova, 18 let, 3. ro¢nik oboru cukrar

,Méam rad jidlo a jeho vyrobu -
rad jim a takeé rad jidlo ptipravuji.
Skola i obor mé zaujaly, proto
jsem si je vybral. Bavi mé eko-
nomika, mikrobiologie a prace
v laboratofi. Po maturité chci
pokracovat v oboru na vysoké
Skole a dél prohlubovat znalosti.
Jednou bych rad pracoval v ma-
nagementu néjaké firmy

Jan Pavlisko, 17 let, 2. ro¢nik oboru technologie
potravin - management

,Odmalicka mam kladny vztah

k jidlu - radda vafim a pecu. Zaji-
mam se také o kvalitu a slozeni
potravin a vyhleddvdm nové po-
traviny. Ve $kole mé nejvic bavi
mikrobiologie. V souc¢asné dobé
délam pomocnou laborantku

v chemické laboratofi, ale kde
budu pracovat po skole, jesté
nevim. Mozna ze mé bude hygienicka, coz by byla
lukrativni profese.

Katefina Smetanova, 20 let, 3. ro¢nik oboru analy-
za potravin

,Co si pamatuji, vzdy mé zajimalo
jidlo, objevovani novych receptl
a vsechno kolem vareni. Po
skonceni skoly chci jit pracovat
do néjakého lepsiho podniku.
; Nabidky mam, ale pro konkrétni
jsem se zatim jesté nerozhodl.
Jednou bych viak chtél mit svou
vlastni restauraci.’
Michal Vanék, 17 let, 3. ro¢nik oboru kuchafr - ¢is-
nik se zaméfenim kuchar

LT =

i

VIZITKA SKOLY

Adresa:

Stfedni primyslova skola
potravinafrstvi a sluzeb
Pardubice

nameésti Republiky 116 Web:

Kontaktni udaje:

Tel.: +420 466 530 545
E-mail:
sekretariat@spspas.cz

531 14 Pardubice WWW.SpSspas.cz

Reditel: Mgr. Zdenék Zitko

Ak pTAME sE

Skola s tradici a modernimi trendy

#Vite, co jite? U nas se to naucite!” slibuje slogan,
ktery zdobi webové stranky Stredni pramyslové
Skoly potravinafstvi a sluzeb Pardubice. Rozhodné
nelze. Pravé zde se rodi budouci odbornici,

kte¥i nachazeji uplatnéni v technologickém
managementu pekaren, cukraren, pernikaren,
mlyni a dalSich potravinaiskych podnikd, stejné
jako v laboratorich nebo pfi poskytovani sluzeb

v riiznych typech gastronomickych zafizeni.
Reditele skoly Mgr. Zderika Zitka ur¢ité tési
pozitivni ohlasy od zaméstnavateli, rodict i zaka.

Jak byste co nejvystiznéji charakterizoval vasi
Skolu?

Jsme tradi¢ni plvodni potravinaiska skola, kterd se
neustale vyviji a pfizplsobuje novym pozadavkim
na vzdélavani. Skola zanedlouho oslavi stoleté vyro¢i
od svého zaloZeni. Vyu¢ujeme obory vztahujici
se k potravinafstvi a obory s nimi souvise-

jici. Nasi Skolu charakterizuje pfedevsim
ucelenost potravinaiského vzdélavani.
Vyucujeme maturitni studijni obory analyza
potravin a technologie potravin s riznym

STALE ROZKVETA DO KRASY

Historicka a pamatkové
chréanéna budova SPS
potravinafrstvi a sluzeb
Pardubice neni rozhod-
né zadnym nedotknu-
telnym skanzenem.
Naopak - v posledni dobé se v ni investuji vy-
znamné finanéni ¢astky do modernizace prostor
i odborného zazemi. Napiiklad v roce 2016 se skola
zaméfila na rekonstrukci biologické laboratoie

a opravu podlahy v télocvi¢né. Vice nez Sest
milionl korun ji poskytl rovnéz Pardubicky kraj na
opravu prosklenych stén a vitrazi. To vSak zdaleka
neni véechno. Momentdlné se zde pfipravuje celko-
va rekonstrukce budovy, kterd si vyzada naklady ve
vysi 45 milion korun. Pokud se nevyskytnou zadné
komplikace, s pracemi se za¢ne v roce 2018.

ZACI SBERATELI USPECHU P
Z&ci SPS potravinafstvi a sluzeb
Pardubice sbiraji Uspéchy v souté-

zich odbornych dovednosti. V roce
2016 zvitézilo druzstvo 3. ro¢niku
oboru analyza potravin ve slozeni
Michal Hrubes, Gabriela Magico-

va, Markéta Binkova v Chrudimi

v krajském kole Studentské

odborné c¢innosti. S projektem

sluzeb Pardubice

zamérenim, stejné jako uc¢ebni obory kuchar - ¢isnik,
cukraf, pekar a prodavac.

Jakou perspektivu nabizi v soucasné dobé
potravinaistvi?

Jde o perspektivni obor, protoze potravinaiska
praxe pocituje zoufaly nedostatek kvalifikovanych
zaméstnanc(. Jednotlivé firmy se obraceji na skolu

s zadosti o nabor z fad absolventt skoly. Absolventi
nasi skoly rozhodné nemaji problém sehnat praci ve
svém oboru.

O které profese projevuji zaci zakladnich skol
nejvétsi zajem?

Zéci zakladnich kol preferuji z jejich hlediska
atraktivnéjsi obory vzdélavani. Z nasich obor(i jsou
to zejména studijni obory analyza potravin a analyza
potravin - vyZivovy poradce, v piipadé ucebnich
obor(i cukrarf a kuchar - ¢isnik.

Jsou vasi absolventi kvalitné pFipraveni na
vstup do pracovniho procesu? Setkaji
se u vas s modernimi technologiemi
a technikou?
Pripravenost absolventd na vstup do pracovni-
ho procesu je dobré - za dlouhou dobu existen-
ce $koly jsme kvalitné materialné i tech-
nicky vybaveni. Toto vybaveni navic
pribézné inovujeme a reagujeme
tak na vyvoj potravinaiské praxe.
Z4ci maji moznost seznamit se
s novinkami v oboru nejen
pfimo ve skole, ale také
v rdmci exkurzi a od-
bornych praxi pfimo
v provozovnach.

Pro¢ byste doporucil
zakam zakladnich skol,
aby si vybrali vasi skolu?
Z&ci u nas ziskavaji kvali-
fikaci, ktera je trvale zddana
na trhu prace. Jist se bude vzdy.
Poskytujeme kvalitni vzdélani, mame
dobré materialni vybaveni i tym zkuse-
nych a odborné zdatnych uciteld, ktefi
jsou lektory v odbornych kurzech pora-
danych skolou. O jejich znalosti projevuji
zajem také odbornici z praxe.

Hodnoceni kvality vakuovaného masa poté skoncilo
v celostatnim finale v Hradci Kralové paté. Tradic-
né se dafi budoucim pekaiim v soutézi Pekar Juni-
or - v roce 2015 ziskala titul ¢eské Sampionky zakyné
2. ro¢niku Denisa Spaékova. O rok pozdéji sice na
z4ky z,Potraviny” medaile nezbyla, ve finale se viak
prezentovali nejpocetnéjsim zastoupenim ze viech
Skol. Také soutéz Gastro Hradec Vitana Cup 2016
vynesla stiibrna pasma Elisce Dvorakové (domaci
buchty) a Ivé Po¢anové (malé cukrovinky).

MLYN PRIMO NA DOSAH
Jedna zrozlehlych mist- ]
nosti SPS potravinarstvi

a sluzeb Pardubice skryva
unikatni technicky
poklad - mlyn. V Ceské
republice jsou pouze dvé
podobna zafizeni, ale

uz jen to v Pardubicich,
které postavila na miru firma Prokop a synové v roce
1946, je stale pIné funkéni. Neni divu, ze Minis-
terstvo kultury zafadilo tento mlyn do seznamu
kulturnich pamatek. Zasahuje do tfi pater, je z velké
casti drevény a jen jeho,srdce” je kovové - tvoii ho
ukryté vélce, které z obili melou mouku. Studenti

se ve mlyné u¢i zakladdm mlynaiského femesla.

Z umleté mouky se donedavna vyrabélo pecivo

a cukraiské vyrobky prodavané ve skolni prodejné.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani

Jemna v kuchyni, ostra v ringu

N aprvni
pohled
vypada
Kristyna
Sobotkova -
s prominu-
tim - jako

* stiizlik.

- Zdani vsak
klame. Tahle jednadvacetileta divka z Holetina
u Hlinska dokaze byt hodné ostra. Vénuje se
totiz thajskému boxu, coz je i pro urostlé chlapy
poFadné drsny sport. Na SPS potravinaistvi
a sluzeb Pardubice se nejprve vyucila kuchar-
kou a nyni je zakyni 2. ro¢niku nastavbového
studia technologie potravin.

L PRIBEH

,Jednou mé kamaradka pozvala, abych s ni $la na
nabor do boxerského oddilu. Spletly jsme si viak
dvere a misto toho jsme se pfihlasily na thajsky
box v MG Teamu Pardubice. Nez jsme zjistily
omyl, zacalo mé to hodné bavit, protoze se
muzu poradné vyradit a vyplavim spoustu
adrenalinu,” vysvétluje zrod neobvyklé-
ho konicka.

Uz jako mald holka poméhala doma
v kuchyni. Prvni jidlo, které sama
uvarila, byla zeleninové polévka.
Vzhledem k tomu, Ze jeji otec
provozuje pekarnu, bylo jasné, ze
po zdkladni $kole budou jeji dalsi
kroky sméfovat k potravinarstvi.

V pardubickém Ideonu navstivila
burzu 3kol a tam ji ucitelé SPS potravi-
narstvi a sluzeb Pardubice doporucili
pravé tuto skolu.

,Rekli mi, Ze je nejlepsi v celé republice,
a mé to presvédcilo. Chtéla jsem jit pG-
vodné na obor pekar, ale tam uz bylo
plno a nevzali mé. Dalsi volbou byl ku-
chaf. Pfiznam se vsak, Zze v 1. ro¢niku

to nebylo Uplné ono a skola mé tolik
nebavila. Nejvic mi vadilo, ze jsme
chodili na praxi do zavodni jidelny,

Skoda, Ze zajemci o tento krasny a pottebny obor je
v poslednich letech poskrovnu.

JSOU STALE V AKCI

Zaci a pedagogové SPS potravinafstvi a sluzeb Pardu-
bice se zapojuji do mnoha spolecenskych a kultur-
nich akci poradanych v ramci Pardubického kraje. Uz
od 1. ro¢niku patii skola k neodmyslitelnému inventai
Velikonoc a Dozinek na pardubickém zamku. Jeji
stanky se skolnimi vyrobky, zdobeni pernickt ¢i ukaz-
ky slavnostnich tabuli patfi vzdy k nejnavstévovanéj-
sim. Jako jedind potravinaiska skola se prezentuje
na gastronomické piehlidce Bosch Fresh festival,
kterou na pardubickém zavodisti navstivi 40 000 di-
— vakd. Samoziejmosti

je ucast na akcich jako
Posviceni na Veselém
kopci, Zemé zivitelka,
Slavnosti perniku, Mls
Pardubického kraje

a mnoha dalsich.

SKOK VYSOKY S HUDBOU

Sport a pohyb jsou nedilnou soucasti Zivota zakd SPS
potravinarstvi a sluzeb Pardubice. Na letni turistické
i zimni lyzarské kurzy mifi do Orlickych hor. Zapo-
juji se i do soutézi v riznych odvétvich — basketba-
lu, florbalu, fotbalu, pfespolnim béhu a stolnim
tenisu. V roce 2016 se nejvic dafilo florbalisttim, ktefi

kde na nés cekaly jen pomocné préce, a nedostali
jsme se vlibec k vafeni. Ted, s odstupem, uz chapu,
Ze skola chtéla mit jistotu, Ze nejprve zvladneme
potiebné postupy a procesy,” popisuje sviij ponékud
krkolomnéjsi start.

Zlom pry nastal ve 2. ro¢niku, kdy prakticky vycvik
probihal v restauraci a byl tam i dostatecny prostor
pro kreativitu. Budouci kuchafi uz méli takovou
davéru, Ze mohli sami pfipravovat polévky i hotovky.

,4Libilo se mi, Ze je to kolektivni prace. Byli jsme stale
v jednom kole, ¢lovék se nezastavil a rozhodné se
nenudil. Navic to byla hodné pestra prace, protoze
kazdy den se vafilo néco jiného,” pochvaluje si zmé-
nu, kterd ji hodné pomohla.

Poté, co ziskala vyu¢ni list, se pfihlasila do nastavbo-
vého studia technologie potravin. A jednim dechem
dodava, ze je to obrovska vyhoda, kdyz se muiize
opfit o spoustu poznatkd z u¢ebniho oboru.

,Chci maturitu, protoze bych rada nastoupila
v tétové pekdrné v Radcicich u Skutce. Pro
mne je tam kazda navstéva velky zazitek. Je

to krasna a vonava prace. Kromé rohlikud se

zde viechno ostatni vyrabi poctivé ru¢né.
Chleba asi péct nebudu, spis se uplatnim
v néjaké manazerské pozici, predpo-
vida svou budoucnost.

Zbyva jediné - zjistit, zda se
béhem studia presvédcila, ze par-
dubicka,Potravina“ je opravdu
Jnejlepsiv celé republice”.

,Podle mne ano! Ma ideaIni
polohu v centru mésta, vyborné
dojezdové moznosti, je velka
a moderné vybavena. Je
v ni dobra parta spoluza-
kG a také pedagogové
i mistfi maji k zakm
vyborny pfistup. Je zde
moznost bohatého vy-
Ziti - zajezdy, exkurze,
sport, rlizné soutéze.
A jesté napiste, Zze pan
feditel je super!”

"% postoupili do okresniho

finle. Skola také pravi-
delné pofada volejba-
lovy turnaj a predevsim
originalni soutéz ve
skoku vysokém. Kond se
v télocvi¢né a jeji ucastniky burcuje k maximalnim
vykonlim hudebni doprovod. Obéma vitézim z roku
2016 svédcil - Anna Kutilkova preskocila 130 cm

a Martin Oberreiter dokonce tctyhodnych155 cm.

LOVCI NEVSEDNICH SNiMKU

Zéci SPS potravinafstvi a sluzeb Pardubice se mohou
stat také fotoreportéry. Motivuje je k tomu velice
zajimava fotograficka soutéz, jejiz iniciatorkou je
ucitelka Ing. Véra Stranska. Pravidelné se ji ucastni
okolo pétadvaceti zdjemct a mnohé snimky splnuji
vysokou estetickou i technickou kvalitu. Autofi neju-
spésnéjsich zabérl dostavaji finanéni odménu a na-
vic i sladké produkty vyrobené svymi spoluzaky.
Nejvydarenéjsi z vitéznych fotografii se jesté dostane
zvlastni pocty — zvétsend a zardmovana ozdobi
stény sekretariatu skoly. -
Kazdorocné se vyhlasuji
Ctyfi tematické kategorie —
pro rok 2017 byly vybrany:
Skola zaklad Zivota, svét-
la mést, kouzleni pfirody
a portrét.

V rdmci turistickych kurzd si také divky vyzkouseji své
voddcké umént.

i

Takhle krdsné vypadaji na rautech sladkosti vyrobené
Zdky Skoly.

Maturitni plesy studentt 4. ro¢niku byvaji
nezapomenutelnou spolecenskou a estetickou uddlosti.

Budouci pekafi a pekarky patfi k absolutni Spicce
v celé Ceské republice.

www.spspas.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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