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Téma Deniku: Projekt TECHNOhratky - cesta, ktera vede k femeslim

Stoleta tradice zavazkem,

moderni trendy samozrejmosti
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Stfedni pramyslové Skoly
potravindrstvi a sluZzeb Par-
dubice. Rozhodné nelzZe.
Praveé zde se rodi budouci
odbornici, ktefi nachazeji
uplatnéni v technologickém
managementu pekaren,
cukréren, pernikaren, mlynu
a dalSich potravinafskych
podnikd, stejné jako v la-
boratofich nebo pfi posky-
tovani sluZeb v raznych ty-
pech gastronomickych zafi-
zeni. Reditele Skoly Zderka
Zitka urcité tési pozitivni
ohlasy od zaméstnavateldq,
rodicu i Zaka.

e __xee

charakterizoval vasi sko-
lu?
Jsme tradi¢ni pivodni po-

travinarska Skola, ktera se
neustale vyviji a pfizptiso-
buje novym poZadavkim na
vzdélavani. Zanedlouho
oslavime stoleté vyroci od
jejiho zaloZeni. Nabizime
obory vztahujici se k potra-
vinafstvi a profese s nimi
souvisejici. Nasi Skolu cha-
rakterizuje pfedevsim uce-
lenost potravinafského
vzdélavani. Vyucujeme ma-
turitni studijni obory ana-
lyza potravin a technologie
potravin s riznym zaméfe-
nim, stejné jako ucebni
obory kucha¥ - ¢iSnik, cuk-
raf, pekar a prodavac.

Jakou perspektivu nabizi v
soucasné dobé potravi-
nafstvi?

Jde o perspektivni oblast,
protoZe potravinatrska praxe
pocituje zoufaly nedostatek
kvalifikovanych zamést-
nancu. Jednotlivé firmy se
obraceji na Skolu s Zadosti o
nabor z fad absolventt
Skoly. Ti rozhodné nemaji
problém sehnat praci ve
svém oboru.
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Zaci zakladnich skol nej-
vétsi zajem?

Z4ci zakladnich kol prefe-
ruji z jejich hlediska atrak-
tivnéjsi obory vzdélavani.
jsou to zejména studijni
obory analyza potravin a
analyza potravin - vyZivovy
poradce, v pfipadé ucebnich
oborti cukraf a kuchaft -
¢idnik.

Jsou vasi absolventi kva-
litné pfipraveni na vstup
do pracovniho procesu?

Setkaji se u vas s moder-

nimi technologiemi a
technikou?

Pripravenost absolventt na
vstup do pracovniho proce-
su je dobrd - za dlouhou
dobu existence Skoly jsme
kvalitné materialné i tech-
nicky vybaveni. Toto vyba-
veni navic pribézné inovu-
jeme a reagujeme tak na
vyvoj potravinafské praxe.
Zaci maji moznost seznamit
se s novinkami v oboru
nejen pfimo ve Skole, ale
také v ramci exkurzi a
praktického vycviku v pro-
vozovnach.

Proc byste doporucil Za-
kam zakladnich skol, aby
si vybrali pravé vasi
stfedni Skolu?

Zaci u nas ziskavaji kvalifi-
kaci, ktera je trvale Zadana
na trhu prace. Jist se bude
vZdy. Poskytujeme kvalitni
vzdélani, mame dobré ma-
terialni vybaveni i tym
zkuSenych a odborné zdat-
nych uciteld, ktefi jsou lek-
tory v odbornych kurzech
pofadanych Skolou. O jejich
znalosti projevuji zdjem ta-
ké odbornici z praxe.

Unikatni pamatka - mlyn ukryty pfimo ve Skole

lZa kulisami

MLYN PRIMO NA DOSAH.
Jedna z mistnosti SPS po-
travinafstvi a sluZeb Pardu-
bice skryva unikatni tech-
nicky poklad - mlyn. V Ces-
ké republice jsou pouze dvé
podobna zafizeni, ale uZ jen
to v Pardubicich, které po-
stavila na miru firma Pro-
kop a synové v roce 1946, je
stale plné funkéni. Neni di-
vu, Ze Ministerstvo kultury
zafadilo mlyn do seznamu
kulturnich pamatek. Zasa-
huje do tfi pater, je z velké
¢asti dfevény a jen jeho
»srdce” je kovové - tvoii ho
ukryté valce, které z obili
melou mouku. Studenti se
zde uti zakladim mlynat-
ského femesla. Z umleté
mouky se donedavna vyra-

bélo pecivo a cukrafské vy-
robky prodavané ve Skolni
prodejné. Skoda, Ze zajemct

o tento krasny obor je v po-
slednich letech poskrovnu,
USPESNI ZACI. Z4ci SPS

potravinafstvi a sluZzeb Par-
dubice sbiraji tspéchy v
soutéZich odbornych do-
vednosti. V roce 2016 zvité-
zilo druZstvo 3. ro¢niku
oboru analyza potravin ve
sloZeni Michal Hrubes,
Gabriela Magicova, Markéta
Binkova v Chrudimi v kraj-
ském kole Studentské od-
borné ¢€innosti. S projektem
Hodnoceni kvality vakuo-
vaného masa poté skoncilo
v celostatnim finale v
Hradci Kralové paté. Tra-
di¢né se dafi budoucim pe-
kaifim v soutézi Pekar Ju-
nior - v roce 2015 ziskala
titul eské Sampionky Za-
kyné 2. ro¢niku Denisa
Spackova. O rok pozdéji sice
na Zaky z ,Potraviny“ me-
daile nezbyla, ve findle se
v3ak prezentovali nejpocet-
néjsim zastoupenim ze
vSech Skol.

Divka, ktera je jemna

lZpovéd’

Pardubice - Na prvni po-
hled vypada Kristyna So-
botkova - s prominutim -
jako stfizlik. Zdani vSak
klame. Tahle jednadvaceti-
letd divka z Holetina u
Hlinska dokaZe byt hodné
ostra. Vénuje se totiZ thaj-
skému boxu, coZ je i pro
urostlé chlapy pofadné drs-
ny sport. Na SPS potravi-
nafstvi a sluzeb Pardubice
se nejprve vyucila kuchaft-
kou a nyni je Zakyni 2. ro¢-
niku nastavbového studia
technologie potravin.

Co vas pfivedlo k tak tvr-
dému sportu?
Kamaradka a Spatné dvefe.

v kuchyni,

?7??

Jednou mé kamaradka po-
zvala, abych s ni Sla na na-
bor do boxerského oddilu.
Spletli jsme si v3ak dvefe a
misto toho jsme se pfihla-
sily na thajsky box v MG
Teamu Pardubice. NeZ jsme
zjistily omyl, zacalo mé to
hodné bavit.

Neboli vas pfece jen ty
rany a kopy od soupefu?
Nékdy ano, ale je skvélé, Ze
se pfi tomhle sportu mohu
poradné vyradit a vyplavim
spoustu adrenalinu.
Kuchaiky se potfebuji
zbavit stresu? SpiSe se od
nich ocekava jemna ruka.
Kdepak, jsem v pohodé. Uz
jako mala holka jsem po-
mahala doma v kuchyni.
Prvni jidlo, které jsem sama

Co jsou TECHNOhratky?

Technické a odborné
profese jsou na pracovnim
trhu v celé Ceské republice
nedostatkovym zbozim.
Také v Pardubickém kraji
generace zkusenych
odbornikd rychle starne

a firmy ¢asto marné volaji
po adekvatni nahradé. Jak
resit tuto situaci a primét
mladé lidi k volbé
technickych obort

a femesel?

Zaky zakladnich Skol
motivuji TECHNOhratky!
Letos uz patym rokem
pokracuje Uspésny projekt
odboru Skolstvi Krajského
uradu Pardubického kraje
na podporu technického a

odborného vzdélavani.
Zabavnou

a soutézni formou se snazi
motivovat Skolaky 8. a 9. tfid
ke studiu oborl z oblasti
strojirenstvi,
elektrotechniky,
stavebnictvi, zemédélstvi,
gastronomie

a sluzeb. Ve 46 specialnich
akcich se do néj dosud
zapojilo 6 301 Zaku

z 94 zakladnich skol, ktefi
se seznamili s 62 obory.
Béhem roku 2016 jim projekt
priblizi nabidku patnacti
vybranych strednich
odbornych skol

z Pardubicka, Chrudimska,
Orlickoustecka a Svitavska.

Mikrobiologie je soucasti obor( analyza potravin i technologie potravin.

0 Ze skolni nastenky

VITE, ZE...

« .. SPS potravinafstvi a sluzeb Pardubice je skladbou
studijnich a ucebnich obort i dlouholetou tradici jedinou
Skolou tohoto typu v Ceské republice?

« ..Skola tzce spolupracuje s potravinarskymi spo-
le€nostmi a s dalSimi partnery nejen pfi praktickém vycvi-
ku, ale i p¥i zafazeni absolventli do pracovniho procesu?

« ..studijni obor technologie potravin se zaméfenim
na mlynafstvi a vyrobu krmiv vyucuje Skola jako jedina v

Ceské republice?

o ..Skolni prodejna nabizi kaZzdy vSedni den cerstvé
vyrobky zhotovené Zaky pod vedenim uciteli odborného
vycviku v pekatskych a cukratskych dilnach?

PFipravili: HELENA BARTLOVA a VLADIMIR ZEMANEK

Foto: autofi a archiv Skoly

ale poradné ostra v ringu

uvafila, byla zeleninova po-
lévka. Otec provozuje pe-
karnu, chtéla jsem jit na
pekare, ale bylo plno. A tak
si zvolila obor kuchaf.

Proc jste si vybrala pravé
pardubickou ,,Potravinu“?
V pardubickém Ideonu jsem
navstivila burzu Skol a tam
mi ucitelé z ,Potraviny“ do-
porucili pravé jejich skolu.
Rekli, Ze je nejlepsi v celé
republice, a to mé to pfe-
svédcilo.

A potvrdilo se to i ve sku-
tecnosti?

Ano, ale pfiznam se, Ze v 1.
ro¢niku to nebylo uplné ono
a Skola mé tolik nebavila.
Nejvic mi vadilo, Ze jsme
chodili na praxi do zavodni
jidelny, kde na nas cekaly
jen pomocné prace, a nedo-

stali jsme se viibec k vafeni.
Kdy nastalo zlepSeni?

S odstupem casu chapu, Ze
Skola chtéla mit jistotu, Ze
nejprve zvladneme potfeb-
né postupy a procesy. Ve 2.
ro¢niku uZ nastésti probi-
hala praxe v restauraci a zde
uZ to bylo néco uplné jiné-
ho. Tam jsme naopak délali
vSechno a sami pfipravovali
polévky i hotovky.

Co se vam na praci v ku-
chyni nejvic libilo?
Pfedevsim, Ze je to kolek-
tivni prace. Byli jsme stdle v
jednom kole, ¢lovék se ne-
zastavil a rozhodné se ne-
nudil. Navic to byla hodné
pestra prace, protoZe kazdy
den se varilo néco jiného.
Proc jste se rozhodla pro
nastavbové studium

technologie potravin?
Chci maturitu, protoZe bych
rada nastoupila v tatové
pekarné v Radcicich u Skut
Ce. Pro mne je tam kazda
navstéva velky zazitek.

Tak se s néjakym
pochlubte...

Je to krasna a vonava prace.
Kromeé rohlikd se zde
vSechno ostatni vyrabi po-
ctivé ru€né. DuleZité je
spravné pfipravit kvasek a
pak dat do pfipravy i pe€eni
cit. Ja v3ak asi chleba péct
nebudu, spiS se uplatnim v
néjaké manazerské pozici.
Proc byste doporucila Za-
kum zakladnich skol po-
travinaiské femeslo?
Kterykoliv z téchto obort
jim zajisti prakticky stopro-
centni pracovni uplatnéni.




