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Prehled studijnich a ucebnich oboru 2016/

Pi'ehled uéebnich a studijnich oborii ve Stfedni
odborné skole a Stiednim odborném ucilisti
Policka pro skolni rok 2016/2017 je

nasledujici:

TRILETE UCEBNI
OBORY S VYUCNIM
LISTEM

KUCHAR-CISNIK
65-51-H/01
Pfiprava v tomto uc¢ebnim oboru zahrnuje teoretické
a praktické vyucovani, které se organizuje formou
odborného vycviku. Cilem vzdélavaciho programu je
poskytnout zékladni poznatky z celé oblasti spole¢né-
ho stravovani s prevazujici orientaci na pohostinstvi.
Tézisté je v osvojovani odpovidajicich profesnich
dovednosti a navykd. Trilety u¢ebni obor je konci-
povan homogenné jako samostatny obor profesni
piipravy pro usek technologie pfipravy jidel a obsluhy
v pohostinstvi se vseobecnym piehledem po celé
oblasti spole¢ného stravovani a se zakladnimi pred-
poklady pro vykonavani obchodné podnikatelskych
aktivit v oboru. Zak
ma moznost ab-
solvovat zakladni
barmansky kurz,
ziskat praktické
zkusenosti pfi
poradani slav-
nostnich banketd,
rautu a statnich
recepci. Ti nejlepsi
se Ucastni soutézi
jako napf. Gastro
Junior, barmanské
soutéze atd. Skola
spolupracuje s ku-
chafrskou asociaci
a asociaci barmant
a ¢isnika.
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CUKRAR

29-54-H/01

Tento atraktivni u¢ebni obor je uréen pro divky, ale

i chlapce, ktefi maji vztah k peceni a vareni. Vhodny
je i vytvarny talent (kresleni, modelovani) spolu

s fantazii a estetickym citénim. Stfida se teoreticka
vyuka s praktickou v tydennich cyklech. Prevahu tvo-
fi odborné predméty (cukraiska vyroba, suroviny),
vyucuji se i vSeobecné vzdélavaci predméty (Cesky
jazyk, cizi jazyk, obcanska nauka a télesnd vychova).
Odborny vycvik je zajistovan ve skolnich provozov-
nach. Skola spolupracuje se Spole¢enstvem cukrara.
Zaci maji moznost ziskat Osvédéeni Hospodarské
komory CR. Nejlepsi u¢ni se zG¢astAuji rliznych mezi-
narodnich soutézi jako napf. Gastro Junior, Ukaz, co
umis a dalich. O vybornych vysledcich svédci i velky
zajem zakaznikl o vyrobky, které prodava cukrarna
v arealu skoly.
REZNIK-UZENAR

29-56-H/01

Sttida se teoreticka vyuka s praktickou v tydennich
cyklech. Pfevahu tvofi odborné predméty (zpraco-
vani masa, biologie a anatomie, zboziznalstvi,...),
vyucuji se i vSeobecné vzdéldvaci predméty (Cesky
jazyk, cizi jazyk, obc¢anska nauka a télesnd vychova).
Kromé teoretickych znalosti o porazce, déleni masa
a vyrobé masnych vyrobki ziskaji u¢ni znalosti také
o anatomii zvitat, chemickych procesech spojenych
se zpracovanim masa a zakladni dovednosti spojené
s prodejem. Soucasti vyuky jsou i odborné exkurze,
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pravidelné navstévy vystav a veletrhi. Nejlepsi u¢ni
se Ucastni soutézi Vala$sky feznik a Reznicka sekyra.
Praktické dovednosti ziskdvaji u¢ni v moderné
vybavenych dilnach v mistnim Masokombinétu
Policka nebo ve skolni prodejné a vyrobné vafenych
masnych vyrobki. Skola také uzce spolupracuje se
soukromymi zpracovateli masa.

PEKAR

29-53-H/01

Tento atraktivni u¢ebni obor je urcen pro divky, ale
i chlapce. Nosnym predmétem charakteristickym

a specifickym pro tento vzdélavaci program je
technologie, zabyvajici se vyrobou chleba a pekar-
skych vyrobkd, vyucuji se i vseobecné vzdélavaci
predméty (Cesky jazyk, cizi jazyk, ob¢anska nauka
a télesna vychova). Vyuka je organizovana formou
¢trnactidennich cykl(, ve kterych se strida tyden
teoretického vyucovani s tydnem praktického
vyucovani. Praktické vyu¢ovéni probiha na smluvné
zajisténych pracovistich — v pekarenskych provo-
zech, piipadné v obchodnich zatizenich spoje-
nych s prodejem a distribuci chleba a pekaiskych
vyrobka.

CTYRLETE
STUDIJNi OBORY
S MATURITOU

HOTELNICTVi / HOTELNICTVI
A CESTOVNIi RUCH
65-42-M/01

Studijni obor hotelnictvi nabizi vzdélani v oboru,
ktery je zaméren na provoz hotelll a cestovni ruch.
Absolventi mohou vykonavat odborné ¢innosti
provozni, marketingové, obchodné podnikatelské
aridici v nejriznéjsich pracovnich pozicich a pravné
organizac¢nich formach podnikani a to jak v pozici
zaméstnance, tak zaméstnavatele a podnikatele.
Duraz je kladen na vyuku svétovych jazykd (dva

od 1. roéniku, dalsi jazyk od 4. ro¢niku), man-
agementu a marketingu, soucasti
vyuky
jsou
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odborné exkurze v tuzemsku i v zahranici, kde spolu-

pracujeme s nékolika partnerskymi skolami (Francie,
Italie, Némecko, Slovensko).

GASTRONOMIE / GASTRONOMICKE SLUZBY
65-41-L/01

Absolvent $kolniho vzdélavaciho programu Gastro-
nomické sluzby disponuje kompetencemi pro fidici
¢innost v provozovnach vefejného stravovani pfi
piipravé a odbytu jidel a ndpoji. Ovlada zplisoby
pripravy béznych pokrmi od pfijeti surovin do
skladu, jejich technologickou Upravu az po expe-
dici hotového vyrobku a umi kontrolovat kvalitu
odvedené prace. Absolvent najde téz uplatnéni

v technickohospodaiskych funkcich v rGznych
typech ubytovacich zafizenich. Uplatni se rovnéz pfi
vykondvani povolani ¢isnik-specialista, $éfkuchaf ¢i
recepcni. Vyuka obsahuje odborné staze v tuzemsku
i v zahranic¢i v rdmci spoluprace s nékolika partner-
skymi skolami (Francie, Itdlie, Némecko, Slovensko,
Chorvatsko). Odborné schopnosti a dovednosti
mohou Zaci zkvalitnit fakultativnim vybérem

kurz(i svétovych kuchyni, cukréfstvi, barmanskych,
sommeliérskych a kurzd dekorativniho vyfezavani,
jejichz Uuspésné absolvovani je potvrzeno certi-
fikatem. V ramci téchto kurzl jsou seznamovani

s nejnovéjsimi trendy v oboru.

DVOULETE NASTAVBOVE
STUDIUM
S MATURITOU

PODNIKANI 1 \—E\‘:
64-41-L/51 Q\’\\{
Dvoulety denni studijni obor
umoznuje rozsifit a doplnit vseo-
becné a odborné védomosti a inte-

lektudIni dovednosti absolventiim ttiletych uceb-
nich obor( stfednich odbornych ucilist potiebné
pro vykon stfredoskolskych ¢innosti ekonomic-
kého zaméreni a pro samostatné podnikani.

schopnosti aplikovat poznatky a dovednosti
z ekonomiky podniku, Gcetnictvi, pisemné

a elektronické komunikace, prava, managementu

a marketingu a psychologie na konkrétni situace

podniku. Obor je také zaméfuje na zvladnuti komu-

nikace (Ustni, pisemné, elektronické)
s vyuzitim prostifedkd informacni

techniky a na praci s in-
formacemi.

www.soupolicka.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

V pribéhu vzdélavani je kladen ddraz na rozvoj
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PAVI ZAHRADA

B Pavi zahradu
- nenajdete
“'b_;-""l. 8 nikde na svété.

Pfesto vSak
dokazala roz-
kvést nadher-
nymi barvami
a kvéty pod
rukama Vojté-
cha Petrzely.
Sedmnactilety
zak 3. roéniku oboru gastronomie na SOS a SOU
Policka je totiz mimofadnym talentem v dekora-
tivnim vyfezavani ovoce a zeleniny. Dokonce tak
velkym, ze zlaté medaile vozi i z nejprestiznéj-
Sich mezinarodnich soutézi!

Soubhlasite, Ze u kluku se ocekavaji jiné zajmy, nez
je titérna prace s nozem?

Ale ja taky hraji fotbal jako stoper za dorost
Svitav... Odmali¢ka vsak rad vafim a vzdy jsem si
pral pracovat v gastronomii. Uz od deseti let jsem
pomahal mamince péct a zdobit cukrovi nebo
pfipravovat obédy a vecere. Ted uz vafim sam,
zejména o vikendech.

O DOTAZNA
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Co se vam libi na oboru, ktery jste si vybral?
Je to maj konicek, ktery mé bavi a také se jim chci
zivit. Jidlo je zazZitek a uméni na talifi.

Splnila skola vase predstavy?

Byla to spravna volba. Vybaveni je moderni a uci-
telé jsou na vysoké odborné urovni, navic k zdkiim
maji pratelsky vztah. Jsem hodné spolecensky

QX 0PSANO ZE SKOLNi TABULE

PROC JIT PRAVE SEM

1. 5052a50U Policka j je drzitelem nejvyssiho
ocenéni udélovaného Asociaci kuchaf( a cukraiti CR
- Zlaté medaile Magdaleny Dobromily Rettigové.
Velice piisna kritéria splnila jako jedna z mala stat-
nich kol v Ceské republice.

2. Odbornost pedagogu a vynikajici kvalita
pripravy se odrazeji ve spousté Uspéch, diplomd,
pohard a medaili zak SOS a SOU Poli¢ka z pres-
tiznich regiondlnich, celostatnich i mezindrodnich
soutézi v odbornych dovednostech.

3. SOS a SOU Poli¢ka nabizi dostatek pfilezitosti
ziskat cenné zkusenosti prostfednictvim cetnych
zahranicnich
stazi nebo
vyménnych
pobytt - ve
Francii, Italii,
Némecku, Ra-
kousku nebo
na Slovensku.
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ROZKVETLA ZLATOU MEDAILI

¢lovék a i z toho hlediska mi ptipada cely kolektiv
ve Skole velice dobry.

Jak jste se k dekorativnimu vyfezavani dostal?
Dekorativni vyfezévani neboli carving mé okamzité
zaujal, protoze rad déldm detailni prace. Ve Skole
jsem se pfihlasil do kurzu a pak i do dalSich, abych se
zdokonalil a naucil potfebné techniky. Nakonec mé
oslovil $pickovy propagator carvingu v Ceské
republice a vitéz Svétové kucharské olympiady
Ludék Prochazka, s nimz spolupracuji.

Kde hledate inspiraci pro svou tvorbu?
Na soutéze vétsinou jezdim s pfipravenymi
napady. UpIné do detailu viak nikdy
nevim, jaky bude konecny vysledek.

Nejvic jsem se inspiroval thajskou

Skolou zalozenou na detailu.Vzory .
jsou spiSe neur¢ité, samy o sobé '-_':I-
nic nevyjadiuji, ale celkové

hezky pusobi na pohled. ‘

ezl

Kdy jste poznal, ze jste

v carvingu dobry? ~
Uspéch, ktery mé nastar-

toval a motivoval, byl '
Cesky dyriovy Sampionat

v Ceskych Budgjo-

vicich v roce

2014. Vyhral

jsem tam

kategorie

zacatecnikd

i profesio-

nald. Vazim si

i prvenstvi v celkovém
hodnoceni v Ceské republice za rok 2015.

HVEZDA (ZE) SKOLY

V ptipadé Stredni
odborné sko-

ly a Stfedniho
odborného ucilisté
Policka pomysiny
,hvézdny” titul
TECHNOhrétky ne-
udéluji jednotlivci,
ale celému pedagogickému sboru a zakiim této
vzdélavaci instituce. Pfedevsim jejich zasluhou se
podafilo ziskat nejvyssi ocenéni Asociace kuchait
a cukraia CR - Zlatou medaili Magdaleny Dobro-
mily Rettigové. Tato cena ma tfi stupné a udéluje se
za dlouhodoby pfinos v oblasti gastronomie. V roce
2011 skola ziskala bronzovy statut, o dva roky
pozdéji i stfibrny. Dulezitymi kritérii k vrcholnému
ocenéni jsou priprava podkladd pro vyuku, vysledky
zakl v soutézich, aktivni ucast v rdmci asociace

a také poradani soutézi ¢i seminai na odborna
témata. Z ostatnich 3kol v Pardubickém kraji se
podobnym primatem mohou pochlubit pouze dvé
soukromé stredni skoly.
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Nejvétsiho tuspéchu jste dosahl v soutézi

na gastronomickém veletrhu Intergastra ve
Stuttgartu, kde jste ziskal titul Top Carver 2016!
Pomohlo mi, ze jsem se v roce 2014 zicastnil podob-
né soutéZe v Innsbrucku, kde se mi dafilo, a jeden

z organizator(i mé pozval i do Stuttgartu. Soutéz
trvala tfi dny a vétsinou na ni startovali lidé, ktefi se
carvingem profesionalné Zivi. Byl jsem nejmladsi
Ucastnik.

Cim jste se v soutézi prezentoval?
Z domova jsem pfivezl vlastni kompozici
nazvanou Pavi zahrada. Hlavnim prvkem
byl umélecky ztvarnény thajsky pav z dyné,
jehoz doplriovala originalni orchidej
z melounu. Na misté mé pak ¢ekalo
fezéni v ¢asovém limitu tfi hodin.
Moje véci se porotcim hodné
libily, ziskal jsem dvé zlaté medaile
a postoupil do finale.V ném jsem
porazil némeckou fezbarku, kterd
v roce 2014 vyhréla pravé soutéz
v Innsbrucku, a také reprezentan-
ta Thajska.

Jakou predstavu
mate o své dalsi
budoucnosti?
Urcité bych
chtél jesté
dadl studovat
a zlep3ovat se.
Pfednost davam
oboru kuchar,
vyfezavani beru
jen jako piijemné
zpestieni a doplnék.

VITE, ZE...

- ... Sikovni absolventi Skoly jsou velice Zadani na
trhu prace a néktefi dokonce svoji profesni karié-
ru Uspésné zvladaji i v zahranici?

- ... Skola zajistuje obcerstveni a obsluhu na mnoha
prestiznich spolecenskych akcich - rautech, vecir-
cich a svatebnich hostinach?

- ... v priibéhu studia mohou Zaci absolvovat speciali-
zované kurzy - barmansky, baristisky, sommeliérsky,
vyfezévani ovoce a zeleniny (carving), teatender?

+...v aredlu skoly se nachazi cukrarna i prodejna
masa a uzenaiskych vyrobkd, v nichz vyrobky
pfipravuji zaci pod vedenim uciteld odborného
vycviku? )

CESKA BARMANS

- ... lyzarské kurzy porada
Skola kazdy rok a ze
se v poslednich letech
konaji v Kezmarku ve
Vysokych Tatrach?

www.soupolicka.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky




SNUM SE MEZE NEKLADOU
Proc jste si vybrali sviij obor?

,UZ v zakladni $kole mé
zajimalo vareni a obsluhovani.
V Poli¢ce se mi libilo na dnu
otevienych dvefi a ted jsem
$tastna, ze jsem tady. Skola
nabizi fadu kurz(. Uz jsem ab-
solvovala kurz carvingu, ¢ekd
mé barista a pak si chci udélat
jesté barmansky kurz. Rada
bych ziskala jesté maturitu,

k tomu pfidala obor cukraf. V budoucnu bych chtéla
provozovat vlastni restauraci nebo bistro.”

Marie Slavickova, 15 let, 1. ro¢nik oboru kuchai-
-&isnik

JTata je feznik a uz od détstvi

s nim jezdim na zabijacky. Ta
prace se mi libi. Ve $kole mé
bavi soutéze a praxe v maso-
kombinatu. Po skole bych chtél
jit pracovat do zahranici - do B
Norska nebo Irska vydélat si .

néjaké penize. Obor ma velké =
| " )

uplatnéni v Cesku i v zahrani¢i
Jaroslav Priisa, 16 let, 2. roénik oboru feznik-uzena¥

a tato profese je dobie placend.”

»Odmalicka jsem mél viohy ke
kulinaistvi, vzdy jsem radéji
poméhal mamé v kuchyni nez
venku tatovi. Po Skole chci
- - pokracovat na nastavbé gastro-
i nomie v této $kole. Jednou bych
o rad ziskal bakalare a délal mistra

- nebo si otevrel vlastni restauraci.
m Koho bavi vateni a jidlo, tato
$kola je nejlepsi volba”
Patrik Huris, 17 let, 2. ro¢nik oboru kuchai-¢isnik

,Jiz od détstvi se mi cukrafina
libila, stale jsem néco doma
zkousela vyrabét a v kuchyni
poméhala mamce. Bavi mé
praxe. Tési mé, ze mUzu zapojit
fantazii a realizovat vlastni

napady. Jesté si chci udélat na- .’
stavbu. Jednou bych rada méla

vlastni dspésnou cukrarnu.”

Zdenka Rubesova, 17 let, i
2. rocnik oboru cukraf

,Nemél jsem jasny cil. Do obo-
ru jsem nastoupil na popud
kamarada, ktery ve skole jiz
studoval. Obor mi umoziuje
hodné se vénovat barmanstvi.
To mé opravdu bavi - u¢it se
nové véci, rozvijet se a jezdit
na soutéze. Ted uz svUj cil
mam. MUj sen je Amerika,

Las Vegas. Néjaké vétsi bary

a uzivat si tam jako barman.

Dominik Prouza, 18 let, 2. ro¢nik oboru kuchai-¢isnik

VIZITKA SKOLY

Adresa: Kontaktni udaje:

SOS a SOU Poli¢cka Tel.: +420 461 722 107

Ceskoslovenské armady 485 E-mail:

57201 Poli¢ka skola@soupolicka.cz
Web: www.soupolicka.cz

L

&

Reditel: Mgr. Boris Preissler

Specialni vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stiedni odborné u

Zvon jako symbol Skolnich uspécha

V budové SOS a SOU Poli¢ka pred nedav-
nem nainstalovali zvon. ,Je to symbol,
ktery slouzi k propagaci nasich uspéchi.
Jednou za ¢as na néj pied koncem vyuco-

vaci hodiny zazvonim a vSichni zaci se poté
shromazdi ve foyeru. Tam uz jsou nastoupeni

i Uspésni reprezentanti skoly s pohary a di-
plomy, které ziskali na nékteré z dovednost-
nich soutézi. Spoluzaci jim zatleskaji a pak se
diplomy zavési na zed,” popisuje obfad reditel
Boris Preissler. Dluzno podotknout, Ze v po-
sledni dobé musi zvonit stale ¢astéji i hlasitéji.

OF pTAME SE

Jsme 3kola s tradici, kterd je podporena vysledky

v mnoha gastronomickych soutézich. Mame vybor-
nou spolupraci s profesnimi asociacemi, které si
nasi prace v oblasti gastronomie ceni. Ziskali jsme
pred nedavnem nejvyssi ocenéni pro organizaci
pusobici v gastronomii — Zlatou medaili M. D.
Rettigové. Nasi Zaci mimo jiné zajistuji obcerstveni
a obsluhu na mnoha prestiznich spole¢enskych ak-
cich a aktivné se tak Ucastni prace ve svété vrcholné
gastronomie.

O které z vyué¢ovanych oborii
projevuji zaci zakladnich skol
nejvétsi zajem?

Nejvétsi zajem je o obory kuchai-
-¢isnik a cukraf. Nicméné zéjem
zakud o vsechny obory v sou¢asné
dobé stéle jesté neodpovida
nasim predstavam, ani
potiebam zaméstna-
vatell. Specialné e
se to tyka oboru
feznik-uzenar.
Ten je zafazen
do stipendijni-
ho programu
Pardubického
kraje a Zaci
navic maji
moznost
slusného
pfivydélku

Vv rdmci

OPSANO Z TABULE

ZADANE CATERINGOVE SLUZBY
Rauty, vecirky, svatby, obcer-
stveni, pohosténi... A k tomu
jesté dalsi drobné objednévky
studenych mis, obloZenych chle-
bi¢kd, chutovek, kola¢d a cukrovi.
O cateringovy servis SOS a SOU
Poli¢ka je mezi vefejnosti ob-

= rovsky zajem. Zéci pod vedenim
uciteld odborného vycviku zvladli v roce 2015 za-
jistit sluzby na 53 akcich, coz po odecteni prazdnin
a svatka predstavuje vic nez jednu tydné. Nejvétsi
z nich pfipravili pro 490 t¢astniku lIékaiského kon-
gresu na zamku v Litomysli nebo 420 zaméstnanct
litomyslské spolec¢nosti Orion. Vyhlasené pochoutky
z této Skoly viak v posledni dobé zachutnaly také
cizincGim - vyZzaduji je naptiklad Francouzi nebo
Portugalci, ktefi maji ¢asto specidlni pozadavky.

ZACI ZARI ZA BAREM

Z4ci SOS a SOU Poli¢ka mohou absolvovat tydenni
barmansky kurz. V jeho prabéhu se nauci pripravo-
vat étyficet zakladnich druht michanych napoja
rdznych kategorii. Nen{ -
divu, Ze po tak dikladné
pfipravé sbiraji uspéchy
na mnoha soutézich. Na -
Finlandia Vodka Junior #
Cupu 2015 v Maridnskych l—!h—'l r

té Policka

www.soupolicka.cz, www.klickevzdelani

osobniho volna ¢i o vikendech - po vyuceni
je cekaji zajimavé pracovni nabidky u nas
i v zahranici.

Jaké zazemi a zajimavé aktivity miizete
zajemcim nabidnout?

K dispozici mame moderni a dobfe vybavena
pracovisté — gastrostudia pro obory kuchaf-cisnik
a cukrar - i pfijemné Skolni prostredi s kvalitnim
pedagogickym sborem. Zaci se Ucastni zahrani¢nich
stazi a exkurzi ve Francie, Italii, Némecku, Rakousku
nebo na Slovensku. Poradame pro né kurzy —
barmansky, baristisky, vyfezavani ovoce a zeleniny,
teatender - a na jejich zakladé se mohou zapojit
do gastronomickych soutézi v Cesku i v zahrani¢i.

Ve spolupraci s Junior akademii Asociace kuchai

a cukrafi CR organizujeme ve $kole také odborné
kurzy a seminare.

Proc by si zaci méli vybrat pravé vasi Skolu?
Rada 24k voli studium na nasi $kole na zékladé
pozitivnich referenci od absolvent(i nebo starsich
spoluzaku, coz nas velmi tési. Svou Uroven se
snazime zlepsovat i prostfednictvim aktivni
Ucasti v fadé projektd a grantd, které vedou
k soustavné modernizaci a vybaveni Skoly
véetné pracoviét odborného vycviku. Skola je
certifikovana spolecnosti IES London - Zaci tak
po vyuceni mohou ziskat certifikat platny v celé
Evropé.

Jaké je uplatnéni vasich absolventii na
pracovnim trhu?
Poptévka firem je velmi vysoka, takze ne vzdy
jsme schopni pokryt véechny pozadavky
zajemc(, zejména v oboru
feznik-uzenar. S mno-
ha firmami udrzuje-
me dlouhodobou
spolupraci.
V prabéhu pra-
Xi si tito za-
méstnavatelé
zaky otestuji
afadaznich
poté ziska
nabidku trvalého
zaméstnani jiz pred
skoncenim studia.

Laznich zvitézil Dominik Prouza a ziskal i cenu za
nejlepsi techniku, zatimco v kategorii Mistr kavy
skoncila Hana Kosslerova druhd. Talentovany
Prouza triumfoval i na Amundsen Vodka Barten-
ders Junior Cupu 2016 v Praze ¢&i na Zateckém
Cupu 2016. V rdmci Kromérizské koktejlové
soutéze kategorii Dilmah-Czech Teatenders vyhraéla
Katefina Vymazalova, v piipravé michaného napo-
je byl Daniel Felgr stiibrny.

FIKTIVNI FIRMY PRINOSEM
Uz v roce 2010 pisla SOS

a SOU Policka se zajimavym i
napadem, jak zakdm pfiblizit  *
jednotlivé ¢innosti pfi
podnikani a aktivné rozvijet
jejich obchodni dovednosti

a znalosti. Nastrojem k tomu jsou fiktivni firmy,

které zaci vedou jako skute¢né spole¢nosti, v nichz
zajistuji ndkup, prodej, reklamu, marketing, komplet-

ni hospodarsky styk, fakturaci, chod podnikového
managementu i dal$i naleZitosti. Zaci oboru hotelnictvi
a gastronomie provozuji Cestovni kancelar Cesko
pod lupou a Fresh Catering, s. r. 0. O tom, Ze je fidi
velice dobre, svédci i jejich umisténi na soutézich, kde
porazeji dokonce specializované obchodni akademie.
Na mezinarodnim veletrhu fiktivnich firem 2016

v Praze skoncila Policka mezi 119 Gcastniky na 30, resp.
32. pozici - a mezi ¢eskymi zastupci nal16. a 18. pficce.

z/technohratky

Zvlastni znameni: Nejlepsi cesky teatender!

»1 kdyz to na mné neni vidét, mam moc rada jid-
lo,” prozradi s ismévem Hana Kosslerova, zakyné
4. ro¢niku oboru gastronomie, jeden z argumen-
th, pro¢ si v 9. tiidé vybrala ke studiu pravé SOS
a SOU Policka. Jenze ona navic dokaze ke svym
»~choutkam” pf¥idat i Sikovné ruce a plno napadu.
Vysledkem jsou napoje a jidla, pfi nichz se uz
dlouho pfedem sbihaji sliny v Gstech.

JTahle skola mé navic oslovila svym piistupem, jak
se prezentovala na burze kol i pfi dnu otevienych
dvefi. Nejvétsi dojem vsak na mne udélalo mnozstvi
nejriznéjsich ocenéni, diplom a poharu ze soutézi,
jimiz jsou pokryty stény jejich chodeb. Okamzité
jsem védéla, ze tahle skola je pro mne,’ pfiznava
osmnactileta divka.

Pochazi z Détfichova, kde vyrlstala ve spole¢nosti
Sesti sourozencl. Neni divu, Zze odmali¢ka musela
pomahat v kuchyni. Rodi¢e navic maji mensi hospo-
dafstvi, chovaiji zvifata, pofadaji zabijacky, vafi se zde
velké obédy a hodné se pece cukrovi. Toto prostiedi
tak zcela samoziejmé formovalo jeji kladny
vztah ke gastronomii.

,Skola absolutné splnila véechny moje
predstavy. Kdo ma rad jidlo a uvazuje
o tom, ze se chce tomuto oboru vénovat,
je to pro négj idealni volba. Skola nabizi
siroky vybér gastronomickych profesi
a k tomu moznosti atraktivnich kurzd. Vyuka
zde probihd na vysoké urovni, takze
absolventi jsou zarukou vyborné
pfipravenosti na zaméstnani,”
pochvaluje si
svou volbu.

SBERATELE VELKYCH USPECHU
Neni pochyb o tom, ze v SOS
a SOU Policka vyrastaji vyborni
kuchati, ¢isnici a cukrafri. Ve
22. ro¢niku mezindrodniho mist-
rovstvi republiky Gastro Junior
Brno - Bidvest Cup 2016 to po-
tvrdili mezi vice nez 80 ucastniky.
Hana Késslerova vybojovala
= v oboru ¢isnik stiibrné pasmo.
Zlaté pasmo a celkové 3. misto v oboru cukréf si
zajistila Lenka Stépankova. Z mezinarodni soutéze
Vareni bez hranic 2015, ktera se konala v polském
Zgierzu, se Jifi Bartos a Ondfej Vasek vraceli
dom s pohdry za 2. misto. Mimofadnou bilanci se
reprezentanti Poli¢ky py3nili i na 20. ro¢niku Gastro
Hradec Vitana Cup 2015. Vojtéch Petrzela (cel-
kové dvakrat druhy) dosdhl na zlaté pasmo, stejné
jako Ondfej Juras (jednou tieti) - navic sttibrné
pasmo ziskala Anna Filipiova.

ZA ZKUSENOSTMI DO ZAHRANICI
Z4ci SOS a SOU Poli¢ka .
maji v prabéhu studia
jedinec¢nou prilezitost
ziskavat bohaté zahra-
ni¢ni zkusenosti. Skola
udrzuje partnerstvi

se svymi protéjsky

Specialni vydani pro Stfedni odborn

o

kolu a Stiedni odborné ucilisté Policka

Pravé v Policce ji okouzlila specializace baristky

a teatendera, coz jsou stale zadanéjsi odbornosti
zamérené na spravnou piipravu kavy a caje.V obou
profesich projevila od pocatku takové nadani, ze si
brzy troufla i na Ucast v prestiznich klanich. Dosa-
vadnim vrcholem jeji kariéry predstavuje vitézstvi
v celoro¢nim serialu Ceské barmanské asociace

v ramci Ceské republiky v teatenderu za rok 2015!
A také v baristice skoncila treti.

,Kazdy druh ¢aje vyzaduje jinou pfipravu. Velice
zdlezi na kvalité vody, na jeji teploté i délce
luhovéni. Je to trochu alchymie. V posledni dobé
jsou Zadané zejména zelené caje, které obsahuji
povzbudivé latky. Z ¢aja se pripravuji i riizné
koktejly a michané drinky, pfidava se do nich co-
koldda, kava a dalsi pfimési. Podobné napoje viak
Ize namichat i s pomoci kavy,” popisuje tajemstvi
vzniku netradi¢nich napoju.

Po maturité chce dal studovat, ale zatim nevi kde.
Prihlasky totiz odeslala do Brna na Mendelovou
univerzitu a soucasné i na Vysoké uceni technické na
obor management podniku. Teprve po vysokeé skole
pry bude dostatecné pripravena na vstup do praxe.

,Potiebuji nasbirat co nejvice zkusenosti a zjis-
tit, jak to chodi a funguje jinde. Bez toho je
podnikéni v oboru nesmirné tézké, ne-li
nemozné,” ma jasno o své budoucnosti.

Na otazku, jakym zajimavym receptem
si bude chtit ziskat srdce svych hos-
tG, fekne bez otaleni: long drinkem
Indické léto!

,Pripravuje se v banaté
sklenicce z indického
himalajského caje
Darjeeling. Prida
se do néj domaci
limonada, nastrou-
ha hrebicek, doleje
pomerancova
fresh stava a ozdo-
bi se medurikou.
Chutna skvéle!” pro-
zradi temperamentni
hnédovlaska.

ve francouzském mésté Pithiviers, na Slovensku

v Kezmarku a jednd také s rakouskym Zwettlem.
Dlouhodobé navic Uzce spolupracuje s hotelovou
$kolou v italském sttedisku Rimini. Zaci jezdi do
vsech téchto lokalit na vyménné pobyty a staze,
poznavaiji Spickovou zahrani¢ni kuchyni i historii

a procvici se ve vyuce anglictiny. Na zakladé téchto
poznatkl poté mnozi absolventi pisobi tspésné
prakticky po celém svété vcetné Velké Britanie ¢i
Australie.

SKOLNi VYROBKY CHUTNAJI
Areél SOS a SOU Policka
je pozoruhodny tim, ze
se v ném nachazi také
Skolni cukrarna i pro-
dejna masa a uzenar-
skych vyrobkd. Vstup
do obou zafizeni, v nichz vyrobky pfipravuji Zaci pod
vedenim ucitelll odborného vycviku, je z parkovisté
pred hotelem Opus. Cukrarna uspokoji vsechny
labuzniky, nebot denné nabizi tficet druhti zakuska
o celkovém poétu 2500 kusii - a k tomu jesté
vyrobu ¢okoladovych bonbond. Velice oblibené

je také sousedni $kolni feznictvi. Zakaznici si zde
pochutnavaji na prvotfidnich produktech poctivé
pripravovanych z masa. Treba Spekacky se vyrabéji
podle osvédcené prvorepublikové receptury a do
klobds se nepriddva zadna mouka.

@ FOTOALBUM

Kurzy dekorativniho vyfezdvdni ovoce a zeleniny se tési
velké oblibé mezi Zdky skoly.

LyZarské kurzy porddd skola kazdy rok na Dolné Moravé
nebo v KeZzmarku.

Absolventi barmanskych kurzd zvlddnou az Ctyfi desitky
michanych ndpoju.

V této vyrobné vznikaji pod rukama Zdku a ucitelt
odborného vycviku jedinecné cukrdriské pochoutky vseho
druhu.

www.soupolicka.cz, www.klickevzdela
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