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Skola, z niz se odchazi do sveta
vrcholné gastronomie

Boris Preissler: ,Mame tradici podporenou mnoha tspéchy v gastronomickych soutézich”

Na navstéveé

Policka- -
A\ budoveé
Stredni od-

borné Skoly a
Stredniho od-
borného udi-
listé Policka
pred nedav-
nem nainsta- |
lovali  zvon.
,,Je to symbol, ktery slouzi k
propagaci naSich tspéchu.
Jednou za ¢as na néj pred kon-
cem vyucovaci hodiny zazvo-
nim a vSichni Zaci se poté
shromazdi ve foyeru. Tam uz
jsou nastoupeni nasi tspésni
reprezentanti s pohary a di-
plomy, které ziskali v nékteré
7 dovednostnich soutézi. Spo-
luzaci jim zatleskaji a pak se
diplomy zavési na zed,” popi-
suje mily obrad reditel Boris
Preissler (na malém snimku).
DluZzno podotknout, Ze v po-
sledni dobé musi zvonit stale
Castéjiihlasitéji.

#Zaci zajistuji
obcerstveni a obsluhu
na mnoha prestiznich
spolecenskych
akcich.”

Boris Preissler, feditel SOS a SOU

Jak byste co nejvystiznéji
charakterizoval vaSi Skolu?
Jsme Skola s tradici, ktera
je podporena vysledky v mno-
ha gastronomickych souté-
7ich. Mame vybornou spolu-

praci s profesnimi asociace-
mi, které si nasi prace v ob-
lasti gastronomie ceni. Ziska-
li jsme pred nedavnem nej-
vyS$Si ocenéni pro organizaci
pusobici v gastronomii — Zla-
tou medaili M. D. Rettigové.
Nasi zaci mimo jiné zajistuji
obcerstveni a obsluhu na
mnoha prestiZznich spolecen-
skych akcich a aktivné se tak
ucastni prace ve svété vrchol-
né gastronomie.

O které z vyucovanych
obord projevuji zaci za-
kladnich sSkol nejvétSi za-
jem?

Nejveétsi zajem je o obory
kuchar-¢iSnik a  cukrar.
Nicméneé zajem zaku o vsech-
ny obory v souc¢asné dobé sta-
le jeSté neodpovida nasSim
predstavam, ani potrebam za-
meéstnavatelli. Specialné se to
tykaoborureznik-uzenar. Ten
je zarazen do stipendijniho
programu Pardubického kra-
je a zaci maji také moznost
slusného privydélku v ramci
osobniho volna ¢i o vikendech
—povyucenije navic ¢ekajiza-
jimavé pracovni nabidky
unasivzahranici.

Jaké zazemi a zajimavé
aktivity muiZete zajemctim
nabidnout?

K dispozici mame moderné
vybavena pracovisté -
gastrostudia pro obory
kuchar-¢iSnik a cukrar - i pri-
jemné Skolni prostredi s kva-
litnim pedagogickym sborem.
Zaci se ucastni zahranic¢nich
stazi a exkurzi ve Francie, Ita-
lii, Némecku, Rakousku nebo
na Slovensku. Poradame pro
né kurzy - barmansky, baris-

tisky, vyrezavani ovoce a ze-
leniny, teatender — a na jejich
zakladé se mohou zapojit do

gastronomickych soutézi
v Ceskuivzahranici.

Proc¢ by si Zaci méli vy-
brat pravé vasi Skolu?

Rada zaka voli studium na
nasi Skole na zakladé pozitiv-
nich referenci od absolventt
nebo starsich spoluzakd, coz
nas velmi tési. Svou urovern se
snazime zlepSovat i prostred-
nictvim aktivni ucasti v radé
projektli a grantl, které ve-
dou k soustavné modernizaci
a vybaveni Skoly véetné pra-
covist odborného vycviku.
Skola je certifikovana spolec-
nosti IES London - Zaci tak po
vyuceni mohou ziskat certifi-
kat platny v celé Evropé.

Jaké je uplatnéni absol-
ventiina pracovnim trhu?

Poptavka firem je velmi vy-
soka, takZe ne vidy jsme

schopni pokryt vSechny poza-
davky =zajemcl, zejména
v oboru reznik-uzenar. S mno-
ha firmami udrzujeme dlou-
hodobou spolupréaci. V pribeé-
hu praxi si tito zaméstnavate-
1é zaky otestuji a rada z nich
poté ziska nabidku trvalého
zameéstnani jiz pred skonce-
nim studia.
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Vonavé a chutné vyrobky z Policky jsou v kurzu

Za kulisami

Policka - Vonavé, estetické,
kvalitni a naramné chutné.
Pravé tak zni nejcastéjsi cha-
rakteristika vyrobku, které
pochazeji ze SOS a SOU Poli¢-
ka. Neni divu, Ze je ocenuji
i odbornici a na verejnosti
jdou primo na drac¢ku.

ZISK NEJVYSSTHO OCE-
NENI. Spole¢nym usilim pe-
dadogti a zaku se SOS a SOU
Policka podarilo ziskat nej-
vyssi ocenéni Asociace Kku-
chara a cukrara CR - Zlatou
medaili Magdaleny Dobromi-
ly Rettigové. Tato cena ma tri
stupné a udéluje se za dlouho-
doby prinos v oblasti gastro-
nomie. V roce 2011 $kola zis-

kala bronzovy statut, o dva
roky pozdéji i stribrny. Dule-
zitymi Kritérii k vrcholnému
ocenéni jsou priprava pod-
kladd pro vyuku, vysledky za-
kt v soutézich, aktivni ucast
v ramci asociace a také pora-
dani soutézi ¢i seminari na
odborna témata. Z ostatnich
Skol v Pardubickém kraji se
podobnym primatem mohou
pochlubit pouze dvé soukro-
mé stredni Skoly.

ZADANE CATERINGO-
VE SLUZBY. Rauty, vecirky,
svatby, obcerstveni, pohosté-
ni. Ak tomu jesté dalsi drobné
objednavky studenych mis,
oblozenych chlebic¢ki, chuto-
vek, kolac¢l a cukrovi. O cate-
ringovy servis SOS a SOU Po-

licka je mezi verejnosti ob-
rovsky zajem. Zaci pod vede-
nim uciteltt odborného vycvi-
ku zvladli v roce 2015 zajistit
sluzby na 53 akcich, coz po
ode¢teni prazdnin a svatkid
predstavuje vic nez jednu tyd-
né. Nejvétsi z nich pripravili
pro 490 ucastnikli 1ékarského
kongresu na zamku v Lito-
mysli nebo 420 zameéstnanct
litomyslské spolec¢nosti Ori-
on. Vyhlasené pochoutky z té-
to Skoly v posledni dobé za-
chutnaly i cizincim - vyza-
duji je napriklad Francouzi
nebo Portugalci, kteri maji
¢asto specialnipozadavky.

SKOLNI VYROBKY
CHUTNAJI. ArealSOSaSOU
Poli¢kaje pozoruhodny tim, Ze

se v ném nachazi také skolni
cukrarna i prodejna masa
a uzenarskych vyrobki.
Vstup do obou zarizeni,
v nichZ vyrobky pripravujiza-
ci pod vedenim ucitel odbor-
ného vycviku, je z parkovisté
pred hotelem Opus. Cukrarna
uspokoji vSechny labuZniky,
nebot denné nabizi tricet dru-
hu zakusku o celkovém poctu
2500 kust - a k tomu jesté vy-
robu ¢okoladovych bonbonu.
Velice oblibené je také sou-
sedni $kolni reznictvi. Zakaz-
nici sizde pochutnavajina pr-
votridnich produktech pocti-
vé pripravovanych z masa.
Treba Spekacky se vyrabéji
podle osvédcéené prvorepubli-
kové receptury a do klobas

senepridava zadna mouka.
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Co jsou TECHNOhratky?

Technické a odborné profese jsou
na pracovnim trhu v celé Ceské
republice nedostatkovym zbozim.
Také v Pardubickém kraji generace
zkusenych odborniki rychle starne
a firmy casto marné volaji po ade-
kvatni nahradé. Jak resit tuto si-
tuaci a primét mladé lidi k volbé
technickych obor(i a Femesel?

Zaky zakladnich skol
motivuji TECHNOhratky!
Letos uz ctvrtym rokem pokracuje

uspésny projekt odboru Skolstvi
a kultury Krajského tradu Pardu-

bického kraje na podporu technic-
kého vzdélavani. Zabavnou a sou-
téZni formou se snazi motivovat
Skolaky 8. a 9. trid ke studiu oborii
Z oblasti strojirenstvi, elektrotech-
niky, stavebnictvi, gastronomie
asluzeb.

Dosud se do néj zapojilo 4 710 za-
kil z 87 zakladnich skol, ktefi

se seznamili s 63 nejriiznéjSimi
obory. Béhem roku 2016 projekt
priblizi nabidku ¢trnacti vybranych
strednich odbornych skol z Pardu-
bicka, Chrudimska, Orlickotstecka
a Svitavska.

Opsano z tabule

PROC JIT PRAVE SEM?

1. SOS a SOU Poli¢ka je drzitelem nejvyssiho ocenéni udélo-
vaného Asociaci kuchaiti a cukrai CR — Zlaté medaile Magda-
leny Dobromily Rettigové. Velice prisna kritéria splnila jako
jednaz mala statnich §kol v Ceské republice.

2. Odbornost pedagogil a vynikajici kvalita pripravy se od-
razeji ve spousté tspéchd, diplomi, pohart a medaili z prestiz-

nich regionalnich, celostatnich i mezinarodnich soutézi zakl
S0S a SOU Poli¢ka v odbornych dovednostech.

3. SOS a SOU Poli¢ka nabizi dostatek prilezitosti ziskat cen-

né zkusenosti prostrednictvim ¢etnych zahrani¢nich stazi nebo
vymeénnych pobytl — ve Francii, Italii, Némecku, Rakousku ne-

bo na Slovensku.
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V barmanském kurzu se Zaci nauéi michat az étyficet druhii napojii.

Ze Skolni nasténky

VITE, ZE...

e ...Sikovni absolventi Skoly jsou velice Zadanina trhu pra-
ce a nékteri dokonce svoji profesni kariéru tspésné zvladaji

ivzahranici?

o ... vpruabéhu studia mohou zaci absolvovat specializované
kurzy - barmansky, baristisky, sommeliérsky, vyrezavaniovo-
ceazeleniny (carving) ¢i teatender?

e .. v arealu Skoly se nachazi cukrarna i prodejna masa a

uzenarskych vyrobkd, v nichz vyrobky pripravuji zaci pod ve-
denim ucitel odborného vycviku?

e ... lyzarské kurzy porada skola kazdy rok a Ze se v posled-
nich letech konajiv Kezmarku ve Vysokych Tatrach?

Stranku pFipravili:

HELENA BARTLOVA a VLADIMIR ZEMANEK

Foto: autori a archiv skoly

Fotbalovy stoper, ktery nechal nozem rozkvest pavi zahradu

Zpovéd

Poli¢ka - Pavi zahradu nena-
jdete nikde na svété. Presto
vSak dokazala rozkvést nad-
hernymi barvami a kvéty pod
rukama Vojtécha Petrzely.
Sedmnactilety zak 3. ro¢niku
oboru gastronomie na SOS
a SOU Policka je totiZ mimo-
radnym talentem v dekora-
tivnim vyrezavani ovoce a ze-
leniny. Cesky Sampion vozi
zlaté medaile i z nejprestiz-
néjSich mezinarodnich souté-
71 a letos v tUnoru ziskal
ve Stuttgartu prestizni titul
Top Carver 2016!

Souhlasite, Ze u kluku se
oc¢ekavaji jiné zajmy, nez je
titérna prace snozem?

Ale ja taky hraji fotbal jako

stoper za dorost Svitav... Od-
malic¢ka vSak rad varima vzdy
jsem si pral pracovat v gastro-
nomii. UZ od deseti let jsem po-
mahal mamince péct a zdobit
cukrovi nebo pripravovat
obédy a vecere. Ted uz varim
sam, zejména o vikendech.

Co se vam libi na oboru,
ktery jste si v SOS a SOU Po-
licka vybral?

Je to muj konicek, ktery mé
bavi a také se jim chci Zivit.
Jidlo je zazitek a uméni na ta-
liri.

Jak jste se k dekorativni-
mu vyrezavani dostal?

Dekorativni vyrezavani ne-
boli carving mé ve Skole oka-
mzité zaujal, protoze rad dé-
lam detailni prace. Ve Skole
jsem se prihlasil do kurzu
a pak i do dalSich, abych se

zdokonalil a naucil potrebné
techniky. Nakonec mé oslovil
Spickovy propagator carvin-
gu v Ceské republice a vitéz
Svétové kucharské olympia-
dy Ludék Prochazka, s nimz
spolupracuji.

Kde hledate inspiraci pro
svoutvorbu?

Na soutéze vétsinou jezdim
s pripravenymi napady. Upl-
né do detailu vsak nikdy ne-
vim, jaky bude kone¢ny vy-
sledek. Nejvic jsem se inspi-
roval thajskou Skolou zaloZe-
nou na detailu. Vzory jsou spi-
Se neurcité, samy o sobé nic
nevyjadruji, ale celkové hez-
ky ptisobina pohled.

Kdy jste poznal, Ze je jste
v carvingu dobry?

Uspéch, ktery mé nastarto-
val a motivoval, byl ¢esky dy-

novy Sampionat v Ceskych
Budéjovicich v roce 2014. Vy-
hral jsem tam kategorie zaca-
te¢nikt i profesionalt. Vazim
siiprvenstvi v celkovém hod-
noceni v Ceské republice
zZarok 2015.

Nejvétsiho uspéchu jste
dosahl na gastronomickém
veletrhu Intergastra ve
Stuttgartu, kde jste ziskal
titul Top Carver 2016!

Pomohlo mi, Ze jsem se v ro-
ce 2014 zucastnil podobné sou-
téZe v Innsbrucku, kde se mi
darilo, a jeden organizatorua
meé pozval i do Stuttgartu. Sou-
téz trvalatri dny a vétSinouna
ni startovali lidé, kteri se car-
vingem profesionalnézivi. Byl
jsemnejmladsiucastnik.

Cim jste se v soutézi pre-
zentoval?

7Z domova jsem privezl
vlastni kompozici nazvanou
Pavi zahrada. Hlavnim prv-
kem byl umélecky ztvarnény
thajsky pav z dyné, jehoz do-
pliovala originalni orchidej
z melounu. Na misté mé pak
¢ekalo rezani v ¢asovém limi-
tu tri hodin. Moje véci se po-
rotcdm hodné libily, ziskal
jsem dvé zlaté medaile a po-
stoupil do finale. V ném jsem
porazil némeckou rezbarku,
ktera v roce 2014 vyhrala pra-
vé soutéZ v Innsbrucku, a také
reprezentanta Thajska.

Jakou predstavu mate o
své dalsi budoucnosti?

Urcité bych chtél jesté dal
studovat a zlepSovat se. Pred-
nost davam oboru kuchar, vy-
rezavani beru jen jako pri-
jemné zpestrenia doplnék.




