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Skola s rodinnou atmosférou
vyzaduje odbornost i kvalitu

Jaroslav KoFinek: ,\/ nasich oborech dokazeme pripravit Zaky na vyborné trovni!”

Ptame se

Chrudim -
BudovaSOS a
SOU obchodu
a sluzeb
v Chrudimi
upouta  na-
v§tévnika uz
svym lehce
aristokratic-

kym vzhledem. Na historii
atradici zde navazuji takeé pri-
jemné prostredi, rodinna at-
mosféra i dlouhodobé tispésné
vysledky nékolika generaci
zakl. Reditelem této Skoly je
uz vice nez dvé desetileti Ja-
roslav Korinek (na snimku).

~Absolventi nemaji
zasadni problém s
uplatnénim na trhu
prace.”

Jaroslav Kofinek, feditel SOS a SOU

Jak byste nejvystiznéji
charakterizoval vasi Skolu?

Kazda skola je takova, ja-
kou ji vytvori lidé, kteri v ni
pracuji, a zaci, kteri v ni stu-
duji. Tu ,,nasi“ bych charak-
terizoval predevsim jako $ko-
Iu se zdjmem o kvalitu odbor-
né pripravy. Nasi zZaci se mi-
mo jiné bez bazné a hany a se
cti icastni mnoha soutézi od-
bornych dovednosti na regio-
nalni, celostatni a ob¢as i me-
zinarodni urovni. Nerad bych
zapomneél také na prijemné
prostredi Skoly a jeji moderni
vybaveni.

O které z vyucovanych

oborti projevuji Zaci za-
kladnich skol nejvétSi za-
jem?

Z nabizenych obort je nej-
vétsi zajem o obor kuchar,
kam kaZdoro¢né prijimame
nejvyssi  pocet uchazecu.
Ostatni obory, které vyucuje-
me, vSak nikterak zasadnim
zplsobem nezaostavaji.

Jaké zazemi a zajimavé
aktivity mizZete zajemctim
nabidnout?

Moderné vybavené velké
prostory cukrarskych dilen,
cviéné kuchyné a Skolni re-
staurace jsou nasi chloubou,
kterou nam mohou mnozi za-
vidét. Disponujeme také ¢tyr-
mi ucebnami informacnich
technologii a momentalné vy-
bavujeme dalsi u¢ebnu na vy-
uku pocitacovych siti. Vzhle-
dem k tomu, Ze ve $kole se vét-
$inou sedi v lavicich, miizeme
nabidnout zejména sportovni
aktivity v ramci vyuky jako
treba lyzarsky nebo sportov-
né turisticky kurz. Také po-
radame rizné mimo vyuku
akce se sportovni, kulturni
a poznavaci tématikou. Za-
hrani¢ni staze zakud, organi-
zované zejména v ramci pro-
gram Erasmus+ , jsou jiz leti-
tou samozrejmosti.

ProcC by si zaci méli vy-
brat praveé vasi skolu?

Jsme $kola s pratelskou at-
mosférou a individualnim
pristupem k zakim. Vedeme
jek humanitarnimu citéni, to-
leranci, vzajemnému respek-
tu a ochrané Zivotniho pro-
stfedi. Umime je pripravit
v nasich remeslech na vybor-
né urovni. Kazdy rok navic
ziskavaji ti nejlepsi ocenéni
Hospodarské komory CR

a Skola obdrzela ¢estné uzna-
ni za vysokou uroven pripra-
vy zakud. U maturitnich obort
ve srovnani uspésnosti u stat-
nich maturit dosahujeme pri-
meérné uspésnosti viech skol
v Ceské republice, coZ jen pri
zapocteni vysledkt gymnazii
do vypoctu priumeérné uspés-
nosti dava velmi pozitivni
udaj. Mnoho absolventt nasi
$koly pokracéuje v nastavbo-
vém studiu nebo ve studiu na
vysoké Skole.

Jaké je uplatnéni vaSich
absolventd na pracovnim
trhu?

Absolventi $koly nemaji za-
sadni problém s uplatnénim
na trhu prace, jejich neza-
meéstnanost je minimalni. Sta-
¢i se podivat na Sirokou na-
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bidku volnych pracovnich
mist konkrétnich  obort
nastrankach Uradu prace.
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Maji zaky z Myanmaru a sami vyrazejl do sveta

Za kulisami

Chrudim — Moderni a kvalit-
né vybavena stredni skola s
témér Sedesatiletou tradici
poskytuje zaktm dostatek
moznosti pro jejich profesni
iosobnirozvoj.

VEDE OKRES CHRUDIM.
Nejvice zajemcud z rad zaku
o néktery z uéebnich nebo ma-
turitnich obort v SOS a SOU
obchodu a sluzeb Chrudim ma
bydlisté v okresu Chrudim —
71 %. Z okresu Pardubice jich
prichazi 21 % a zbyvajicich
8 % pripada na dalsi oblasti
Ceské republiky. Toto rozlo-

Zeni uZ léta pretrvava. Skoly
obdobného zameéreni jsou
v blizkosti v Pardubicich,
Chocni, Poli¢ce a Moravské
Trebové. Stala se z nich spiSe
regionalni centra gastrono-
mie a zaci logicky voli Skoly
blizsi i dopravné dosazitel-
néjsi. V Chrudimi v8ak maji
i zaky z Myanmaru a nyni
seozval zajemce iz Némecka.
STALE PATRI K NEJ-
LEPSIM. O vysoké kvalité vy-
uky na SOS a SOU obchodu
a sluzeb Chrudim svéd¢i uspé-
chy zakl v soutézich odbor-
nych znalosti. Kromeé vitéz-
stvi na Gastronomickych
slavnostech M. D. Rettigové
v Litomysli ziskali letos v sou-

téZi GastroJunior Bidvest Cup
v Brné stfibrna pasma cuk-
rarka Zuzana Cervenkova
a ¢iSnik Petr JeCminek. Stejné
ocenéni si vybojovali na
Gastro Hradec Vitana Cup
v Hradci Kralové, ktery byl
i Ceskym Sampionatem ku-
chara a cukrari, také Eliska
Hrdinova a Lukas Malinsky.
V soutézi O bramborovou po-
choutku Vysoc¢iny v Havlic-
kové Brodu se v pripravé
bramboraku umistila Domi-
nika Volfova druha a s Mar-
kétou Plachou skoncily
vdruzstvech treti.

ZA ZKUSENOSTMI DO
ZAHRANICI. Je bézné, ze za-
ci SOS a SOU obchodu a slu-

7Zeb Chrudim ziskavaji zkuse-
nosti v zahranici. Studenti
gastronomickych obord ab-
solvuji trimeési¢cni odborné
staze v pétihvézdi¢kovych ho-
telich na reckém ostrové Rho-
dos. V téchto dnech je ¢eka ty-
dennivzdélavacipobyt ve Vel-
ké Britanii-dvaroky predtim
byl zajezd do Londyna, Oxfor-
du a Windsoru dokonce obo-
haceny o ubytovanim v ang-
lickych rodinach. Budouci
kuchari, ¢iSnici a cukrari
se zaucuji také v hotelich
Kempinski v Praze, v Tatran-
ské Lomnici na Slovensku, v
italském meésté Cesenatico —
Gatteo Mare nebo v Hotelu
Marriot v Mnichoveé.
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Co jsou TECHNOhratky?

tich letech dostatek remeslnik(i?
Nestanou se zcela nedostatkovym
zbozim? Jak zabranit tbytku ¢i
stagnaci nékterych technickych
obortli a podporit zajem mladé ge-
nerace o jejich studium?

Odpovéd'nabizi projekt
TECHNOhratky!
Letos uz tretim rokem pokracuje
lspésny projekt odboru Skolstvi a
kultury KrU Pardubického kraje na

podporu technického vzdélavani a

femesel. V dosavadnim priibéhu
se do néj dosud zapojilo 4 055 za-
kil z 83 zakladnich skol z regionu,
ktefi se soutézni a zabavnou for-
mou seznamili uz s témér Sesti de-
sitkami obor.

Béhem roku 2015 kampai oslovi
Skolaky ze 7. az 9. trid, jimz pred-
stavi nabidku dvanacti vybranych
strednich odbornych Skol z Pardu-
bicka, Chrudimska, Orlickotistecka
a Svitavska.

Opsano z tabule

Okouzlili i operni divu

Chrudim-0 tom, Ze SOS a SOU obchodu a sluzeb navstévuji ku-
charské talenty, se letos v kvétnu presvédcili hosté Gastrono-
mickych slavnosti M. D. Rettigové v LitomysSli. V prestizni sou-

tézili studenti této Skoly Daniel Horak a Tomas BaZant. Z pece-
nych brambor pripravili dva ,,dortiky*“. Prvni byl s masovou fa-
§1, doméci slaninou a Spenatem, dochuceny soli a peprem. Dru-
hy udélali z bramborové fase, kterou naplnili maslovou zeleni-
nou - lilkem, paprikou a cuketou. K tomu se podavala houbova
omacka. Vitézné menu ochutnala i slavna operni pévkyneé Dag-
mar Peckova. A naramné ji chutnalo!

Cukrarna v pinych obratkach

Chrudim - Velké oblibé verejnosti se tési cukrarska vyrobna
pri SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim, v niz Zaci v ramci vy-
uky pod dohledem uéitelek odborného vycviku vyrabéji a pro-

davaji sladkosti véeho druhu. Nejvétsi zné zde byvaji pred va-
noc¢nimi svatky. Letos museji den pred Stédrym vecerem za-
kaznikum vydat takika neuvéritelny pocet 15 000 minizakuski
(rekord vsak byl 17 000) a k tomu jesté Sest metrickych centti va-
noc¢niho ¢ajového cukrovi! Obyvatelé mésta a okoli vSak sluzby
této vyrobny casto vyuzivaji také pri svatbach, oslavach naro-
zenin ¢i objednavek dorti na zakazku podle navrhu.

Pocta Sikovné cukrarce

Chrudim — Poharti, medaili a diplomt maji v SOU a SOS ob-
chodu a sluzeb uz bezpocet. V pribéhu minulych let se na nej-

vy$$i pricky v mnoha soutézich v oblasti gastronomie i sluzeb
prosadily desitky Sikovnych zakt. Mimoradného ocenéni se do-
stalo letos v zari také cerstvé vyucené cukrarce Alené Brozové.
Ta prevzala na mezinarodnim strojirenském veletrhu v Brné
ocenéni urcené nejlepsim absolventiim strednich odbornych
kol za Skolni rok 2014/2015, které udéluje Hospodarska komo-
ra Ceské republiky. Symbolicky se tak stala pomyslnou pokra-
c¢ovatelkou predchazejicich generaci mladych Sampiont.

Stranku pFipravili:

HELENA BARTLOVA a VLADIMIR ZEMANEK

Foto: autori a archiv skoly

Na h1isti je drsnak, ale v kuchyni jemny Zonglér s vareckou

Zpovéd

Chrudim - Vybral si sport
drsnych chlapti a ma i drs-
nackou prezdivku - Skin. Jen-
7e osmndctilety hra¢ americ-
kého fotbalu Daniel Horak je
usmeévavy, sympaticky a pra-
telsky mladik. A také vyborny
student na SOS a SOU obcho-
du a sluzeb v Chrudimi. Na-
vStévuje 4. rocnik oboru
gastronomie a muze se pysnit
nejen sportovnimi, ale také
kulinarskymi tspéchy.

Kde jste prisel k té pre-
zdivce?

V americkém fotbalu hraji
juniorskou soutéz za Pardu-
bice Bucks nejéastéji na postu
“quarterbacka’. KdyZ jsem
prisel na jeden z prvnich tré-

ninkd, spoluhraci meé jesté ne-
znali, a protoZe jsem byl na-
kratko ostrihany, pridélili mi

prezdivku Skin.

Kombinace jednoho =z
nejtvrdsich sporta a jemné
kucharské techniky je veli-
ce zvlastni - jak jste k ni do-
spél?

Vareni mé chytlo uz na za-
kladni skole, kdyZ jsme misto
praci v dilné §li do kuchyné.
Doma mé to tolik nebavilo,
ale babicce v Seci jsem se pri
navstévé pokazdé koukal pod
ruce. Drive jsem ji vétSinou
jen pomahal, ale ted uz sam
navarim ina vikend.“

Co chystate nejradéji?

Prevazné ¢eskou kuchyni -
svickovou nebo gulas. A hod-
né také s babickou peceme
buchty a kolace. Vanoc¢ni cuk-
rovi jsme vsak jesté nedélali,
tome zatim nedostalo. .

Cim vas oslovila SOS

a SOU obchodu a sluzeb
Chrudim?

Tato Skola mé zaujala vic
nez treba soukroma gastro-
Skola v Pardubicich. Jednak
by tam studium bylo finan¢né
semizdaly lep$i podminky.

Splnila se zde po pricho-
du vase ocekavani?

Zpocatku jsem byl trochu
rozhozeny, prechod z 9. tridy
byl docelanaroc¢ny. Bylo to asi
tim, Ze na "zakladce s nami
uditelé jednali jako s détmi,
kdezto tady uz jako s dospély-
mi. Nebyl jsem na to zvykly,
navic pribyla spousta povin-
nosti. Postupné jsem se pri-
zpusobil a od poloviny 1. roc¢-
nikumé skola zaéala bavit.

A odménou bylo vitézstvi
na Gastronomickych slav-

nostech M. D. Rettigové
v Litomysli!

Nejvétsi zasluhu na tom
méla naSe mistrova Renata
Horakova, ktera nam v pru-
béhu celého 2. roéniku véno-
vala spoustu ¢asu a vSechno
trpélivé vysvétlovala (pozn. —
o tomto uspéchu piseme v cldn-
ku Okouzliliiopernidivu).

Prozradite své kucharské
tajemstvi?

Pouzivam hodné cerstvé
bylinky. Ty jidlu dodaji pi-
kantni chut a nadhernou vu-
ni. Moc nekorenim a nepe-
prim, nejéastéji se spolehnu
jennasul.

Sledujete televizni pora-
dy o vareni?

Nejvic se divam na porady
s britskym séfkucharem Gor-
dona Ramsayem. A samozrej-

mé sleduji Masterchefa, to je
pro mne velka inspirace. Hod-
né receptd uz jsem si sam vy-
zkousel.

Troufl byste si na ucast
v této soutézi?

Uz jsem se do ni dokonce
prihlasil, ale v dobé, kdy star-
tovala, mi jeSté nebylo osm-
nact, atak meé nevzali.

Profese kuchare je zod-
povédna a vyzaduje i odva-
hu-souhlasite?

Urcité, vzdyt se vari pro sto
ivicelidi. Kazdopadné to chce
pevné nervy. Kuchar ¢asto za-
Ziva stres. Snazim se nic ne-
pokazit, ale nékdy se to prosté
nepovede a néco se pripali ne-
bo presoli. A kdyZ pak slySite
reakci hostu, stydite se. Na-
Stésti se mi néco podobného
¢astonestava.




