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Stredni Skola plna Spickovych
kucharu, klempiri a pokryvaci

Milo$ Micka, Feditel ISS M. Tebovd: ,Zaméstnavatelé si nase uéné nemohou vynachvalit!”

Ptame se

Moravskd Trebovd—-Vicenez
Ctyricetileta tradice nabize-
nych gastronomickych a sta-
vebnich obori nese v Integro-
vané stredni skole Moravska
Trebova své ovoce. Kvalitni
vyuku dokazuji Zaci mimo ji-
né na mnoha celostatnich obo-
rovych soutézich, z nichz
se vraceji s
nejcennéjsimi
vavriny. Neni
proto divu, zZe
se o takové ué-
né firmy pe-
rou, coZz tési
ireditele skoly fﬂ
Milose Micku |}
(na snimku).

+~Vysledky, kterych
dosahujeme

v gastronomickych

i stavebnich oborech,
jednoznacné
koresponduji se
Ctyricetiletou tradici
Skoly."

Milo$ Micka, Feditel Skoly

Jak byste charakterizo-
val vaSi Skolu?

Nasim dlouhodobym cilem
je predevsim co nejvyssi kva-
lita vyuky odbornych pred-
meétl a priprava zaku pro je-
jich uplatnéni na trhu prace
ve zvoleném oboru. Indikato-
rem uspesnosti této nasi sna-

hy je kaZdoro¢né rada uspé-
chi nasich zaka v odbornych
soutézich.

O které z vyucovanych
obord projevuji zaci za-
kladnich Skol nejvétSi za-
jem?

Tradi¢né se nam dari napl-
nit obory z oblasti gastrono-
mie, tedy kuchar-¢iSnik a ho-
telnictvi. U stavebnich profesi
se vzdy po roce zajem strida
o pokryvace a klempire. Vice
chlapcti bychom ov§em uvitali
treba v oboru socialni ¢innost.

Jaké zazemi a zajimavé
aktivity mtzZete zajemctim
nabidnout?

0Od zari minulého roku pro-
vozujeme SKkolni restauraci
Fabrika ve Svitavach. V tom-
to prestiznim restaura¢nim
zarizeni s modernimi techno-
logiemi se pripravuji na své
budouci povolani Zaci oboru
kuchar-¢isnik. Mimo zaklad-
ni osnovy zakim nabizime
i mnoho zajimavych kurzt —
napriklad barmanskych, ba-
ristickych, tyflopedickych
(pozn. — zaméreny na osoby se
zrakovym handicapem) ¢i so-
matopedicky (pozn. — pro 0so-
by s télesnym handicapem).
Zaky také vysilame pravidel-
né na zahranicni staze, nej-
¢astéji na Slovensko, do Rec-
ka, Némecka nebo na Kypr.
A treba z Némecka se s nabid-
kou budouciho zameéstnani
vracela vétSina z nich nejen
7 gastronomickych oboru, ale
zejména socialni ¢innosti.

Jaké je uplatnéni vasSich
absolventii na pracovnim
trhu?

Sikovni Zaci najdou uplat-
néni kdykoliv bez problému.
Vyuka ucebnich obori probi-
ha formou pravidelného stri-
dani tydne teoretického vzdeé-
lavani a tydne praxe a tuto
praxi ve S8kolnich dilnach
kombinujeme vidy s praci
u realnych zameéstnavatelt.
A pravée tam si kvalitni u¢né
firma predem vytipuje a do-
predu domluvi budouci za-
méstnani. Zpétna vazba od za-
meéstnavateld je vétSinou vy-
borna. Dalsi motivaci pred-
stavuje i kapesné v podobé od-
meény za produktivni praci,
a to treba i do vyse dvou tisic
korun.

Proc¢ by si Zaci méli vy-
brat praveé vasi Skolu?

Vysledky, kterych dosahu-
jeme v gastronomickych i sta-
vebnich oborech, korespondu-
ji se ¢étyricetiletou tradici Sko-
ly. Certifikat kvality odborné

Skoly v oblasti gastronomie,
ktery jsme letos v zari ziskali
ve srovnani se vSemi gastro-
nomickymi Skolami v repub-
lice, jen doklada vysokou od-
bornost uéiteltt a mistra i za-
ruku kvality pro nase budouci
7aky. Praci nasich zaka oce-
nuji velké firmy, drobni pod-
nikatelé i ostatni verejnost.
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Zlaté punce

Za kulisami

Moravskda Trebova - Inte-
grovana stredni Skola Morav-
ska Trebova se mlize pochlu-
bit mnoha zajimavymi akti-
vitami. Zde jsou priklady né-
kterych znich.

KRISTYNINY  PUNCE
ZAUJALY. Skolu navstévuje
mnoho talentd v gastrono-
mickych oborech. Jednim
7 nich je také Kristyna FiSe-
rova, zakyneé 4. roéniku oboru
hotelnictvi a turismus. Té se
v lednu 2014 podarilo v oboru
¢iSnik-servirka postoupit
do finale mistrovstvi Ceské

némecky Europass a pritazlivé kurzy

republiky a 20. roéniku celo-
statni soutéze Gastro Junior —
Bidvest Cup, pri némz proka-
zala vybornou pripravenost
pri pripraveé nealkoholického
a alkoholického punce vcéetné
nasledného servisu. Soucasti
byla i jazykova zkouska — ko-
munikace s hostem v angli¢-
tiné. Za svij bezchybny vykon
se umistila mezi nejlepSimi

ve zlatém pasmu.
PRIVAZEJI = CENNE
ZKUSENOSTI. Zaci $koly

¢erpaji neocenitelné zkusSe-
nosti rovnéz pri zahrani¢nich
predevs§im kontakty se Stred-
ni odbornou skolou obchodu

a sluzeb v Ziaru nad Hronom
na Slovensku. Spoluprace
spoc¢iva v kazdoroc¢ni vzajem-
né vymeéné zakd gastrono-
mickych obort. Ti vSak mo-
hou zamiritina atraktivni tri-
meésicéni staz na recky ostrov
Rhodos, kde je ¢eka obsluha
v restauraci nebo za barem
v hotelu pro dva tisice osob.
V ramci projektu Leonardo
miri zaci gastrooborti, social-
ni péce a stavebnich obort na
mésicni staze do Lipska. Part-
nerskd némecka S$kola jim
na zavér pobytu udéluje do-
klad o stazi v podobé certifi-
katu Europass.

KURZY BAVI A TAH-

NOU. Skola poiad4 pro své za-
ky radu zajimavych odbor-
nych kurzl, které maji za cil
rozs$irit jejich portfolio doved-
nostia znalosti nad ramec béz-
né vyuky — napriklad barman-
sky, baristicky ¢i sommeliér-
sky. Tradi¢éni a velice oblibe-
nou aktivitou je také kurz vy-
rezavaniovoce a zeleniny (car-
ving), ktery lektoruje drzitel
zlaté medaile v této discipliné
na Svétové kucharské olym-
piadé Ludék Prochazka.
A 7e absolventi tohoto kurzu
jsou pozornymi Zaky, potvr-
zuji i jejich nasledné tspéchy
na nejraznéjsSich soutézich v
podobé ziskanych bronzovych
astribrnych diplomu.

utery 30. zati 2014

Co jsou TECHNOhratky?

Bude mit Pardubicky kraj v pFis-
tich letech dostatek remeslnik(i?
Nestanou se zcela nedostatkovym
zbozim? Jak zabranit tbytku ¢i
stagnaci nékterych technickych
obortli a podporit zajem mladé ge-
nerace o jejich studium?

Odpovéd'nabizi projekt
TECHNOhratky!

Odbor skolstvi a kultury Pardubic-

kého kraje pokracuje také letos

v unikatni kampani na podporu
technického vzdélavani a remesel.
Ta zacala loni v kvétnu a dosud se
do ni zapojilo 1500 zak z 50 za-
kladnich skol celého regionu. Do
konce roku 2014 oslovi zhruba
stejny pocet déti, které se seznami
s nabidkou dalSich deseti vybra-
nych strednich odbornych Skol

z Pardubicka, Chrudimska, Ustec-
koorlicka a Svitavska.

Opsano z tabule

Prestizni certifikat kvality

Moravskd TrFebovd - Pouze nékolik gastronomickych $kol
v Ceské republice se pys$ni Certifikaci odbornych Skol (tzv. cer-

tifikatem kvality). Od 29. zari 2014 mezi né patf'i nejméneé po do-
bu tfi let také ISS Moravska Tiebova. Toto prestizni ocenéni
udéluje Asociace kucharli a cukraiti CR ve spolupraci se Svéto-
vou asociaci kuchaili a cukrari. Podminkou jeho ziskéani jsou
dlouhodobé vynikajici vysledky v oblasti vzdélavani a odbor-
nych praxi, vysoka kvalifikace pedagogickych pracovniki, zii-
zeniodborné knihovny, ale také zlaté medaile zakt Skoly na nej-
vyznamneéjsich soutézich v tuzemsku i zahranici.

Stavari na stupnich vitézii

Moravskd Trebovd - O tom, Ze budouci stavari - klempifi, po-
kryvaci a zednici -z ISS Moravska Trebova se stanou $pi¢kovy-
mi mistry svého femesla, sveéd¢ii jejich uspéchy v celostatnich
oborovych soutézich. V iinoru 2014 v ramciregionu Cechy skon-
¢ili zaci tehdejsiho 2. roéniku oboru klempii Michal Moucka
aStépan Remesvkonkurenciskol zPrahy,Kladna ¢iPlznénavy-

borné druhé pricce. Mésic poté si z Sampionatu Cech odvezli
z Prahy z klani pokryvacét dokonce vitézstvi tietaci Milan Englc
a Jakub Schippl a obhajili tak lonsky triumf! V celostatnim meé-
renidovednosti v kvétnu obsadily oba pary skvélé 2. misto!

Za kvalitou do svitavské Fabriky

Moravskd Trebovd — Od zaii 2013 mohou Z4ci ISS Moravska
Trebova zvat pratele, rodinné prislusniky, ale také verejnost
do ,,své“ Skolni restaurace Fabrika. Od doby, kdy Skola obdrze-
la nabidku na jeji provozovani v multifunkénim centru ve Svi-
tavach pritom uteklo pouhého ptl roku. Denné zde Zaci pod do-
zorem pedagogll vari 200 obédu a zajistuji i kompletni servis.
Reakce navstévniki jsou zatim velice pozitivni. Skola ziskala
moderni prostory pro vyuku a Zaci rovnéz moznost zvladat taje

oboru kuchar-¢isnik v realném prostredi.

Stranku pripravili:

EVA HROMADKOVA a VLADIMIR ZEMANEK

Foto: autori a archiv Skoly

Co je na vareni nejdulezitéjsi? Prece nepripalit jidlo!

Zpovéd

Moravskd Trebovd —-Drobna
tmavovlasa NelaSmékalovaje
pohodar a smiSek. A také ho-
tovy kulinarsky poklad. Kdyz
se v Polic¢ce ucila oboru cuk-
rar, blyskla se dvakrat na vr-
cholné celostatni  soutézi
Gastro Junior Brno a v letech
2012 i 2013 tam ziskala zlaté
pasmo. Rok poté tam zazarila
znovu - tentokrat vSak pro
zménu v oboru kuchar-¢isnik.

Nejprve jsem si na Strredni
odborné skole a Strednim od-
borném ucilisti v Poliéce
vybrala obor cukrar. Ale pro-
toZze jsem chtéla ziskat v
gastronomii kompletni kvali-
fikaci, pridala jsem si jeSté
obor ¢isnik-kuchar v Integro-
vané stredni $kole Moravska
Trebova.

Varilajste domauz odma-
licka?

Praveé Ze vibec ne! Na skolu
jsem §la hlavné kvili tomu,
abych setonaucila. Mameé
jsem sice ob¢as s néc¢im pri
varenipomohla, ale to byly
jen drobnosti. Moc mé ke spo-
raku nepoustéla. Vic jsem se
zapojila, jen kdyzjsme pekly
navanoce cukrovi.

Jaké byly vase zacatky?

Dulezité bylo, ze mé vareni
hodné bavilo. Recepty a po-
stupy jsou porad stejné, takze
pak uzto spise je zalezitost
praxe. Nejradéji pripravuji
sladkajidla, jako jsou buch-
ti¢ky s krémem nebo ovocné
knedliky.

Davate prednost klasické

¢eské kuchyni, nebo spise

nékteré zahranic¢ni?
Nejradéji mam italskou

kuchyni, ktera hodné pouziva
téstoviny a koreni. Jesté

na $kole v Poli¢ce jsme absol-
vovali tritydenni staz v ital-
ském mésté Cesenatiku alec-
cosjsem tam okoukala.

Cim jste okouzlila porotu
prisvém zlatém uspéchuna
prestizni soutézi mladych
talentt Gastro Junior - Bi-
dvest Cup 2014 v Brné?
Obecné zadaniznélo —teply
pokrm s prilohami. Zakladni
surovinou pro vsechny souté-
7Zicibylomasozdivoc¢aka. Dvé
dal$isuroviny jsme si vyloso-
vali dvacet minut pred zac¢at-
kem soutéze. Nakonec jsem
varilaragu s kastanovou
omackou a patatovymiresty.

Jaka byla konkurence?
Docelanabita —dvaactyri-

cet souperi, zaku z nejlepsich

hotelovych a gastronomic-

kych Skol z celé republiky.

Corozhodlo o tom, Ze jste
ziskala zlaté pasmo?
Myslim, Ze se o to asinejvic
zaslouzil celkovy muj pristup
—pecliva priprava surovin
adodrzovanivsech zasad.

Kde ziskavaterecepty?
Ruzné. V knizkach, casopi-
sech, na internetu, od babi¢ky
nebo od kamaradu. Treba od
babic¢ky jsem se naucila vy-
borné kolacky. Jsou uplné ji-
né, nez jaké délame na praxi.

O sportovcich serika, Ze se
musisurcitym talentem
narodit. Plati toio kucha-
rich?

Casteény talent asi mit také
musi-zejména tiSpickovi
kuchari. Varitna urcité
urovnise vSak nauc¢ikazdy,
ale musik tomumit vztah.

Jaky je vas gastronomicky
sen, az dokoncite i druhy
ucebniobor?

S pritelem planujeme, Ze si
v Moravské Trebové otevre-
me vlastnihosptidkunebo
mozna spiSe bar. Radi bychom
to zkusiliamoc by nastoiba-
vilo. Skolu kon¢im uz pristi
rok, tak uvidime.

Cojenavarenize vSeho
nejdualezitéjsi?

Aby sejidlo nepripalilo ne-
bo dokonce nespalilo!

O cosezajimatalentovana
kucharka, kdyzZzrovnane-
vari?

Moc mé bavi skauting, kte-
rému se vénujiod détstvi.
Spartou vyrazime do prirody,
nejcéastéjina Kvicalku, ale ta-
ké na Posekanec nebo na Bal-
du. A ob¢as pomohu kama-
radce, ktera vede mensidéti.




