Piehled studijnich a u¢ebnich obori na Stredni
odborné skole a Strednim odborném ucilisti
obchodu a sluzeb Chrudim pro skolni rok 2014/2015
je nasledujici:

CTYRLETE STUDIJNi OBORY S MATURITOU

INFORMACNI TECHNOLOGIE (Informatika
v ekonomice)

18-20-M/01

Absolventi oboru jsou kvalifikovanymi odborniky v oblas-
ti ekonomiky, Ucetnictvi a dani. Mohou se uplatnit v ob-
lastech navrh( a realizace HW feseni, Udrzby prostredkd
IT z hlediska HW, spravy uzivatelskych, databazovych

a webovych fedeni, instalaci a spravy aplikacniho SW,
instalaci a spravy OS, kvalifikovaného prodeje prostredkd
IT véetné poradenstvi nebo obecné i specializované
podpory uzivatel(i prostiedkd IT. Pracuji jako technici IT,
pracovnici uzivatelské podpory, spravci aplikaci a operac-
nich systéma, obchodnici s prostfedky IT apod.

GASTRONOMIE (Gastronomie a hotelnictvi)
65-41-L/01

Absolventi najdou uplatnéni ve stfednich technickohos-
podafskych funkcich v hotelech, ve stravovacich a uby-
tovacich zafizenich, napf. v restauracich, v provozovnach
rychlého obcerstveni a dalsich provozovnach spole¢ného
stravovani, v penzionech. Uplatni se ve vedoucich pozi-
cich v hotelovych a gastronomickych sluzbéch, cateringo-
vych sluzbach, jako samostatni podnikatelé v gastro-
nomii, ¢isnici — specialisté, kuchafi, obchodni zastupci
potravinaiskych firem ¢i odborni poradci v gastronomii.

Podminky a kritéria pro ziskani stipendii

1) hodnoceni zaka z odborného vycviku stupném prospéchu 1 - vyborny

nebo 2 - chvalitebny

2) celkové hodnoceni zaka vyjadieno stupném prospél/a s vyznamenanim nebo prospél/a
3) chovani zaka hodnoceno stupném hodnoceni 1 - velmi dobré

4) reditel skoly nerozhodl o podminéném vylouceni zaka

5) zakovi nebyla ulozena dutka reditele skoly

6) zak nema neomluvenou absenci

TRILETE UCEBNi OBORY S VYUCNIM LISTEM

PRODAVAC (Prodavaé-aranzér)

66-51-H/01

Absolventi se uplatni jako prodavaci nebo pokladnici

v obchodé, maji zakladni odborné predpoklady i pro roli
soukromého podnikatele v oblasti obchodu. Ovladaji
pfipravu a Upravu zboZi rizného sortimentu k prodeji,
predvedeni zbozi zakaznikovi i s ndlezitym odbornym
vykladem, prodej zboZi, vystaveni nélezitych dokladt ¢i
vyfizeni reklamace zakaznika. Déle jsou schopni pracovat
se stroji a zafizenim prodejny, nastroji a pomuickami urce-
nymi k déleni, vazeni a méreni zbozi. Ovladaji minimalné
jeden svétovy jazyk.

CUKRAR

29-54-H/01

Absolventi se uplatni v mensich a stfedné velkych vy-
robnach cukréiskych vyrobku, hotelovych cukrarnach
a obchodnich zafizenich zabyvajicich se prodejem
cukrarskych vyrobkd. Jsou schopni zpracovavat
zéakladni suroviny, pomocné latky a pfisady pro vyrobu
cukraiskych vyrobkd, vyrabét kompletni sortiment
cukrarskych vyrobkd, pfipadné cukrovinkaiskych
vyrobkd, véetné jejich dohotovovéni a zdobeni,
obsluhovat a provadét zékladni udrzbu stroju, pfistrojd
a technického vybaveni provozoven a vykonavat
¢innosti souvisejici s prodejem cukrarskych vyrobka.
Umi hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovart

i hotovych vyrobku dle norem.

KUCHAR-CISNIK
65-51-H/01

Absolventi se uplatni ve velkych, stfedné velkych
i malych provozech. Znaji technologii pfipravy pokrma

1. rocnik

a napoju, zplsoby spravného skladovani, posoudi
jejich technologickou vyuZitelnost. Ovladaji techniku
obsluhy, sestavuji nabidkové listy sluzeb a vyrobk

a realizuji jejich odbyt, provadéji vyuctovani. Zajisti
provoz vyrobnich a odbytovych stiedisek, vyuzivaji
technologicka zatizeni, organizuji ¢innosti pfi pfipravé,
prabéhu a ukonceni gastronomické akce, vedou pfi-
slusnou dokumentaci provozovny. Ovladaji minimalné
dva svétové jazyky.

DVOULETE NASTAVBOVE STUDIUM
S MATURITOU

65-41-L/51

Ndstavbové studium je urcené pro absolventy tfiletych
obord kuchat-¢isnik. Absolventi tfiletych u¢ebnich
obor( cukraf a prodava¢ mohou nastoupit do 2. ro¢ni-
ku denniho ¢tyfletého studia oboru gastronomie. Ab-
solventi najdou uplatnéni ve stfednich technickohos-
podaiskych funkcich v pohostinstvi, tj. ve stravovacich
zafizenich rGzného typu, napf. v restauracich, jidelnach
a dalsich provozovnach spole¢ného stravovani. Uplatni
se téZ jako samostatni kuchafi nebo ¢isnici a po ziskani
nezbytné praxe se mohou uplatnit i ve vedoucich pozi-
cich napfiklad jako provozafi, $éfkuchafi, vrchni ¢isnici
atd. Jsou pripraveni vykonavat odborné gastronomické
¢innosti — provozni, marketingové, obchodné podnika-
telské a fidici — v rGznych pracovnich pozicich a pravné
organiza¢nich formach podnikani, a to jak v pozici
zaméstnance, tak zaméstnavatele nebo podnikatele

v gastronomii.

Vyse vyplacenych stipendii

400 K¢ mésicné za vyborné (1) hodnoceni Zaka z odborného vycviku.

2. rocnik

300 K& mésicné za chvalitebné (2) hodnoceni zéka z odborného vycviku.

500 K¢ mésicné za vyborné (1) hodnoceni zaka z odborného vycviku.

300 K& mésicné za chvalitebné (2) hodnoceni Zéka z odborného vycviku.

3. rocnik

600 K¢ mésicné za vyborné (1) hodnoceni zaka z odborného vycviku.
400 K& mésicné za chvalitebné (2) hodnoceni zéka z odborného vycviku.

Kam pro informace: Podrobné informace o stipendijnich programech naleznete na www.klickevzdelani.cz.

i vydani pro Stfedni odbor

$kolu a Stfedni odborné u¢ilisté obchodu a sluzeb Chrudi

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani
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www.klickevzdelani.cz/technohratky

www.sos-sou.chrudim.cz

Mgr. Jaroslav Kofinek, feditel SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim

Provonéni cukrovim a ozdobeni kvalitou

N a Stfredni odborné skole a Strednim odborném
ucilisti obchodu a sluzeb Chrudim se Zaci oprav-
du nenudi. Vyrazeji na zahranicni staze, ucastni se
oborovych soutézi a zejména cukraisky um davaji
na odiv i vefejnosti prodejem vlastnich pamlski.
Pod vedenim feditele Jaroslava Kofinka se skola
muiZe pochlubit opravdu zajimavymi ingrediencemi
- uspéchem smichanym s kvalitou.

Tradi¢né stabilni zajem je zejména o obory informacni
technologie, kuchaf a cukrat. Ale ani ostatni nabizené obory
nezustavaji pozadu. Vzhledem k Ubytku zak( v populacnich
ro¢nicich, které prechézeji ze zakladnich kol na stredni $ko-
ly, i vzhledem k dostatec¢né kapacité nasi skoly, dokdzeme
uspokojit viechny zajemce o studium.

X u zPoVEDI

Jak vnimate mensi zajem mladych o technické
obory a femesla?

nich $kolach v Cesku je podle mne zptisoben nadmérnou
kapacitou stfednich skol s maturitni zkouskou - statnich

i soukromych. Ne vzdy jsou pak absolventi takovych skol
uplatnitelni na trhu préace. Zakam by v jejich rozhodovani
pomohlo ukézat priklady dobré praxe mladych tspésnych
femeslInikd, aby poznali, Ze byt femesinikem je dobré
bydlo. Nasi snahou je pokles Zak{ pokud mozno eliminovat
a nabidnout skolakdim vse, co umime.

Jakym zptlisobem se snazite vyuku zatraktivnit

a odlisit, aby zaci studovali pravé u vas?

Nabizime moderné vybavené odborné ucebny, pfijemné
prostiedi $koly, zahrani¢ni stéZe a praxe nebo nadstandard-

ni kurzy spolufinancované z grant(i a projektt Evropské
unie. Od roku 2009 jsme uskutec¢nili sedm projektti za 17
miliond korun zamétenych na zkvalitnéni vychovné-vzdé-
lavaciho procesu, tvorbu vyukovych materiél(i a metodik
apod. Popularité skoly vyznamné poméhd i nase cukréiska
vyrobna, kde Zaci v rdmci vyuky vyrabi a prodavaji sladkosti
véeho druhu.

2014/2015

,Realné prostredi je pro Zaky vyhodou, nemaji pak
problém po ukonceni studia nastoupit do provozu,
nebot védi, co mohou ocekavat.“

S jakymi firmami nebo zajimavymi subjekty
spolupracujete?

Spolupracujeme s mnoha organizacemi a podnikateli,
zejména z oblasti gastronomie a hotelnictvi. Zaci nasi
Skoly vykonavaji odborny vycvik na pracovistich téchto
podnikd, at jiz pod vedenim uciteld odborného vycviku,
nebo piimo zaméstnancti dané firmy. Realné prostredi je
pro zaky vyhodou, nemaiji pak problém po ukonceni studia
nastoupit do provozu, nebot védi, co mohou ocekavat i co
se ocekava od nich.

Proc by si méli zaci z devitiletek vybrat pravé
vasi skolu?

Snazime se nabidnout uchazec¢tim obory, které jsou
zajimavé a uplatnitelné na trhu prace. Nabizime rozsiteni ve
Skole ziskanych védomosti, dovednosti a zkusenosti formou
odbornych praxi, zahranicnich stazi a odbornych kurzd.
Také jsme presvédceni, ze pokud ma zak zajem o studium
nékterého z obori nabidky nasi skoly a pokud chce vyuzit
viech moznosti, které Skola nabizi, dokaze bezpochyby
Uspésné absolvovat a pokracovat ve studiu nebo najit
vhodné pracovni misto.

gtky

TECHNIOR

DENIS - ADOPTIVNI SKOLNi SYN

SOS a SOU obchodu a sluzeb
Chrudim je od roku 2008
symbolickym adoptivnim
rodi¢em chlapce z Keni. Z ini-
ciativy dnes uz byvalych zakyn
Michaely Staré a Veroniky

- Moravcové se rozhodla celd

~ tfida, Ze prostfednictvim na-
dace Centrum na rovinu, ktera
zprostifedkovava adopci déti

z Afriky ,na dalku”, bude hradit
naklady tehdy osmiletého
Denise na jeho studium.
Zatimco do Keni mifi pravidelné pfispévky na vzdélani,
do Chrudimi naopak prichazeji mladikova vysvédceni
a fotografie. | poté, co se v roce 2011 tiida po maturité
rozprchla, Denis skole zustal - jen piesel do péée
vyuéujicich a dalSich zaméstnanci.

UCTYHODNA SBIRKA USPECHU

O vysoké kvalité ucite-
10 odborného vycviku
a talentu zak( SOS

a SOU obchodu a slu-
zeb Chrudim svédci
mnozstvi uspéchd,
které sbiraji na nej-
ruznéjsich soutézich.
Napfiklad v 9. ro¢niku
celostatni soutéze Prodavaé 2014 v Usti nad Labem
vybojovala Katefina Svehlova celkové prvenstvi

v kategorii 3. ro¢nikd. Na soutézi mladych cukrafd
Sweet Cup PreSov 2014 s mezinarodni Ucasti ctyF
zemi ziskala zakyné 2. ro¢niku Zuzana Cervenkova
zlaté ocenéni a druhé misto v absolutnim poradi.
V listopadu 2013 ocenili v Praze zéstupci Hospodarské
komory CR za Gcasti ministra préimyslu a obchodu
mezi 94 absolventy obord kuchaf, ¢isnik a cukraf i tfi
zakyné skoly: Janu Krélovou, Stephanii Marxovou

a Marii Pokornou.

SRDCE PRO PRAZSKY HRAD

Velké oblibé
verejnosti se tési
cukraiska vy-
robna SOS a SOU
obchodu a sluzeb
Chrudim, v niz zaci
| v ramci vyuky pod
dohledem ucitelek
odborného vycviku
vyrabéji a prodavaji laskominy vseho druhu. Rekordni
Zné byvaji o Vanocich, kdy zékaznikiim vydavaji Sest me-
trickych centii vano¢niho ¢ajového cukrovia 17 000
minizakusku. Nejvétsi zajem byva o svatby, oslavy naro-
zenin ¢i dorty na zakazku podle navrhu. K vyro¢i 28. fijna
vsak Chrudimsti pred nékolika lety pfipravili specialni
dort pro Prazsky hrad a prezidenta Vaclava Havla. Mél
tvar srdce, zdobily ho deseticentimetrové riize a jeho
preprava v chladicim voze byla hodné naro¢na.

¥ cisoone

tolik zakd navstévuje ve skolnim
roce 2013/2014 SOS a SOU ob-

chodu a sluzeb Chrudim. Dohlizi

na né 30 ucitell teoretické vyuky
a 15 ucitelt odborného vycviku.




m

Kontaktu s lidmi se neboji

Proc studuji tento obor?

»Mam dobry kontakt s lidmi, jsem
spolecensky a komunikativni typ.
Nejdfive jsem zde vystudovala
tiilety obor kuchar-¢i3nik a chtéla
jsem pokracovat dal. Mdme zde
moznosti stazi v zahranici, coz

je skvélé, takze bych tuto skolu
urcité doporucila. Libi se mi, ze
budu mit diky vyuceni pfistup

k lidem, kdyz budu obsluhovat.

I vzhledem k budoucimu uplatnéni si jesté dodélavam
nastavbu, abych ziskala maturitu a méla 3irsi moznosti.
A ve studiu bych chtéla pokracovat jesté dal. Po
skonceni skoly se vidim idedIné nékde za barem, jak
micham zajimavé drinky.”

Iveta Dolezalova, 19 let, 1. roénik-nastavba,

obor gastronomie

,K oboru mé pfivedla kamaradka,
kterd se zde také vyucila proda-
vackou. Byla velmi spokojena,
stejné jako jsem ted ja. Nabiram
tu spoustu zkusenosti, studium
méame hodné propojené s praxi.
Pfimo v prodejnach se u¢ime
vsechno mozné o zbozi, mate-
ridlech, prodejnach, propagaci

a aranzovani, procvi¢ujeme si
kontakt s lidmi atd. To se pfitom muze hodit i v béz-
ném zivoté. Po skole bych nechtéla jit hned do prace,
spis jesté nabrat néjaké zkusenosti, takze tfeba pokra-
¢ovat na nastavbu. V oboru viak chci rozhodné zustat.”
Véra Kupkova, 21 let, 1. ro¢nik, obor prodava¢

+Uz na zékladni $kole jsem po ku-
chyni pokukoval. Poméhal jsem
i doma mamince. Moc mé to uz
tehdy bavilo, takze obor kuchaf
| byl jasnou volbou. Jsem rad, ze
‘ jsem na této $kole, a spokojeni
; jsou také rodice. Studium mi ne-
déla problémy, mozna jsem mél
i vyhodu, Ze jsem plno véci znal
z domova. Tady uz to jen piluji
k dokonalosti. Z celého procesu mé nejvic bavi finalni
Upravy mas a pfiloh. Kuchait je docela malo, a jak fika
maminka - jist se bude pofad. Takze o uplatnéni se
nebojim. Véfim, ze budu dobry kuchar”
Martin Brandstein, 21 let, 2. roénik, obor kucha¥

.Pracujeme v riiznych progra-

mech, kreslime v nich, u¢ime

se délat webové stranky. Je

to dobry obor i pro divky. Jde

vlastné o grafiku spojenou s eko- \
nomikou. Takze mzeme byt
ekonomové, ucetni, programa-
tofi. Myslim, Ze vétsina mladych
lidi trdvi stejné spoustu ¢asu

na pocitaci, takze tohle by pro
né mohl byt idedlni obor. Nau¢i se dobfe upravovat
fotky, programovat hry apod. O tomhle novém oboru
mi fekl kamarad a jsem rad, ze jsem to zkusil. Jde

o hodné kreativni zalezitost. Nejvic mé bavi progra-
movani, i kdyz zapamatovat si véechny koédy je docela
narocné. Soucasti studia je vak i samotné sestavova-
ni poditace a prace s jednotlivymi komponenty.”
Michal Elich, 19 let, 3. ro¢nik,

obor informacni technologie
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kolu a Stfedni odborné

Nase remeslo nikdy nevymre!

dyz se Jitka Dopitova rozhodla po zakladni

Skole ucit servirkou, musela si tento obor na
rodicich doslova vybojovat. Jejich pfani, aby si
zvolila zemédélskou skolu, nevyhovéla - a udélala
dobie. Na SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim,
kde pusobi Sestnacty rok, je vedouci ucitelkou
odborného vycviku a uznavanou gastronomickou
odbornici.

0 VOLBE GASTRONOMIE: Jednoduse proto, Ze nase
femeslo nikdy nevymfe! Lidé budou jist stale - doma
¢i v restauracich. Navic i cukrafstvi ma v nasi zemi
obrovskou tradici.

0 VNIMANI DNESNi MLADE GENERACE: Pfichazeji

k nam déti, jejichz rodi¢e nebo piibuzni jsou kuchafi,
cukrafi nebo ¢isnici a chtéji pokracovat v rodinné
tradici. To v pohostinstvi byva ¢asté inspirace. Na druhé
strané se k ndm dostavaji zaci, ktefi viibec nevédi, do
¢eho jdou. My jsme na to v3ak pfipraveni, umime je
podchytit a dobfe pfipravit.

O SPRAVNE MOTIVACI: Zaky musime hned na zac¢atku
spravné motivovat. NemUGzeme je nechat tieba pul
roku $krabat jen brambory, ale je nutné je zapojit i do
dalsich cinnosti. SnaZzime se je co nejdfive naucit za-
klady, aby postoupili dal — ¢asem si vyzkousi knedliky
aryzia béhem 1. ro¢niku se dostanou také k polévce

a omacce. Rozhodné nikdo nesmi stagnovat a zUstat
u jednotvérné préce. To se totiz okamzité projevi nega-
tivné a Zéka obor nebavi.

O ROZDILECH PROTI MINULOSTI: PFed ticeti lety pfi
nastupu do uc¢novského strediska zaci podepisovali
tzv. u¢novskou smlouvu, ktera jim zarucovala jistotu
pracovniho mista alespori na tfi roky v podniku, v némz
se ucili. Nyni nic takového neexistuje a déti tak museji
byt mnohem dravéjsi, aby nékde ziskaly praci a ob-
hajily si svou pozici. Konkurence v nasich oborech je
velka i proto, Ze je mohou vykonévat i lidé bez odborné
kvalifikace. Proto zaklim zdGraznuji, aby v pfipadech,
kdy je to tfeba, méli,ostré lokty”.

O ZDRAVEM TRENDU: Podporujeme trend zdravych
a kvalitnich potravin a vedeme k tomu i nase Zaky. Ve
skolni jideIné nepouzivdame zadné polotovary nebo
konvenience (pozn. - ndpoje v prdsku, konzervy, mraze-
né potraviny) a vie vafime Cerstvé. V cukrafiné vyrabi-
me krémy z masla, nepouzivéame zadné nahrazky ani
tuky - maximalné obcas barvivo na mandlovku.

O PRAXI: Prilezitosti k praxi je v okoli dostatek, protoze
zajem o nase zaky je velky. MUzeme si vybirat, kam je
umistime, a dokonce musime v nékterych pfipadech
zajemce z kapacitnich divodd odmitat. Provozovny,
kam zaci na praxe chodi, mdme dobfe provérené

a vime, co od jejich personalu mzeme ocekavat.

O UPLATNENIi ABSOLVENTU: V gastronomii ptisobim
tficet let a pfipadéd mi, Ze skoro pokazdé, kdyz nékam
zavitam, potkdvam nase absolventy. Mame je bez
nadsazky roztrousené nejen po celé republice, ale

i v dalSich evropskych zemich nebo dokonce az v Aus-
tralii. To je urcité piijemné zjisténi i zndmka kvality
nasi prace. Kdo z absolventud chce pracovat, rozhodné
najde praci. A jak vidno, kdyz uz ne v naSem regionu,
tak tfeba ve svété.

0 VYBERU CHRUDIMSKE SKOLY: Nase $kola je Gizasna!
Nabizi krasné prostiedi, pracuji v ni mili a pfijemni lidé.
Déti u nas naleznou pratelské prostiedi a zadné z nich
nam neni Ihostejné - kazdé se snazime z oboru maxi-
malné naucit. Dilezité je i to, ze jak pedagogové teore-
tickych pfedmétq, tak i ucitelé odborného vycviku jsou
odbornici znali praxe a dobfe védi, o ¢em hovori.

SouSosik - vtipna i brutalni internetova pavlac

tredni odborna skola a Stfedni odborné ucilisté

obchodu a sluzeb Chrudim jiz nékolik let provo-
zuje Skolni ¢asopis tvofeny samotnymi Zaky. Obsah
je misty morbidni, misty pou¢ny, jindy zabavny.
Vznikla tak originalni internetova pavlac - SouSosik.

,Casopis byl pdvodné tistény, ale dnesni doba uz pa-
piru moc nepfeje. Vie se presouva na internet a touto
proménou prosel i ¢asopis SouSosik, ktery funguje jiz
Ctvrtym rokem,” fika ucitel IT predmétl Petr Vasicek,
autor celého napadu. Pavodné vystudovany Zurnalista
zde pouze plni roli editora, obsah tvofi vyhradné zaci
Skoly, zejména pak vyssich maturitnich ro¢nikd.

Cilem ¢asopisu SouSosik, jehoz titul je odvozen

z nazvu skoly, nejsou bézné informace o skole, ale
postiehy, komentaie a nazory samotnych zaka,
ktefi tvofi pfispévky do rliznych oblasti - napiiklad
gastronomie, sportu, internetu a PC ¢i kultury. Svij
prostor zde viak dostavd i poezie a povidky nebo
postiehy odjinud.

»Nic nevhodného bych na web nepustil, ale ze tam
jsou i nékdy morbidni pfispévky? To ke studentské-
mu zivotu a projevu pat¥i. Chci, aby se Zaci realizo-
vali, a vtomto sméru je nijak neomezuji,” komentuje
s tsmévem obsahovou viehochut a rozmanitost
Casopisu Petr Vasi¢ek. Do ¢asopisu navic své oci asto
a radi zaboii i ucitelé, ktefi nejen aktivné komentuji
piispévky, ale zarover se o sobé i néco dozvédi, ¢asto

i nelichotivého. Zaci se totiz neostychaji na pranyf
postavit i je. Jde o nefalSovanou internetovou pavla¢
se vSim vSudy.

obchodu a sluzeb Chrudim

Redakci tvori zaci vétsinou ze studijnich obord. Ale sem
tam i u¢ni néco zajimavého napisou.,Jedna se o zajmovou
¢innost, nemUGzu nikoho nutit. TakZe kdyZz nékdo posle
prispévek jednou za Ctvrt roku, je potieba se navzajem vy-
kryvat, aby ¢asopis porad Zil," vysvétluje Petr Vasicek. Toho
ted'Ceka nabor nové, idedlné deseticlenné redakce, nebot
se mu stavajici tym maturantG-psavcti jiz brzy rozprchne.

Casopis SouSosik viak neni jedinou ¢innosti, kde Z4ci
SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim provétuji své
zurnalistické schopnosti. Zapojuji se totiz i do celo-
statniho projektu Mladé fronty DNES Studenti ¢tou
a pisi noviny.

roaT e

Assassin's Creed

,? sétie pokratuje

Sodni sla e — oeistec
. toho. .. S =t puts Rl

www.sos-sou.chrudim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky

Na své sikovné ruce neda dopustit

Sy /

vacetileta Jana Kralova, vystudovana cukraf-

ka a nyni studentka 2. ro¢niku nastavbového
studia oboru gastronomie-hotelnictvi na SOS a SOU
obchodu a sluzeb Chrudim, je skuteéné ctizadostiva
mlada dama. Televizni mistry-cukrare neuznava, ,jen”
bronzova medaile ze soutéze je pro ni zklamanim. Ona
prosté mifi vys. Ale hlavné...ona na to opravdu ma.

JA A ME HOBBY

Jeji maminka je sice vystudovanou cukrarku a na stejné
Skole pUsobi jako ucitelka odborného vycviku, ale Jana

se do peceni pivodné nehrnula.,Doma jsem moc nepo-
mahala. Je to velky rozdil, kdyz nékomu jen tak poméhate
nebo pracujete zcela sami. Az teprve ve skole, kdy jsem
byla svou vlastni pani, se to ve mné zlomilo a cukrafina mé
zacala opravdu bavit," priblizuje své zacatky Jana Kralova.

Jeji talent se ukazal zahy. Jiz od prvniho rocniku se ticast-
nila mnoha oborovych soutézi a vzdy se pohybovala na

nejvyssich prickach ve zlatém pasmu. Hned z té prvni si

~ ~

dOF NA NAVSTEVE

dovezla absolutni vitézstvi. Pro jiného by byla i treti pficka
v konkurenci tolika Sikovnych ucit velkym Gspéchem. Ne
vsak pro Janu, jiz zdobi kromé obrovské pile i velika ctiza-
dost., Bronzova medaile z posledni soutéze mne opravdu
hodné mrzi, ¢ekala jsem lepsi umisténi. Ano, je to sice také
Uspéch, ale ja prosté rada soutézim a vyhravam, takze

jsem byla zklamana,” pfiznava cukrarka, ktera soutézila se
zvifecim safari pIném Ziraf a Ivd (na snimku).

Sama sebe vidi jako specialistku na dorty. ,Nerada délam
kolace, pfipomina mi to pasovou vyrobu. Ale modelo-
vani dortu je parada, to mé bavi nejvic,” pfiznava. Svij
um si také casto zkousi na pratelich, kterym pfipravuje
dorty podle obrazkové predlohy.,Nejvétsi vyzvou pro mne
byl dort ve tvaru lahve Jacka Danielse. Vtipné bylo, Ze to
puvodné méla byt obycejna slivovice, ale prihledna lahev
by prosté vytvorit nesla,” sméje se Jana.

Pfiprava dort( ji pfitom zabere dva dny. Prvni den si napece
zaklad, pripravi napln a potahovou hmotu, druhy den uz se
vénuje tvarovani a finalizovani. Ma pfitom i svdj vlastni ruko-
pis.,Nic nevytlacuiji, nepouzivam formicky. Vsechno modeluji
rukama, tfeba i mald pismenka. Svoje ruce mam opravdu

xu

rada, délaji pro mne hodné" uznava sikovna zakyné.

Ac cukrarka, paradoxné moc sladkeé neji. Kdyz uz ji chcete
pohostit, tak jediné lehkymi moucniky, jako jsou smetano-
vé nebo ovocné zakusky, pfipadné slehackovy dort s ovo-
cem. P¥i praci je vSéak naopak naro¢na perfekcionistka.
Kdyz se ji néco nelibi, dokaze se i pékné roz¢ilit. Dokud
dort nevypada dokonale, nedd ho z ruky.

Prestoze by se svym uménim snadno obstéla uz nyni,
rozhodla se pokracovat dal na nastavbu. ,Mam dojem,

Ze bez maturity to dnes nejde. A ackoliv si myslim, ze
Sikovny vyuceny clovék by se uplatnil, maturita mze
byt vyhodou,” iika Jana, podle niz lidé maji mylné pied-
stavy, Zze byt cukrafem znamena péct buchty a prodavat

v pekdrné. Ona ma vsak vyssi cile a sny, tfeba otevit si
vlastni podnik spolecné s pfitelem, vyuc¢enym kucharem.
A ma vlibec tato hvézda néjaky cukraisky vzor?,,Pfizndm
se, ze néjaci cukrafi v televizi mé neberou. Nemyslim, Ze by
uméli zas tak néco extra. Ja mam vzor doma, a to je moje
maminka. Slavna neni, ale ze viech cukrafti je nejsikov-

vevsy

néjsi," uzavird sympaticka divka.

Jezdi na zkusenou po celé Evropé

dborny vycvik zaku ttiletych obori i éty¥Fletého
oboru hotelnictvi a gastronomie na SOS a SOU
obchodu a sluzeb Chrudim je zajistovan pod vede-
nim u¢itelit odborného vycviku na mnoha riznych
pracovistich a v hotelovych provozech. Pro obor
cukrar a kuchaf se vyuziva také skolni restaurace
a cukraiska vyrobna pfimo v arealu skoly.

Hodné zkusenosti viak zaci nacerpaiji i v zahraniéi. Skola
se totiz podili na projektech v mnoha mezindrodnich
programech pro vyménné staze a zahrani¢ni praxe zakd.
V letech 2013 a 2014 tak v ramci programu Leonardo da
Vinci absolvovali budouci kuchafi, ¢isnici a cukrafi napfi-
klad staze v hotelich Kempinski v Praze, v Tatranské
Lomnici na Slovensku, v italském mésté Cesenatico-
Gatteo Mare nebo v Hotelu Marriot v Mnichové.

4Prvni dva tydny jsme se ucili vée o servisu snidani a po-
sledni tyden jsme méli pfilezitost obsluhovat napfiklad
v hotelovém Lobby, restauraci Grill 93 nebo zabezpeco-
vat pokojovy servis. Byli jsme ubytovéni pfimo v hote-
lovém apartma a diky grantu, ktery zafidila nase skola,
jsme mohli vyuzivat véechny moznosti hotelu, jako jsou
tfeba posilovna, sauna, bazén. Nade zazitky ndm umozni

Specialni vydani pro Stfedni odbornou skolu a Stfedni odborné u

vse zurocit v budoucim zaméstnani,” popsali svou staz
v bfeznu 2014 Adam Leder a Iveta Dolezalova.

Zaci reprezentuji Chrudim rovnéz pti partnerskych
navstévach druzebniho nizozemského mésta Ede.

A neboji se zdcastnit ani atraktivnich zahrani¢nich vyletd,
jakym byl napfiklad v z&fi 2013 tydenni zéjezd do Lon-
dyna, Oxfordu a Windsoru s ubytovanim v rodinach. Po-
catecni obavy, zda se se svymi hostiteli viibec dorozumi,
rychle padly a vysledkem byla spousta skvélych zazitkd.

,Byl to muj prvni vylet do zahranici a byl jsem z néj na-
dseny. Na vlastni kiizi jsem zjistil, Ze kdyz budu chtit,
dokazu se dorozumét. Londyn byl velmi zajimavy

a lepsi rybu s hranolky jsem v Zivoté nejed|,” svéril se
Ondrej, jeden z tcastnikd.

Pro pfisti dva roky jsou pfipraveny staze a studijni
pobyty v novém programu Erasmus+ s celkovym
predpokladanym rozpoctem vice nez 880 000 korun.
Trimési¢ni odborné staze ¢ekaji kazdorocné opét na
zaky gastronomickych oboru v pétihvézdi¢kovych
hotelich na feckém ostrové Rhodos.

obchodu a sluzeb Chrudim

WWW.SOS-Sou

dOF znsimavosTi

U TABULE V JINE GALAXII

2

Netradi¢ni $kolu hrou si uzivaji zaci oboru informacni
technologie na SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim.
Ucitel Petr Vasicek pied dvéma lety zaved| e-lear-
ning formou interaktivni virtualni hry po vzoru
Hvézdnych valek. V ramci tzv. gamifikace zak, resp.
jeho virtualni postava, ziskava specidlni body (skilly)
za pisemné testy, zkouseni a dalsi dovednosti. Podle
poétu bodii poté zaci dostavaji hodnosti, od uéii
az po velitele. | celd tiida proti sobé svadi boje., Tfeba
za referat jim dam i unikovy modul. A kdyz je chci
vyzkouset, mohou ho vyuzit a k tabuli prosté
nejit,” priblizuje netypickou vyuku Petr Vasicek. Neni
divu, Ze si ji Zaci tolik uzivaji, a to po cely $kolni rok.

Na jeho konci pak ¢ekd na ty nejuspésnéjsi sladka
odména - lizatko.

AKCNIi MATURITNI PLESANI

07/03 2014
19:00

Vpravdé akéni napli maturitnich plesi vymysleji
pedagogové a zéaci SOS a SOU obchodu a sluzeb Chru-
dim. Pfikladem budiz ten posledni, ktery se uskutecnil
v bfeznu 2014 a jeho podtext znél americké Chicago
30. let minulého stoleti. Plesovy Uvod ve velkém sale
Muzea v Chrudimi obstaral nastup maturantt coby
ostrych mafianskych hochli v padnoucich oblecich

a s koltem ¢i automatickou zbrani proklaté nizko

u boku. ,Nechybély ani elegantni damy, dobra
hudba ¢i klasické prestielky. Ucitel Petr Vasicek
zahral uprostied salu nejprve skvélé sélo na saxo-
fon, poté ho rozlomil a vzapéti zahajil symbolickou
palbu,” popisuje priibéh feditel Jaroslav Ko¥inek. Uz
ted se spfadaji plany, co bude dalsi rok.

VE ZNAMENI SPORTU

Z&ci SOS a SOU obchodu a sluzeb Chrudim maji vybor-
né podminky ke sportovnim aktivitam. K dispozici

je pro né kvalitni zazemi v podobé velké télocvi¢ny

a sportovniho stadionu s 200 metr( dlouhym ovalem.
Neni divu, Ze se zde kona spousta turnajil a soutézi.
Skolni tym v hokejbalu se py3ni druhym mistem v kra-
ji, fotbalovy vybér skoncil tieti v isteckoorlickém
okrese. Daffi se zde také dalsim odvétvim - florbalu,
futsalu, basketbalu, atletice ¢i stolnimu tenisu.

A jako novatofi si zde uz vyzkouseli i turnaj v kin-
-ballu, novém odvétvi s velkym micem. Skola rovnéz
organizuje besedy se slavnymi ¢eskymi sportovci —

z posledni doby napiiklad s Jarmilou Kratochvilovou
nebo Jifim Slégrem.

udim.cz, www.klickevzdelani.cz/technohratky
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